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La fin du XIX  siècle et le XX  siècle s’af firment comme un mo ment in‐ 
édit d’am pli fi ca tion du com merce ali men taire mon dial et, d’une in‐ 
édite in ser tion des pro duits trans for més sur ces mar chés glo baux. Ce
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pro ces sus conduit à de mul tiples in no va tions dans le do maine de l’ali‐ 
men ta tion et, en par ti cu lier, à la dé cou verte et à l’uti li sa tion crois‐ 
sante de conser va teurs né ces saires au trans port de ces den rées.

De nom breux pro duits comme les viandes, les pro duits lai tiers, des
lé gumes, des fruits ou autres bis cuits bé né fi cient ainsi de ces ad di tifs
cen sés évi ter leur oxy da tion pré ma tu rée ou, tout du moins, les sta bi‐ 
li ser lors des ex pé di tions (Brue gel 2023). Sous pres sion d’une par tie
de l’in dus trie dé si reuse d’or ga ni ser les mar chés de ces pro duits, sous
l’in fluence de pres crip tions mé di cales hy gié nistes, mais en core sous
le coup de plu sieurs scan dales sa ni taires re ten tis sants (Stan zia ni
2005 ; Brue gel et Stan zia ni 2004 ; At kins 2003 ; Bueno Ver ga ra et Per‐ 
di gue ro 2018), assiste- t-on ra pi de ment, de la part des pou voirs pu‐ 
blics, à l’édi fi ca tion de normes vi sant à ré gu ler les taux de ces ad di tifs
au to ri sés (Béaur, Bonin et al. 2007).

2

Le vin est ce pen dant un cas par ti cu lier. En effet, la re cherche d’ad di‐ 
tifs vi sant à amé lio rer sa conser va tion et à fa vo ri ser son trans port re‐ 
monte à l’An ti qui té. Gypse, miel, eau de mer, chauf fage des moûts ou
ajout d’al cool dans les fûts sont des pra tiques an ciennes qui ont
contri bué à la re nom mée de pro duc tion sa chant voya ger. Au
XIX   siècle, le plâ trage, le vi nage, l’ajout d’ar se nic (Suay- Matallana et
Guillem- Llobat 2018) ou en core de plomb par ti cipent de ce même ob‐ 
jec tif et en traîne, face à cer tains abus, l’éla bo ra tion de ré gle men ta‐ 
tions dans de nom breux pays pro duc teurs ou im por ta teurs (Stan zia ni
2003 ; Serra 2012). Parmi ces in no va tions, la dé cou verte du mé chage
des fûts avec du soufre au XV   siècle en Mo selle (Ma rin ger 2014), sa
ré gle men ta tion en Al le magne dès 1487-1488 (Krämer 2024) et la dif fu‐ 
sion de cette tech nique au XVII  siècle par les Hol lan dais en as sure le
suc cès à long terme. Ainsi, à la fin du XIX  siècle, les usages du soufre
sont dé mul ti pliés. Les an hy drides sul fu reux ou le SO , ne servent plus
à trai ter les conte nants, mais à pro té ger les rai sins, les moûts et les
vins de la ven dange à l’em bou teillage. L’essor de la mise en bou teilles
des vins, la ré vo lu tion pas to rienne et sur tout, le dé ve lop pe ment in‐ 
dus triel de la fa bri ca tion de soufre li quide (sous forme de bi sul fite de
po tas sium ou de bi sul fite d’am mo nium), ga zeux ou pou dreux (mé ta bi‐ 
sul fite de po tas sium) fa vo risent un dé ploie ment in édit de son uti li sa‐ 
tion dans les vignes (Es cu dier 2010) et dans les caves. Ces nou velles
pos si bi li tés tech niques mo di fient la donne. À l’image des ad di tifs ali ‐
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men taires, il de vient in dis pen sable d’en me su rer la te neur, l’éven‐ 
tuelle no ci vi té, et, in fine, d’en ré gle men ter l’usage.

De nom breux pays comme les États- Unis ou l’Al le magne s’em parent
du sujet dès la fin du XIX  siècle. Lors d’un ex po sé pré sen té lors de la
ses sion 1977 du groupe d’ex perts de l’Or ga ni sa tion In ter na tio nale de
la Vigne et du Vin (OIV) « Tech no lo gie du Vin », l’al le mand K. Wu che‐ 
ro fen nig pro pose une bi blio gra phie très com plète de presque
cent  an nées sur le sujet (Wu che ro fen nig 1979). Cette re cen sion, de
par le nombre des pu bli ca tions concer nées, in dique ainsi très clai re‐ 
ment la pré émi nence des re cherches al le mandes et anglo- saxonnes
sur la ques tion de la toxi ci té de l’an hy dride sul fu reux dans les den‐ 
rées ali men taires pen dant tout le XX  siècle. Dans ce pays ma jeur de la
vi ti vi ni cul ture mon diale qu’est la France, éton nam ment, les ef fets du
soufre vi ni cole sur la santé des bu veurs res tent un sujet scien ti fique à
la marge jusqu’au tour nant des an nées  1970 (Lan teaume, Ramel, Gi‐ 
rard et al. 1965  ; Jaulmes 1973  ; Jaulmes 1974) 1. Lorsque le sujet de la
baisse des do sages lors des vi ni fi ca tions est abor dé, l’ob jec tif consiste
à ré pondre aux pres sions des scien ti fiques ou pou voirs pu blics ita‐ 
liens (Garino- Canina 1953, p.  12-13), grecs (Geor gea ko poueos 1953,
p. 62), al le mands 2, suisses 3 ou amé ri cains 4, en clins, dès la sor tie de
la se conde guerre mon diale et ex pli ci te ment pour des rai sons sa ni‐ 
taires, à de man der des ré gle men ta tions in ter na tio nales plus dras‐ 
tiques. Les prises de po si tion fran çaises en la ma tière portent en
outre sur l’amé lio ra tion du goût des vins, tou jours sans pers pec tives
hy gié niques ex pli cites. Ainsi, le lan ce ment en 1950, par l’Ins ti tut
Tech nique du Vin, d’un concours vi sant à trou ver des sub sti tuts au
SO 5, s’at tache ex clu si ve ment à amé lio rer «  les qua li tés or ga no lep‐ 
tiques et gus ta tives des vins » 6. La ques tion de la toxi ci té du soufre
n’est nul le ment évo quée. Même constat lors qu’enfin, le 28  jan‐ 
vier 1966, une cir cu laire du ser vice de la Ré pres sion des fraudes fait
une en taille au dé cret fon da teur du 6 no vembre 1913 7 en di mi nuant le
pa lier maxi mum spé ci fique pour les vins dits secs (350 mg/l) et pour
les vins doux su pé rieurs à 12,5° d’al cool (450 mg/l) 8. L’ad mi nis tra tion
pro pose un texte re la tif à la seule qua li té or ga no lep tique des vins.
Enfin, mal gré les ef forts de man dés par des pays tiers et contrai re‐
ment à d’autres pro duits ali men taires 9, les re com man da tions mon‐ 
diales fon dées sur le ca rac tère nocif des an hy drides sul fu reux s’im‐ 
posent tar di ve ment. Bien que l’exis tence de quatre ré so lu tions an té ‐
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rieures prô nant une maî trise, voire une di mi nu tion de l’usage du
SO 10, l’OIV, long temps sous l’in fluence des in té rêts hexa go naux, ne
pu blie qu’en 1973 une ré so lu tion ex pli ci te ment axée sur la di mi nu tion
de son usage à des fins sa ni taires.

2

Pour quoi la France, pour tant prin ci pal pro duc teur mon dial de vin du‐ 
rant tout le XX   siècle, pays phare de la re cherche vi ti vi ni cole mon‐ 
diale, très pré sente in ter na tio na le ment dès la fin du XIX  siècle par ses
tra vaux sur la toxi co lo gie des ad di tifs vi ni coles (Stan zia ni 2005  ; Fe‐ 
doul et Jac quet 2019  ; Le Bras 2022), s’est- elle in té res sée si tar di ve‐ 
ment aux ef fets du SO et à sa ré duc tion, voire à son rem pla ce ment,
dans les vins (Mar tin 2009)  ? En pre mier lieu, cette ques tion in ter‐ 
roge le sta tut des scien ti fiques du vin dont l’ac ti vi té s’ins crit plei ne‐
ment, dès la fin du XIX  siècle, dans l’éco no mie gé né rale de la fi lière.
Assiste- t-on à une al liance entre pro duc teurs et sa vants, à une « so‐ 
cio lo gie des in té rêts » dont Ste ven Sha pin a bien mon tré qu’elle four‐
nit un cadre d’ana lyse uti li sable quelles que soient les tem po ra li tés,
les dis ci plines ou les ob jec tifs scien ti fiques en jeu (Sha pin 1982)  ?
L’his toire de l’usage et de normes du SO en est- elle une ex pres sion ?
Au tre ment dit, dans quelle me sure les « po li tiques d’ob jec ti vi té » me‐ 
nées sur les ef fets sa ni taires du soufre au début du XX  siècle eurent- 
elles des ef fets à long terme sur la ma nière d’en vi sa ger cet ad di tif
d’un point de vue nor ma tif et pro fes sion nel, ou en core en termes de
consom ma tion ? Dans le même temps, dans un pays comme la France
ou la ré pu ta tion des vins se joue sur une vé ri table di ver si té ter ri to‐ 
riale, sur des sin gu la ri tés tech niques et gus ta tives (Jac quet 2024),
com ment parvient- on à construire des normes uniques pour l’en‐ 
semble des pro duc tions  ? L’étude du do sage du SO dans le vin
participe- t-elle à une meilleure ap pré hen sion du débat na tio nal et in‐ 
ter na tio nal op po sant, au XX   siècle, les te nants d’une pro tec tion de
l’ori gine et de l’ori gi na li té des vins à ceux pen sant es sen tiel le ment la
qua li té à l’aune de la com po si tion chi mique du pro duit ?
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À l’aide de sources is sues des nom breux pro ta go nistes qui écrivent
cette his toire 11, qu’ils soient pro duc teurs, scien ti fiques, issus de l’ad‐ 
mi nis tra tion ou élus, nous nous in té res se rons tout d’abord aux pre‐ 
miers dé bats na tio naux et in ter na tio naux re la tifs à l’usage du soufre
dans le vin. En fi li grane, nous en vi sa ge rons cette lutte sous sa di men‐ 
sion po li tique et éco no mique plus large avec, en toile de fond, un
débat en lien avec celui sur la pro tec tion des ap pel la tions d’ori gine en
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ges ta tion. Nous mon tre rons enfin com ment, à par tir d’in té rêts et de
concep tions lo ca li sés des vins et alors que chaque ré gion vi ti cole
tend à dé fendre ses sin gu la ri tés face à la den si fi ca tion des ré gle men‐ 
ta tions, le monde bor de lais s’or ga nise pour lé gi ti mer ses po si tions. Il
s’agira d’étu dier, entre autres, la ma nière dont pro fes sion nels, pou‐ 
voirs pu blics et scien ti fiques s’al lient pour dé fendre les in té rêts spé‐ 
ci fiques d’une fi lière.

L’an hy dride sul fu reux : un nou vel
ad di tif em preint de spé ci fi ci tés
ter ri to riales

Les pre miers dé bats sur l’usage du SO2

Le pre mier dé cret sur l’uti li sa tion du SO en France date du 3  sep‐ 
tembre 1907. Il au to rise, d’une part, le trai te ment des vins par l’an hy‐ 
dride sul fu reux pro ve nant de la com bus tion du soufre et par les bi‐ 
sul fites al ca lins cris tal li sés purs comme, par exemple, le mé ta bi sul fite
de po tas sium. D’autre part, il dis pose que le vin ne devra pas pos sé der
plus de 350 mg/l d’an hy drides sul fu reux libres et com bi nés. Il fait en
réa li té suite à un en semble de dé cou vertes, de ré gle men ta tions et de
contro verses in ter na tio nales qui dé butent dans les an nées  1880. En
pu bliant en 1882 une mé thode de do sage de l’acide sul fu reux, l’au tri‐ 
chien Haas donne ainsi, le pre mier, les ou tils né ces saires aux pou‐ 
voirs pu blics au tri chiens pour pro mul guer en 1885 la pre mière loi sur
l’usage du SO . Après avis de la fa cul té de mé de cine de Vienne, la
dose au to ri sée s’élève à 80 mg d’acide sul fu reux par litre !

7 2 

2

En outre, la pu bli ca tion du pre mier texte fran çais sur l’em ploi du SO
s’ins crit dans un contexte plus large et au jourd’hui bien connu de
lutte contre les dés équi libres éco no miques pro vo qués par la fa bri ca‐ 
tion de vins so phis ti qués, de com bat contre les fraudes et, sur tout,
d’en ga ge ment des pou voirs pu blics contre l’uti li sa tion de pro duits sa‐ 
ni tai re ment dan ge reux dans la pro duc tion de vin (Stan zia ni 2005  ;
Stan zia ni 2003 ; Serra 2012). L’hy gié nisme pos sède dé sor mais sa tra‐ 
duc tion concrète dans les dé ci sions des pou voirs pu blics (Serra 2018).
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En 1901, un désac cord ma jeur entre des ex perts chi mistes pa ri siens et
les ré gions vi ti coles in cite pour la pre mière fois les pou voirs pu blics à
se pen cher sur la ques tion du SO . Cette année- là, de vant juger de
l’in no cui té de nou velles bières an glaises très char gées en sul fite ar ri‐ 
vant sur le mar ché pa ri sien, le la bo ra toire mu ni ci pal de Paris sol li cite
l’avis du Conseil d’hy giène et de sa lu bri té du dé par te ment de la
Seine 12. L’en quête le conduit à ana ly ser d’autres bois sons consom‐ 
mées à Paris, dont des vins. Il constate alors l’exis tence de doses ré‐ 
gu liè re ment très éle vées de SO 13 dont Henri As truc, alors pré pa ra‐ 
teur à la sta tion œno lo gique de Nar bonne et futur di rec teur de celle
de Nîmes, constate qu’elles touchent à des «  pro por tions telles
qu’aucun hy gié niste n’eût dé cla ré ces li quides consom mables  » (As‐ 
truc 1902, p. 237). Le 1  mars de cette même année et jusqu’à l’ap port
de re cherches plus pré cises, ce der nier pré co nise en consé quence de
pro hi ber la mise en vente et la consom ma tion de tout vin blanc de
consom ma tion cou rante dé pas sant les 200 mg/l de SO libre et com‐ 
bi né (Mat thieu 1902, p. 1020).
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Dès cette année 1902, afin d’abou tir à un consen sus scien ti fique ca‐ 
pable de four nir les bases d’une ré gle men ta tion et en rai son des pro‐ 
tes ta tions es sen tiel le ment gi ron dines 14, le mi nistre de l’Agri cul ture
fait appel aux com pé tences des dif fé rents di rec teurs des sta tions
œno lo giques na tio nales. Ed mond Kay ser (Nîmes), Lu cien Roos (Mont‐ 
pel lier), Lu cien Sé mi chon (Nar bonne), A.  Müntz (Ins ti tut na tio nal
agro no mique), Ulysse Gayon (Bor deaux), Emile Vincent (Tou louse) et
Louis Ma thieu (Beaune) par ti cipent à cette consul ta tion. Le rap port,
pu blié en fé vrier  1902, porte lar ge ment l’em preinte de Lu cien Sé mi‐ 
chon 15. Ses re cherches ré centes sur les bi sul fites lui confèrent une
réelle lé gi ti mi té en la ma tière, tout comme son sta tut de di rec teur
d’une sta tion très liée aux in té rêts éco no miques du vi gnoble du Midi.
Les conclu sions ex cluent en pre mier lieu le dan ger ar se ni cal, la
France se four nis sant en bi sul fite al le mand consi dé ré comme très pur
et non issu de la com bus tion de py rites ar se ni cales. Sé mi chon pu blie
d’ailleurs une ana lyse des dif fé rents bi sul fites de mai sons al le mandes
uti li sés dans l’Aude. Tout comme l’agro nome du XIX  siècle dé crit par
Na tha lie Jas s’im pose par le contrôle des en grais, le chi miste œno‐ 
logue du XX   siècle construit sa lé gi ti mi té so ciale et son pou voir
scien ti fique par l’ana lyse des in trants vi ni coles (Jas 2001). Pour le
reste, tous les ex perts sol li ci tés sont d’ac cord pour consta ter qu’au- 
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delà de 200 mg/l, le bu veur peut souf frir d’ir ri ta tions des mu queuses
in tes ti nales, de dif fi cul tés de di ges tion et de maux de tête. Ils ajoutent
qu’au- delà de 300  mg/l, le consom ma teur re père l’ap pa ri tion d’une
sa veur désa gréable. Seule ex cep tion no table, les vins spé ciaux
comme le sau ternes « dont on ne consomme ja mais de grandes quan‐ 
ti tés », peuvent donc dé pas ser les 200 mg/l « sans in con vé nient » 16.

D’un avis com mun, cha cun es time qu’en l’état ac tuel des connais‐ 
sances, l’uti li sa tion de l’an hy dride sul fu reux reste in dis pen sable et
qu’au cune pra tique ne peut, pour l’heure, s’y sub sti tuer, que ce soit
pour des rai sons éco no miques, sa ni taires ou qua li ta tives. Enfin, cha‐ 
cun s’ex prime sur les doses de SO conte nues dans les vins de sa ré‐ 
gion, ar guant que, dans la ma jo ri té des cas, les doses res tent in fé‐ 
rieures à 200 mg/l hor mis pour le li quo reux du Bor de lais. L’ex cep tion
du Bor de lais est ex pli quée par les scien ti fiques lo caux par, entre
autres, l’in té rêt du SO pour blo quer les fer men ta tions et ainsi, pré‐ 
ser ver d’im por tantes quan ti tés de sucre dans les bou teilles. Me sures
à l’appui, les œno logues de Gi ronde consi dèrent qu’ils ne peuvent pas
tou jours des cendre sous les 200 mg/l, tel ce Châ teau Si ga las Ra baud
1896 ti trant 338 mg/l de SO total ou ce cadillac- sur-Garonne 1900
pos sé dant 105 mg/l de SO libre. En conclu sion, au ni veau na tio nal,
200 mg/l de SO total sont re te nus avec une ex cep tion pour les vins
spé ciaux type Sau ternes dont, fi na le ment, la grande et an cienne ré‐ 
pu ta tion (La chaud 2007) va lide l’ex cep tion na li té nor ma tive.

11
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En Bour gogne, plus pré ci sé ment, Louis Ma thieu pré cise «  qu’on ne
pra tique pas le sou frage […] ce n’est qu’ac ci den tel le ment qu’un vin est
sou fré à dose très lé gère par le sou ti rage en fût méché. La nou velle
ré gle men ta tion n’in té resse donc nul le ment les vi gne rons de Bour‐ 
gogne » 17 qui n’in sistent pas pour dé fi nir une quel conque norme en la
ma tière. Par ailleurs, Ma thieu par tage des conclu sions iden tiques à
celles des au to ri tés suisses et belges en 1899, elles- mêmes ados sées à
l’avis d’un mé de cin hel vé tique, le Dr.  Leuch. Pour ce der nier, après
ex pé ri men ta tions sur lui- même, ses étu diants et « des hommes de la
po lice zu ri choise » (Cur tel 1910b, p. 322), à 200 mg/l de SO total et
40  mg/l de SO libre, le vin ne pos sède aucun effet né faste à
l’homme. Georges Cur tel, pro fes seur dé par te men tal d’agri cul ture de
Côte- d’Or, dé livre un avis si mi laire en 1906, mi ni mi sant les maux de
tête, de gorge ou d’es to mac re le vés par Leuch. «  La toxi ci té du gaz
sul fu reux libre est donc faible » affirme- t-il (Cur tel 1910b, p. 252). Les
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conclu sions for mu lées quatre ans au pa ra vant par Ma thieu s’ap puient
éga le ment sur ses propres ana lyses réa li sées sur des échan tillons de
vins bour gui gnons pré le vés chez des pro duc teurs. Le scien ti fique ne
pré cise pas sa mé thode de me sure mais aucun d’entre eux ne dé passe
les 200 mg/l de soufre total et les 20 mg/l de SO libre (ex cep té un
meur sault 1900 ti trant à 28 mg/l mais dont il consi dère que la va leur
s’abais se ra avec le temps). Il ter mine ses ex pé riences sur des mus cats,
mar sa las, por tos ou pe dros xi mé nez, pour cer tains cin quan te naires et
aux va leurs de SO beau coup plus éle vées. Évo quant les sau ternes et
les quelques rares vins li quo reux dé pas sant très sou vent les
200 mg/l, il consi dère en re vanche qu’une ré gle men ta tion ex cep tion‐ 
nelle de vrait s’im po ser.

2 

2 

En quelque sorte, les ex perts œno logues des sta tions ré gio nales dé‐ 
jugent le Co mi té de l’hy giène et de la sa lu bri té du dé par te ment de la
Seine et nous as sis tons, en ce début de XX   siècle, à une mon tée en
puis sance d’une ré gle men ta tion da van tage fon dée sur des en jeux ter‐
ri to ria li sés. L’ex per tise se dé lo ca lise dans les ré gions vi ti coles et, à
l’ins tar de ce qui se réa lise quelques an nées plus tard pour l’al cool ou
en core l’aci di té vo la tile (Jac quet 2024), les normes s’alignent sur les
spé ci fi ci tés lo cales, pré fi gu rant en quelque sorte les dé ci sions de plus
en plus lo ca li sées concer nant les normes vi ti vi ni coles à suivre, mo‐ 
dèle que les Ap pel la tions d’Ori gine Contrô lées (AOC) pous se ront
quelques an nées après à l’ex trême. En ce sens, le débat se dé place
presque ex clu si ve ment dans le sud- ouest de la France et, en par ti cu‐ 
lier, dans le Bor de lais. Éton nam ment, les pro duc teurs de vins moel‐ 
leux des autres ré gions, dont ceux des ré pu tés Vou vray, Bon ne zeaux
ou autre Quarts de Chaume, ne semblent pas se ma ni fes ter lors des
dé bats. L’épar pille ment ter ri to rial du vi gnoble li gé rien, la moindre
puis sance de son né goce et le manque d’ins ti tu tions scien ti fiques de
très grande en ver gure sont sans doute res pon sables de ce mu tisme
ob ser vé dans les autres ré gions pro dui sant des vins moel leux. Or,
dans le puis sant et très or ga ni sé vi gnoble Bor de lais, les ré gle men ta‐ 
tions en dis cus sion sur le sou frage et bien tôt les in jonc tions amé ri‐ 
caines à ce sujet me nacent di rec te ment, en tou chant les li quo reux, un
pan im por tant de l’éco no mie vi ti cole lo cale.
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e

Le sou frage des vins li quo reux de Bor deaux face aux pré ten tions
amé ri caines
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Dans le nu mé ro du 15 oc tobre 1904 de La Gi ronde vi ni cole, or gane du
Syn di cat du com merce en gros des vins et spi ri tueux de la Gi ronde, le
vice- président de l’or ga ni sa tion, M.  Mes tre zat, donne connais sance
d’une nou velle cir cu laire pu bliée par le bu reau de chi mie du dé par te‐ 
ment d’agri cul ture des États- Unis re la tive à l’im por ta tion des pro‐ 
duits ali men taires. À l’ins tar des ins tances nor ma li sa trices suisses et
belges, les au to ri tés d’outre- Atlantique sou haitent dé sor mais li mi ter à
200 mg/l de SO total les vins qui au ront le droit d’être im por tés dans
le pays. Pour le SO libre, la li mite au to ri sée est en core plus dras tique
puis qu’elle s’élève au maxi mum à 20 mg/l. Tous les vins qui dé pas se‐ 
ront ces li mites, jusqu’à hau teur de 350 mg/l en SO total, se ront en‐ 
core admis, mais de vront alors por ter la men tion «  pre ser ved with
sul fu rous acid » (Mes tre zat 1904, p. 171). De puis la fin du XIX  siècle, les
États- Unis se sont en effet lan cés dans un pro ces sus de ré gle men ta‐ 
tion vi sant à as sai nir les pro duits ali men taires. Ce tra vail abou tit, en
1906, à l’ins tau ra tion du Pure Food and Drug Act, ou Wiley Act. Il s’agit
là, de la part des au to ri tés amé ri caines, tout au tant d’une ré ponse sa‐ 
ni taire à une de mande hy gié niste forte dans le pays, que d’une prise
de po si tion prag ma tique face à un pro blème d’asy mé trie d’in for ma‐ 
tions tou chant les pro duits ali men taires sur les mar chés (Aker lof
1970 ; Law 2003).
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L’enjeu est de taille pour un com merce bor de lais déjà tou ché par une
baisse quasi conti nue de ses ex por ta tions aux États- Unis de puis le
mi lieu des an nées 1890. D’en vi ron 12 000 hl de vins ex por tés en fûts
en 1895, les vo lumes passent à 7 000  hl en 1902. Pour la même pé‐ 
riode, les ventes en bou teilles baissent de 6 000 hl à 3 400 hl 18. Les
pro fes sion nels gi ron dins in cri minent une ten dance pro hi bi tion niste
amé ri caine des ti née à fa vo ri ser le dé ve lop pe ment du vi gnoble ca li for‐ 
nien. Ils s’in surgent par ailleurs contre l’in exis tence, aux États- Unis,
d’un sys tème ca pable de pro té ger leurs vins contre les usur pa tions de
dé no mi na tions qu’ils su bissent, en par ti cu lier les vins moel leux, co‐ 
piés et ven dus en quan ti té sous l’ap pel la tion Sau ternes de Ca li for nie,
par exemple (Schir mer 2018) 19. Les me sures prises par les Amé ri cains
contre les vins sou frés ren draient dès lors en core plus com plexe l’ac‐ 
ces sion au mar ché trans at lan tique. En consé quence, la vi ti cul ture et
le com merce bor de lais se mo bi lisent.

16

Par tant, de nom breux échanges épis to laires se trament entre les né‐ 
go ciants lo caux, la Chambre de com merce de la ca pi tale gi ron dine et

17



Les sulfites, un marqueur de l’expertise scientifique au cœur des processus économiques et politiques
pour définir la qualité des vins au début du xxe siècle

Licence CC BY 4.0

le mi nis tère du Com merce. Il s’agit de faire plier la po si tion amé ri‐ 
caine (Mes tre zat 1904, p. 174-175). Ils trans mettent en consé quence à
ces der niers l’avis adop té le 17  juin  1904 par le co mi té tech nique
d’œno lo gie de Bor deaux 20, à sa voir l’au to ri sa tion pour tous les vins
fran çais d’une dose maxi mum de 400  mg/l de SO total cal cu lée
selon la mé thode de Haas (plus fa vo rable) et avec une to lé rance de
plus ou moins 10  % (Mes tre zat 1904, p.  173). Mal gré un in flé chis se‐ 
ment amé ri cain sug gé rant d’éle ver le taux au to ri sé d’acide sul fu reux
en fonc tion du pour cen tage de sucre dans les vins – et le sau ternes
en pos sède beau coup –, le com merce bor de lais ne se dé mo bi lise pas
et par vient même, en août 1905, à in vi ter à Bor deaux le di rec teur du
la bo ra toire de Wa shing ton, le Dr. Har vey Wa shing ton Wiley, ins ti ga‐ 
teur en chef du futur Pure Food and Drug Act.

2 

Nous ne pos sé dons mal heu reu se ment pas le compte rendu de cette
ren contre. Elle semble tou te fois por ter ses fruits, puis qu’en dé‐ 
cembre 1905, le syn di cat bor de lais an nonce la sup pres sion des ca té‐ 
go ries et le re tour à une exi gence unique, mais beau coup plus fa vo‐ 
rable aux vins li quo reux  : les vins pos sé dant 350  mg/l ou moins de
SO ne su bi ront dé sor mais au cune en trave au mo ment de leur ar ri vée
aux États- Unis 21.
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2 

Au- delà des re la tions in ter per son nelles, certes fra giles, tis sées entre
Wiley et le monde bor de lais, les pres sions po li tiques pour faire ad‐ 
mettre les vins sou frés aux États- Unis semblent dé ter mi nantes, d’au‐ 
tant que les pré co ni sa tions très dures que Wiley im pose dans le Pure
Food and Drug Act dé plaisent au sein même du camp amé ri cain 22. Les
Bor de lais use ront sys té ma ti que ment de ce le vier pour ten ter d’ap‐ 
por ter des so lu tions aux pro blé ma tiques liées à l’ex por ta tion de leurs
vins. La ques tion du soufre agite ainsi le banc de la Chambre des dé‐ 
pu tés pen dant cette pé riode cru ciale de dé fi ni tion des usages de cet
ad di tif au début du XX  siècle. En té moigne la prise de pa role du dé‐ 
pu té bor de lais et pro prié taire du Châ teau Mar gaux, Louis de La Tré‐ 
moïlle, lors de la séance du 6 dé cembre 1907 dans l’hé mi cycle en ré‐ 
ponse au mi nistre de l’In té rieur. Face aux ré ti cences bré si liennes
pour im por ter des vins pos sé dant des quan ti tés in fi ni té si males
d’acide sul fu reux, il évoque l’im por tance de ré gle men ter avec pers pi‐ 
ca ci té les doses au to ri sées en France. Porte- parole de la pro fes sion, il
re quiert bien en ten du la pos si bi li té de re mon ter à 350 mg/l le taux
au to ri sé. Il s’agit de contrer les pré co ni sa tions en vi sa gées par la loi

19

e



Les sulfites, un marqueur de l’expertise scientifique au cœur des processus économiques et politiques
pour définir la qualité des vins au début du xxe siècle

Licence CC BY 4.0

des fi nances en dis cus sion qui re ven dique un maxi mum de
200  mg/l 23. Or, cette même année, le 3  sep tembre, c’est bien sur
cette base de 350  mg/l né go ciée par les Bor de lais qu’est adop té le
dé cret dé fi nis sant les doses maxi mums de SO ac cep tées dans les
vins. Les pou voirs pu blics fran çais n’au ront pas suivi com plè te ment le
co mi té tech nique bor de lais et ses 400  mg/l, mais se se ront fon dés
sur un chiffre âpre ment dis cu té et sur tout, ca pable de conten ter à la
fois les pro duc teurs et les ache teurs étran gers, en par ti cu lier, dé sor‐ 
mais, les Amé ri cains.

2 

Reste que le sujet n’est pas clos et se rouvre suite à de nou velles né‐ 
go cia tions ten dues avec les Amé ri cains. Lors des dis cus sions sur le
tarif gé né ral des douanes de 1909, le dé pu té de Gi ronde Charles
Chau met dé nonce en effet les choix fran çais ayant conduit à la
hausse des taxes sur les im por ta tions de viande salée amé ri caine. Par
me sures de ré tor sion, ces taxes sur la viande conduisent à de nou‐ 
velles tra cas se ries pour les vins de Sau ternes, de nou veau mis sur la
sel lette outre- Atlantique en rai son de leur te neur éle vée en SO 24.
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Ce sont bien les ques tions de com merce ex té rieur qui in citent la
France, fi na le ment assez tar di ve ment, à se pré oc cu per de don ner un
cadre légal à l’usage du soufre. L’ef fi cience des mar chés vi ti coles à
l’étran ger passe par un tel pro ces sus. Dès lors, alors que les condi‐ 
tions d’accès au mar ché sont de plus en plus en ca drées par des
normes tech niques et sa ni taires, les pro duc teurs n’ont d’autre choix
que de re cou rir à une ex per tise scien ti fique so lide ou, tout du moins,
consi dé rée comme lé gi time. Cette «  po li tique d’ob jec ti vi té  » est
conduite en re la tions étroites entre les pro duc teurs, les pou voirs pu‐ 
blics (Des saux 2006) et une sphère scien ti fique où s’im briquent étroi‐ 
te ment pro fes sions mé di cales, agro nomes, chi mistes et, dé sor mais,
œno logues (Fe doul 2024).
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SO et santé hu maine. L’ex per tise
scien ti fique au prisme des dé bats
sur les normes in ter na tio nales

2 

Dé fendre le point de vue fran çais sur la
scène in ter na tio nale de dé fi ni tion des
normes

Dans un contexte de ra tio na li sa tion scien ti fique, les pou voirs pu blics
comme les ac teurs de l’éco no mie ont ainsi re cours aux connais sances
de spé cia listes. C’est un pro ces sus de lé gi ti ma tion ré ci proque de l’au‐ 
to ri té, éta tique et scien ti fique, qui s’opère par le re cours à l’ex per tise
dans un champ de l’ac tion pu blique (Guiot 2017, p. 46  ; Del mas 2011,
p. 19-20). Or, la ba taille que se livrent à dis tance Bor de lais et Amé ri‐ 
cains au tour des va leurs sa ni tai re ment ad mis sibles de SO dans les
vins consti tue un exemple in té res sant pour illus trer, d’une part, cette
im pli ca tion gran dis sante des scien ti fiques du vin comme de ceux de
la santé dans le champ de l’ac tion pu blique et, d’autre part, la
confron ta tion entre plu sieurs vi sions op po sées de normes de pro tec‐ 
tion de l’ori gine et de la qua li té des vins.
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2 

Si la ques tion du rap port entre la te neur en SO et la santé hu maine
consti tue un point de dé part pour ré gle men ter son usage dans de
nom breux pays, le pro blème n’est réel le ment abor dé en France de
ma nière of fi cielle et ra tion nelle qu’à par tir de 1909, une nou velle fois
sous les pres sions in ter na tio nales, amé ri caines entre autres et celles
du monde bor de lais.

23 2 

Le dé ve lop pe ment d’une vo lon té in ter na tio nale en vue de dé fi nir des
normes éco no miques et sa ni taires com munes au tour, en par ti cu lier,
de l’ali men ta tion per met d’ex pli quer en par tie les choix et les ac tions
opé rés par les Fran çais sur la ques tion du soufre. Nous as sis tons en
effet, dès la fin du XIX  siècle dans les pays oc ci den taux, à la nais sance
d’un mou ve ment ayant pour but de ca rac té ri ser des normes in dus‐ 
trielles in ter na tio nales. Le pro ces sus touche tous les do maines puis‐ 
qu’en 1906, par exemple, est fondé l’In ter na tio nal Elec tro tech ni cal
Com mis sion (IEC) dont le but est alors d’uni for mi ser les normes élec‐
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triques mon diales 25. Ce pen dant, une fois en core le vin fait fi gure de
pro duit pion nier. 15 ans au pa ra vant, plu sieurs pays pro duc teurs
et/ou consom ma teurs de vins s’étaient réunis pour dé fi nir à Ma drid
puis à Paris des normes com munes de dé fense contre les fraudes sur
les vins 26. C’est donc dans ce contexte de glo ba li sa tion des normes
que se tient à Ge nève, les 8 et 12 sep tembre 1908, le pre mier congrès
pour la ré pres sion des fraudes ali men taires et phar ma ceu tiques, dit
Congrès de la Croix- Blanche (Stan zia ni 2023). Chi mistes, mi cro bio lo‐ 
gistes et mondes mé di caux s’y re trouvent pour dé battre de dé fi ni‐ 
tions com munes de la qua li té ali men taire et pour y pro po ser des ré‐ 
so lu tions de por tée mon diale (Ras mus sen 2001, p. 215).

Dans la ses sion consa crée aux pro duits œno lo giques, les spé cia listes
abordent la ques tion du SO et éta blissent des pres crip tions es sen‐ 
tiel le ment fon dées sur le point de vue amé ri cain, tout par ti cu liè re‐ 
ment celui du Dr.  Wiley qui, en 1907, pu bliait les conclu sions d’une
étude sur les ef fets sa ni taires de l’acide sul fu reux dans le vin. No tons
ce pen dant que d’autres études an té rieures nom breuses s’étaient de‐ 
puis une ving taine d’an nées pen chées sur la ques tion et avaient rendu
des conclu sions par fois très va riables. Dès 1885, l’au tri chien Ross ler
consi dé rait que l’acide sul fu reux ne pro vo quait aucun pro blème sa ni‐ 
taire sous les 200 mg/l. En 1893, Schmidt et Rip pert fai saient re mar‐ 
quer que la ma jeure par tie de SO étant com bi née à l’al dé hyde éthy‐ 
lique (ou étha nal), seul le SO libre était nocif. Deux ans plus tard, Le
suisse Leuch ad met tait qu’aucun effet nocif n’exis tait à 40 mg de SO
libre et 200 mg de SO com bi né, tout en ex pli quant qu’en l’état de la
science, de nom breuses études com plé men taires de vaient être me‐ 
nées pour per mettre de fixer clai re ment les doses au to ri sées d’acide
sul fu reux dans les vins (Leuch 1895).
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Mal gré cette lit té ra ture déjà abon dante, le pre mier Congrès de la
Croix- Blanche penche ainsi pour les conclu sions des tra vaux de Wiley
pu bliées un an plus tôt (Gau tre let 1910, p. 3). L’ap pro ba tion in ter na tio‐ 
nale de ces études jus ti fie dès juillet  1909 le re vi re ment amé ri cain.
Tout comme quelques an nées au pa ra vant, le dé par te ment d’agri cul‐ 
ture exige de nou veau des im por ta teurs de vin qu’ils ap posent sur les
bou teilles une bande in di quant « ce vin est conser vé au moyen du di‐ 
oxyde de soufre et ren ferme tant de mil li grammes d’acide sul fu‐ 
reux » 27. Les vins ca li for niens échappent en re vanche à une telle ré‐ 
gle men ta tion 28. Au grand dam des Bor de lais et mal gré l’in ter ven tion
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du mi nistre du Com merce, à la de mande de la Chambre de com merce
et d’in dus trie gi ron dine, les Belges, confor tés eux aussi par le congrès
de Ge nève, res tent po si tion nés sur leur loi de 1899 n’au to ri sant qu’un
maxi mum de 200 mg/l de SO 29. Les in ter ven tions po li tiques res tant
in ef fi caces, les Gi ron dins misent sur un re vi re ment de si tua tion qui
pour rait avoir lieu lors du pro chain Congrès de la Croix- Blanche
prévu du 17 au 24 oc tobre 1909. L’évé ne ment se tien dra à Paris et les
pro duc teurs es pèrent ainsi peser da van tage sur les dé bats. Dans ce
but, ils ré ac tivent la com mis sion tech nique de 1904 qui avait fait,
quelques an nées au pa ra vant, tem po rai re ment plier les États- Unis.

2

Les ana lyses de vins sont me nées par Ulysse Gayon de la fa cul té des
sciences de Bor deaux, en core au réo lé de son sta tut d’an cien élève de
Pas teur, par Charles Bla rez, pro fes seur à la fa cul té de mé de cine et de
phar ma cie de Bor deaux et par P. Carles, agré gé de la même ins ti tu‐ 
tion. Conformes aux vœux de la pro fes sion, les conclu sions sont
adop tées par le congrès du Syn di cat na tio nal du né goce tenu deux
mois plus tard. Cette fois, au vu des doses par fois très im por tantes
d’acide sul fu reux total consta tées dans les li quo reux, leur li mi ta tion
n’est plus une prio ri té. Seul l’acide sul fu reux libre 30, consi dé ré
comme nocif de puis les études de Schmidt et Rip pert entre dans
l’équa tion. Sous l’im pul sion bor de laise, le Syn di cat du com merce en
gros des vins et spi ri tueux de France consi dère donc que, s’il est né‐
ces saire de li mi ter le SO libre à 100 mg/l, l’acide sul fu reux total n’est
plus un pro blème. Au pire, étant donné que les dé ci sions du congrès
syn di cal se ront dé fen dues lors du Congrès de la Croix- Blanche d’oc‐ 
tobre, il est sug gé ré de li mi ter l’acide sul fu reux libre à 100 mg/l et,
«  sub si diai re ment, si cette mé thode n’était pas ac cep tée  » 31, il est
pro po sé une li mi ta tion de l’acide sul fu reux total à 400 mg/l avec to‐ 
lé rance de 10 %, ce qui ne tou che rait fi na le ment que très peu de vins
de Gi ronde 32.

27
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Ainsi, lors du congrès d’oc tobre de la Croix- Blanche, au sein de la
com mis sion char gée d’étu dier les pro cé dés de vi ni fi ca tion et les in‐ 
trants au to ri sés dans le vin, les dé lé gués fi nissent par re te nir la pro‐ 
po si tion ini tiale du né goce fran çais réuni : les vins blancs ne pour ront
dé sor mais pas dé pas ser les 100 mg/l de SO libre quelle que soit la
dose d’acide sul fu reux total. Les ef forts et l’unité du né goce fran çais
der rière Bor deaux au ront porté leurs fruits d’au tant que, pour l’oc ca‐ 
sion, les Amé ri cains étaient ab sents des dé bats. « Le Dr Wiley n’a pas
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paru et les trois cents Amé ri cains an non cés à sa suite, en core moins.
C’était en core un bluff que nous a servi le fa cé tieux doc teur » 33 en
conclut un rap por teur Gi ron din dans les lignes du bul le tin syn di cal.

Ce pen dant, mal gré les conclu sions du Congrès de la Croix- Blanche,
tant que la lé gis la tion fran çaise reste sur les condi tions édic tées en
1907, que cer tains pays tiers conti nuent d’exer cer des pres sions et
sur tout, que l’étude de Wiley n’est pas sé rieu se ment contre dite, le
pro blème reste en tier. Les pro fes sion nels bor de lais sont alors
convain cus que la so lu tion doit venir d’une po si tion scien ti fique
étayée et qui ne puisse souf frir la contra dic tion.

29

Une en quête dé ci sive sur l’in no cui té du
soufre dans le vin

En jan vier 1910, le Syn di cat du com merce des vins de Bor deaux pro‐ 
pose la consti tu tion d’une com mis sion char gée d’étu dier sé rieu se‐ 
ment les ef fets du soufre sur la santé. Plu ri dis ci pli naire, cette en ti té
fon dée en jan vier  1910 34, re groupe les membres de l’an cienne com‐ 
mis sion tech nique œno lo gique lan cée en 1904 (Gayon, Bla rez, Carles)
à la quelle s’agrègent La borde, doc teur en sciences et ad joint de
Gayon, Mestre, chi miste ex pert et phar ma cien pre mière classe,
Barthe et Lande, tous deux res pon sables au Co mi té dé par te men tal
d’hy giène et pro fes seurs à la fa cul té de mé de cine et de phar ma cie, au
même titre que Si ga las et Jean Gau tre let, ce der nier étant éga le ment
dé lé gué de la So cié té de mé de cine. Re joignent éga le ment le groupe
deux dé lé gués de la so cié té de phar ma cie, un dé lé gué de la « réunion
bio lo gique  », un dé lé gué de la «  sta tion d’ana to mie et de phy sio lo‐ 
gie », un vé té ri naire et enfin quinze dé lé gués de la pro fes sion, re pré‐ 
sen tants syn di caux du com merce ou de la pro prié té. Outre ces pro‐ 
fes sion nels, la com po si tion de la com mis sion re flète par fai te ment
toute la di ver si té de l’ori gine aca dé mique des sa vants étu diant le vin
en ce début de siècle (Fe doul 2024).

30

Le dé ve lop pe ment des vins so phis ti qués et des ré gle men ta tions vi‐ 
sant à conte nir ou in ter dire nombre des pra tiques œno lo giques dan‐ 
ge reuses qui ex plosent avec l’ar ri vée du phyl loxé ra à la fin du
XIX  siècle im pli quaient la consti tu tion d’une nou velle forme d’ex per‐ 
tise lé gi time. Comme le sou ligne Ales san dro Stan zia ni, « Le dis cours
scien ti fique pé nètre lar ge ment les pra tiques ad mi nis tra tives et po li ‐
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tiques ; au tour nant du siècle, l’im pact des dif fé rentes sub stances chi‐ 
miques sur la santé pu blique consti tue une des prin ci pales ma ni fes ta‐ 
tions de ce phé no mène  » (Stan zia ni 2003, p.  156). En consé quence,
ingénieurs- chimistes, ingénieurs- chimistes-agronomes, chi mistes,
mais éga le ment phar ma ciens, toxi co logues et mé de cins se lancent
dans ce com bat. La créa tion dans les an nées  1880 de la chaire de
« chi mie or ga nique et de toxi co lo gie » dans les fa cul tés de mé de cine
et de phar ma cie par ti cipe de ce pro ces sus. La très forte pré sence de
mé de cins et phar ma ciens dans la com mis sion bor de laise illustre un
contexte dans le quel les fron tières entre mondes mé di caux et spé cia‐ 
listes de la vigne et du vin, œno logues et agro nomes, res tent émi‐ 
nem ment po reuses.

Cette forte pré sence des émules d’Hygie vient par fai te ment lé gi ti mer
les tra vaux que sou haite en ga ger la com mis sion pour ré pondre aux
pro hi bi tion nistes du soufre. Il s’agit de don ner du poids à une étude
de plu sieurs mois des ti née à vé ri fier les ef fets de l’in ges tion de vin
sou fré sur des chiens, puis sur tout, sur une po pu la tion choi sie de
neuf bu veurs mas cu lins, consi dé rés comme sains et consom mant
entre 1 et 3 litres de vin par jour. Mi nu tieu se ment dé crit dans un rap‐ 
port de 124 pages ré di gé par Jean Gau tre let, le pro to cole se veut très
exi geant, in at ta quable. Les « pa tients », vo lon taires, sont ainsi en fer‐ 
més pen dant 30 jours dans une mai son de santé et sou mis à un ré‐ 
gime ali men taire iden tique. Ils ne boivent ce pen dant pas les mêmes
vins (Gau tre let 1910). Pour deux d’entre eux, des « té moins », les vins
consom més ne contiennent qua si ment pas d’acide sul fu rique quand
les sept autres sont sou mis à des doses de plus en plus éle vées de SO
(650 mg/l pour cer tains !). Les vins, four nis par les re pré sen tants de
la pro duc tion et du com merce pré sents dans la com mis sion ont, au
préa lable, été ana ly sés par la sta tion œno lo gique bor de laise. Tous les
jours enfin, les « pa tients » se plient à un en tre tien oral et à un exa‐ 
men phy sio lo gique cen sés dé tec ter d’éven tuels maux ou pa tho lo gies.
Les urines, les selles et le sang de cha cun sont par ailleurs ana ly sés de
ma nière très ré gu lière. En conclu sion, le rap port an nonce sans am‐ 
bages l’ir re ce va bi li té des ex pé riences de Wiley (Gau tre let 1910, p. 104-
105) et «  fait table rase des don nées de l’ex pé rience des siècles  »
(Gau tre let 1910, p. 104-105). Il consi dère ainsi une in no cui té com plète
du SO dans les vins blancs en deçà de 400 mg d’acide sul fu reux total
par litre et de 100 mg dans sa ver sion libre (Gau tre let 1910, p. 106). La
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so li da ri té in ter ré gio nale du vi gnoble fran çais semble d’ailleurs de
mise sur le sujet puis qu’à Dijon, le pro fes seur Georges Cur tel fait, dès
sa pu bli ca tion, l’éloge de cette ex pé rience au près des pro duc teurs de
Côte- d’Or. Pour lui, les conclu sions « ti mides » de Leuch et « pes si‐ 
mistes  » de Wiley dé coulent d’ex pé riences réa li sées en de hors des
« condi tions re quises par le pro blème » (Cur tel 1910a, p. 186). En re‐ 
vanche, en s’étant «  en tou rée de toutes les ga ran ties né ces saires  »,
l’ex pé rience scien ti fique bor de laise, sou te nue par l’agro nome bour‐ 
gui gnon, aura ainsi « fait table rase des don nées de l’ex pé rience des
siècles » (Cur tel 1910a, p. 186).

Non obs tant, cet usage de l’ex per tise scien ti fique prend forme dans
un agen da nor ma tif et idéo lo gique placé sous le signe des dé bats sur
la pro tec tion de l’ori gine des vins et des cri tères consti tuant leurs
sin gu la ri tés qua li ta tives. Le contexte com plexi fie ainsi les prises de
po si tion sur le plan in ter na tio nal, mais aussi na tio nal.

33

Le taux de soufre à l’épreuve des
vi sions an ta go nistes sur la pro ‐
tec tion de l’ori gine et de la qua li ‐
té des vins

États- Unis et France : deux concep tions
op po sées de la qua li té des vins

L’ar gu men taire pro fes sion nel et scien ti fique bor de lais peut comp ter
sur des élus de poids. Plu sieurs s’étaient déjà dé cla rés peu de temps
au pa ra vant dans le cadre d’une de mande du conseil gé né ral de la Gi‐ 
ronde et du vote, à la Chambre des dé pu tés, du rap port Nou lens sur
le bud get 1909 de l’agri cul ture. Dé pu té du Gers, rat ta ché, tout comme
son col lègue bor de lais Cazeaux- Cazalet à l’Al liance dé mo cra tique,
Nou lens avait dé fen du, pour les droits de douane, des taux de SO
total éle vés et consi dé rait aussi que seul l’acide sul fu reux libre de vait
être réel le ment pris en compte 35.
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Les pou voirs pu blics ne semblent donc pas op po ser de freins à la mo‐ 
di fi ca tion à la hausse du dé cret de 1907, dé ci sion en com plète fa veur
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des Bor de lais et, plus lar ge ment, d’une par tie du né goce na tio nal. Par
ailleurs, même s’il vient tout juste de lais ser son siège de pré sident du
Conseil à un autre ra di cal, Jo seph Caillaux, le sou tien du sé na teur ra‐ 
di cal et pré sident du conseil gé né ral de la Gi ronde Er nest Monis ne
fait aucun doute. Il se trouve, de sur croît, qu’en fé vrier 1911, quelques
mois avant le chan ge ment de ré gle men ta tion sur le SO , l’al liance
entre la pro duc tion bor de laise et le tout- puissant pré sident du
conseil gé né ral de la Gi ronde avait abou ti à un dé cret (18 fé vrier) dé li‐ 
mi tant l’ap pel la tion Bor deaux à la seule li mite du dé par te ment gi ron‐
din (Gallinato- Contino 2020). Cette dé ci sion du Conseil d’État avait
sou le vé les élus et vi gne rons des dé par te ments voi sins (Aubin 2009 ;
Del brel 2009), mais to ta le ment soudé les ac teurs gi ron dins dé sor mais
au to ri sés à pro té ger leurs sin gu la ri tés au tour d’une ori gine dé par te‐ 
men tale com mune.

2

Der rière ce pro ces sus de dé li mi ta tion dont a aussi bé né fi cié en 1908
la Cham pagne (Wo li kow 2009), des vi sions op po sées s’af frontent qui
entrent en ré so nance avec les dé bats au tour du SO . Les contours de
ces désac cords sont tou te fois sub tils et trans cendent les fron tières
na tio nales. Tout d’abord, d’un ac cord com mun avec les autres ré gions
fran çaises, les Bor de lais s’op posent aux am bi tions de plu sieurs pays
peu fa vo rables à la pro tec tion stricte de l’ori gine des vins, amé ri cains
en tête. Dans son ou vrage Man ger et boire aux Ex po si tions uni ver‐ 
selles, Van  Troi  Tra montre bien que, dès l’ex po si tion pa ri sienne de
1900 dont il af firme qu’elle de vient un lieu d’op po si tion contre les
fraudes sur les dé no mi na tions fran çaises, les points de vue dis‐ 
cordent. En consé quence, en juin 1900, le jury des vins dé cide de ne
pas dé gus ter les pro duc tions por tant une éti quette avec une fausse
in di ca tion d’ori gine. Sont visés, par exemple, les nom breux cham‐ 
pagnes, cha blis ou sau ternes ca li for niens. La dé fense amé ri caine se
fonde alors sur les pré ceptes de l’ar ran ge ment de Ma drid du 14 avril
1891. Il n’y a pas trom pe rie sur l’ori gine des vins ex po sés puis qu’ex pli‐ 
ci te ment ca li for nienne. En outre, les dé no mi na tions Sau ternes, Cha‐ 
blis ou Cham pagne uti li sées cor res pondent seule ment à des types de
bois sons ob te nues par des tech niques spé ci fiques dont ils re ven‐ 
diquent l’usage. Or, le rap por teur et membre amé ri cain du jury qui
s’op pose aux pré ten tions fran çaises n’est d’autre que H.W. Wiley, futur
por teur du Pure Food and Drug Act. Ainsi, comme le sou ligne
Van  Troi  Tra en s’ap puyant sur le rap port pro duit par le chi miste
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amé ri cain suite à l’ex po si tion, ce der nier pos sède une pers pec tive
« na tu ra liste », « mo lé cu laire » de la qua li té, loin d’une vi sion fon dée
sur les « par ti cu la ri tés cultu relles des tra di tions vi ti coles » (Van Troi
2012, p.  167). L’ori gine et les tech niques de pro duc tion qui lui sont
liées pa raissent à ses yeux « peu si gni fi ca tives dans la dé ter mi na tion
de la qua li té d’un pro duit par rap port à la neu tra li té scien ti fique de la
com po si tion chi mique des crus  » (Van Troi 2012, p.  167). Nous
sommes en pré sence d’une vi sion sou te nue pen dant tout le XX  siècle
par une par tie des pou voirs pu blics amé ri cains qui se re fu se ra d’ac cé‐ 
der, sur leur ter ri toire, aux de mandes de pro tec tion des ap pel la tions
d’ori gine par les Fran çais (Le Gof fic 2014). La concep tion de Wiley vis- 
à-vis du SO par ti cipe de ce sen ti ment gé né ral dé fen du outre- 
Atlantique alors qu’en France, l’ori gine im plique l’exis tence de pra‐ 
tiques et de qua li tés sub stan tielles consti tu tives de chaque dé no mi‐ 
na tion. Or, en Bor de lais, les vins moel leux de sau ternes pos sèdent
une qua li té spé ci fique, ca rac té ris tique, due à des pra tiques de vi ni fi‐ 
ca tion sin gu lières 36.

e
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Pour au tant, et nous pou vons ici me su rer toute la com plexi té des dis‐ 
cus sions du mo ment sur la qua li té et l’ori gine des vins, l’angle d’ap‐ 
proche bor de lais et sau ter nais sur les dé li mi ta tions est loin d’être
par ta gé dans l’en semble du vi gnoble fran çais. Une fois en core, le
débat des ap pel la tions per cute de plein fouet celui sur le SO .
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Une ex cep tion Bor de laise au
prisme des dé bats sur les ap pel la ‐
tions d’ori gine
Les de mandes Gi ron dines en ma tière d’un usage assez large du SO
ob tiennent en par ti cu lier l’appui du mi nistre de l’Agri cul ture Étienne
Clé men tel. Le radical- socialiste consi dère en effet comme un cas
d’ur gence le fait de mo di fier l’ar ticle sur le SO dans le dé cret de 1907,
ar guant, en no vembre  1913, que cette mo di fi ca tion est «  im pa tiem‐ 
ment at ten due par les ex por ta teurs bor de lais  » (Clé men tel 1913,
p. 370). Or, le même mois, ce der nier est jus te ment im pli qué dans un
débat par le men taire vi ti cole d’en ver gure.
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Face à l’échec pa tent des dé li mi ta tions ad mi nis tra tives qui avaient
pro vo qué, en Gi ronde et sur tout en Cham pagne, de vi ru lentes op po‐ 
si tions et ma ni fes ta tions, le gou ver ne ment Pams pro pose en 1911 de
faire voter une loi in édite sur les ap pel la tions d’ori gine. Il s’agit, à la
de mande des pro duc teurs, de don ner aux tri bu naux de l’ordre ju di‐ 
ciaire le droit de tran cher la ques tion de sa voir si un pro duit a droit à
l’ap pel la tion d’ori gine sous la quelle il est vendu. Les juges au raient à
tenir compte, dans leur ap pré cia tion « de l’ori gine, de la na ture, de la
com po si tion, des qua li tés sub stan tielles du pro duit vendu  » 37 en
vertu des usages lo caux et constants édic tés par la loi du
1  août  1905. Une par tie im por tante des vi gne rons du pays, unis au
sein de la Fé dé ra tion des as so cia tions vi ti coles de France, pousse ses
dé pu tés à voter un amen de ment ten dant à sup pri mer les termes de
« qua li té sub stan tielle » dans la fu ture loi. Il s’agit de don ner la pri‐ 
meur à l’ori gine des rai sins et d’éva cuer un prin cipe de qua li té trop à
l’avan tage de pra tiques li bé rales du né goce. Selon ces vi gne rons,
cette no tion lais se rait en core de nom breuses pos si bi li tés de faire pri‐ 
mer les as sem blages de crus et les savoir- faire tech niques des né go‐ 
ciants au dé tri ment du res pect strict de l’ori gine. L’amen de ment, dit
«  amen de ment Ca mu zet », est fi na le ment voté le 21 no vembre  1913,
contre l’avis de la ma jo ri té des pro duc teurs bor de lais, contre le né‐ 
goce fran çais et, contre l’avis du mi nistre de l’Agri cul ture Étienne Clé‐ 
men tel (Clé men tel 1914 ; Serra 2012 ; Wo li kow 2021). La veille, ce der‐ 
nier avait en effet dé fen du les qua li tés sub stan tielles en s’ap puyant
sur un ac cord conclu en juillet entre la vi ti cul ture gi ron dine, le né‐ 
goce local et na tio nal. Pour jus ti fier sa po si tion, Clé men tel rap pe lait
d’ailleurs à l’As sem blée qu’il avait lui- même pris, le 18 sep tembre, au‐ 
près des vi gne rons et né go ciants bor de lais et en com pa gnie du pré‐ 
sident du Conseil, «  l’en ga ge ment de ne né gli ger aucun ef fort pour
faire triom pher à la Chambre les prin cipes es sen tiels de ce que l’on a
ap pe lé l’Ac cord de Bor deaux » 38. Cet ac cord s’éri geait fac tuel le ment
contre l’amen de ment Ca mu zet et pro mou vait la conser va tion des
«  qua li tés sub stan tielles  » dans la fu ture ré gle men ta tion 39. Des ap‐ 
pel la tions fon dées uni que ment sur l’ori gine n’au raient pas, selon lui,
ga ran ti l’au then ti ci té des vins de Bor deaux. En creux, conser ver les
qua li tés sub stan tielles consis tait, entre autres, à pré ser ver et pro té‐ 
ger ju ri di que ment des pra tiques œno lo giques spé ci fiques à cer tains
vins, ce qu’ex plique en sub stance Clé men tel le 20 no vembre en pre‐ 
nant l’exemple du cham pagne de vant les dé pu tés 40. Les qua li tés sub‐
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stan tielles confinent en quelque sorte à la chi mie du vin et ce n’est
pas un ha sard si c’est Eu gène Roux, chi miste et di rec teur du ser vice
de la ré pres sion des fraudes, qui est man da té pour as sis ter le mi‐ 
nistre de l’Agri cul ture dans les dis cus sions sur le pro jet de loi 41. Le
sou frage à des doses éle vées pour les vins de Sau ternes fait par tie,
jus te ment, de tels savoir- faire ici sin gu liers, tra di tion nels et cultu rels.
La concep tion de la qua li té chi mique des crus dif fère de celle de
Wiley parce que liée à des usages lo caux, loyaux et constants. Mais ce
po si tion ne ment in ter mé diaire du Bor de lais ex plique, en plein débat
sur les ap pel la tions, le sou tien in con di tion nel d’un Clé men tel et sans
doute, son suc cès du point de vue de la norme. Le ral lie ment du gou‐ 
ver ne ment à l’al liance entre le Bor de lais et le né goce na tio nal s’ex‐ 
plique enfin, et sur tout, par le poids éco no mique de cette par tie de la
fi lière. D’une part, les vins de Bor deaux rayonnent mon dia le ment et
consti tuent une part im por tante des ex pé di tions fran çaises. Selon les
sta tis tiques pro po sées par l’OIV, et même s’ils peuvent por ter à cau‐ 
tion, les vins en fûts de la Gi ronde re pré sentent 44  % des ex por ta‐ 
tions fran çaises de vin et ceux en bou teilles, en de hors des ef fer ves‐ 
cents, en vi ron 46 % 42. De sur croît, la coa li tion des forces bor de laises
avec le né goce na tio nal compte énor mé ment. À ce moment- là, très
peu de vi ti cul teurs réa lisent, au do maine, les vi ni fi ca tions fi nales, les
éle vages, les mises en bou teilles et les ex pé di tions. Ce rôle est dé vo lu
aux né go ciants de toutes les ré gions (Lu cand 2011 ; Le Bras 2019 ; Ta‐ 
veau 2021), leur confé rant une réelle in fluence éco no mique et po li‐ 
tique, mal gré le poids in dé niable et gran dis sant des or ga ni sa tions vi‐ 
ti vi ni coles au Par le ment (Lauze 2021 ; Serra 2012 ; Ba gnol 2010 ; Jac‐ 
quet 2009).

En pa ral lèle, l’étude scien ti fique menée en 1910 offre toute lé gi ti mi té
à la pa role po li tique. Elle four nit les ar gu ments of fi ciels et «  ob jec‐ 
tifs » pour en ga ger une mo di fi ca tion du dé cret. Le 27 mars 1911, sol li‐ 
ci té par le mi nistre de l’Agri cul ture, le Conseil su pé rieur d’hy giène
pu blique de France adoube to ta le ment le rap port Gau tre let. Il sug‐ 
gère même qu’il est tout à fait en vi sa geable de mon ter la dose to tale
de SO au to ri sée à 450 mg/l et qu’il s’agit de fixer à 100 mg/l celle de
SO libre (Ogier et Ri chaud 1911, p.  197). Le 4  sep tembre 1913, le
Conseil d’État va lide le pro jet de mo di fi ca tion du dé cret de 1907 43. En
bout de course, le 6 no vembre  1913, sol li ci té quelques jours au pa ra‐
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vant par le mi nistre Clé men tel, le pré sident du Conseil signe enfin le
dé cret es pé ré par les Gi ron dins.

Cet épi sode char nière montre la ma nière dont les sciences mé di cales,
en as so cia tion avec celles du vin dont elles sont ini tia le ment très
proches, sont sol li ci tées par les ac teurs éco no miques et les pou voirs
pu blics. Le phé no mène n’est pas nou veau et Ales san dro Stan zia ni
montre très bien com ment, dès le der nier tiers du XIX  siècle, l’im pact
des dif fé rentes sub stances chi miques sur la santé pu blique consti tue
une des prin ci pales rai sons de l’appel à cette ex per tise scien ti fique
(Stan zia ni 2003). Sous la pres sion de ses pro duc teurs et d’une ex per‐ 
tise sa ni taire consen suelle et peu pous sée, la France opte en fin de
compte pour une réelle to lé rance. Il s’agit de ne pas contraindre l’em‐ 
ploi d’un pro duit fort utile à la sta bi li sa tion et à la pro tec tion des vins
et qui, de sur croît, pos sède la vertu de frei ner, voire ar rê ter les fer‐ 
men ta tions. Ce pro ces sus im pli quant es sen tiel le ment les vins moel‐ 
leux de Bor deaux, il est im por tant de tenir compte des in té rêts lo‐ 
caux d’une fi lière qui, par le biais d’un syn di ca lisme de plus en plus
puis sant et or ga ni sé, s’allie, selon ses in té rêts, aux élites po li tiques
ca pables de les dé fendre. De sur croît, en pleine ré flexion sur les fu‐ 
tures ap pel la tions d’ori gine, alors que Bor deaux vient de pro cé der à
sa dé li mi ta tion, que ce vi gnoble s’im pose comme l’un des pré cur seurs
du folk lore vi neux na tio nal 44 (Gallinato- Contino 2020 ; Cham barl hac
2021), il convient aussi de faire émer ger des ar gu men taires scien ti‐ 
fiques in at ta quables et pé rennes et sur tout ca pables de dé fendre la
sin gu la ri té des pro duc tions lo cales. Le sou tien de Clé men tel, chantre
des ré gions éco no miques, s’ins crit plei ne ment dans ces lo giques
(Veitl 2013). La ten dance à ter ri to ria li ser des « po li tiques d’ob jec ti vi‐
té » par fois en concur rence, la mise en place des pre mières dé li mi ta‐ 
tions et les dis cus sions sur la fu ture loi de 1919 consti tuent dès lors
un point ma jeur de rup ture par rap port aux pro ces sus abou tis sant à
la loi de 1905 et dé crits no tam ment par Ales san dro Stan zia ni.
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Mais fi na le ment, au- delà des mo bi li sa tions lo cales et des sou tiens po‐ 
li tiques ponc tuels dans un contexte de pres sions in ter na tio nales
fortes, c’est sans doute l’étude ex pé ri men tale menée en 1910 par les
scien ti fiques bor de lais qui trace l’ho ri zon des quelques dé cen nies
sui vantes en ma tière d’usage et de per cep tion sa ni taire des sul fites en
France. De ma nière pé renne, elle par vient à fixer la norme. Les vœux
émis lors du congrès in ter na tio nal de l’OIV, tenu jus te ment à Bor ‐
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deaux les 21-24 juin 1928 en té rinent enfin, à l’échelle in ter na tio nale et
pour une qua ran taine d’an nées, la po si tion fran çaise et, sur tout, gi‐ 
ron dine. La te neur de ce texte s’en fait le re flet exact :

« consi dé rants : 1° la va leur com mer ciale des vins li quo reux et le sup ‐
plé ment de va leur ali men taire que le sucre ajoute à celle du vin ;
2° l’in no cui té par faite consa crée par l’usage sé cu laire et par les ré ‐
centes en quêtes sur l’acide sul fu reux aux doses to lé rées par la loi
fran çaise ; 3° les ga ran ties d’ef fi ca ci té et de sé cu ri té que pré sentent à
tout point de vue les dites doses d’an hy dride sul fu reux ».

Les congres sistes émettent le vœu «  qu’une en tente in ter na tio nale
uni fie les ré gle men ta tions des di vers pays consom ma teurs au sujet de
l’acide sul fu reux dans les vins, sur les bases de la loi fran çaise ac‐ 
tuelle  » 45. Alors que, dès 1920, la me nace nor ma tive amé ri caine
s’éloigne en rai son de la pro hi bi tion, la fi lière fran çaise, sous l’égide
de la toute nou velle OIV qu’elle pré side et au sein de la quelle elle pèse
for te ment, par vient, pour un temps, à im po ser un point de vue pour‐ 
tant peu par ta gé.

43

Conclu sion
Pour pa ra phra ser la ci ta tion apo cryphe de Pas teur «  Il y a plus de
phi lo so phie dans une bou teille de vin que dans tous les livres », il y a
éga le ment par fois au tant d’his toire dans une bou teille de vin que
dans de nom breux livres. Ainsi, en se pen chant sur les tri bu la tions
d’un com po sant du vin, com bi nai son de deux mo lé cules d’oxy gène et
d’une mo lé cule de soufre, l’an hy dride sul fu reux (SO ), il est pos sible
d’abor der des ques tion ne ments his to riques beau coup plus larges
tou chant en même temps à l’his toire des sciences et tech niques, à
celle des normes ou à celle de l’éco no mie des pro duc tions agri coles.
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En quelque sorte, l’exemple du SO est à en vi sa ger sous l’angle du pa‐ 
ra digme in di ciaire (Ginz burg 1980) des mu ta tions à l’œuvre dans les
mondes du vin au XX   siècle. Cet «  ex cep tion nel nor mal  » (Gren di
1996) met plei ne ment en lu mière cette en trée du monde des sciences
sur une scène so ciale beau coup plus vaste dans une si tua tion « sou‐ 
mise à des rap ports de force chan geants entre les ac teurs im pli qués
et qui va rient énor mé ment selon les do maines » (Gin gras 2013, p. 28).
À ce titre, en ce début de XX   siècle, dans le do maine des vins, la
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science rend au tant un ser vice à l’ad mi nis tra tion et à l’ac tion pu blique
qu’à des opé ra teurs pri vés dont les in té rêts sur les mar chés in ter na‐ 
tio naux se trouvent me na cés. Les deux ré gimes fonc tionnent en‐ 
semble (Bé rard et Roger 2015). Dé sor mais « en cas trée » (La ville 2008)
dans une éco no mie vi ti cole lar ge ment mon dia li sée, l’ex per tise des
scien ti fiques mo bi li sés de vient lé gi time et par ti cipe à as soir leur nou‐ 
velle ré pu ta tion sur la scène aca dé mique na tio nale et in ter na tio nale.

Pour au tant, comme le sou ligne l’en semble du pro ces sus et des ac‐ 
teurs mo bi li sés au tour des pro duc tions bor de laises et, plus par ti cu‐ 
liè re ment des vins moel leux de la ré gion, la dé fense de la spé ci fi ci té
or ga no lep tique de ces vins à forte ré pu ta tion im plique une so cio lo gie
lo cale des in té rêts (Sha pin 1982). De fait, les po li tiques d’ob jec ti vi té
mises en œuvre né ces sitent un sou tien po li tique puis sant et ca pable
d’être re layé à dif fé rentes échelles. Pour les deux pre miers tiers du
XX   siècle, la réus site est en cela to tale pour les pro duc teurs im pli‐ 
qués.

46

e

L’exemple vi ti cole fran çais évo qué ici montre aussi toutes ses spé ci fi‐ 
ci tés en ma tière d’his toire des normes. Com pa ré à de nom breux
autres pro duits ali men taires ré gle men tés à par tir de la fin du
XIX   siècle, le vin pos sède des di men sions ori gi nales. Sa va leur mar‐ 
chande – et cela da van tage en core pour les vins de crus en voie de
re con nais sance ins ti tu tion nelle en ce début de XX  siècle – ne se joue
pas sur une com po si tion gé né rique et un pro fil or ga no lep tique stan‐ 
dard. La va leur d’une bou teille comme sa qua li té s’as soient sur des ré‐ 
pu ta tions et des hié rar chies pour cer taines très an ciennes (La chaud
2022 ; Gar cia, Labbé, Grillon 2022) et très lo ca li sées. Elle s’adosse par
ailleurs à des dis cours, des ima gi naires et des re pré sen ta tions qui en
font un pro duit éco no mique sin gu lier (La fer té 2006). Les dé bats au‐ 
tour des taux- limites de SO marquent ainsi pro fon dé ment ce qui
confère aux par ti cu la ri tés du pro duit et à ses per cep tions. Sous ce
prisme ils éclairent l’his toire du vin et même, sans doute, en ri chissent
celle des sen si bi li tés en per met tant d’en tre voir la va ria bi li té « des ma‐ 
nières d’être au monde et d’agir des hommes du passé » (Cor bin 1990,
p. 19).
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Enfin, cette his toire d’un com po sé mo lé cu laire sou ligne l’exis tence de
dy na miques va riables dans ce XX  siècle vi ti vi ni cole. Avec le SO et les
dé fi ni tions de ses usages sont mis au jour un en semble de pro ta go ‐
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nistes nou veaux, ca pables de frei ner, d’im pul ser ou d’ac cé lé rer la
consti tu tion de normes com munes. La ca pa ci té du par le men ta risme
de la III  Ré pu blique à por ter la voix des vi gnobles ré gio naux est in‐ 
dé niable au début du siècle (Serra 2012) mais s’ef frite en par tie après
la se conde guerre mon diale 46. Le chan ge ment de ré gime et la
construc tion eu ro péenne dont l’his to rien Jo seph Boh ling a bien mon‐ 
tré l’im pact sur les mondes vi ti coles en té moignent (Boh ling 2018).
Tou te fois, la mon tée des ini tia tives col lec tives in ter na tio nales après
1945, dont le Congrès de la Croix- Blanche consti tuait les pré mices,
char rie de nou veaux rap ports de force. De nom breuses or ga ni sa tions
cen sées pen ser, or ga ni ser et dé fi nir les pro duc tions agri coles et ali‐ 
men taires voient le jour du rant les Trente Glo rieuses, à l’ins tar du
Codex Ali men ta rius, « Bible » de la norme ali men taire in ter na tio nale,
ré di gé en 1962. Dans le contexte plus par ti cu liè re ment vi ti vi ni cole, la
mon tée en puis sance de l’OIV, son élar gis se ment après- guerre et la
di lu tion de l’em prise fran çaise en son sein pro duisent fi na le ment
leurs ef fets. Les chan ge ments de ré gle men ta tion sur les sul fites en
té moignent clai re ment. Pro duit de ces pro ces sus de di lu tion des in‐ 
té rêts lo ca li sés dé fen dus par la France, le re tour des pré oc cu pa tions
au tour des ef fets phy sio lo giques du SO por tées par les pays anglo- 
saxons et une par tie des Eu ro péens, amorce une nou velle phase.
Dans le champ d’ar gu men taires dé ployés lors des dé bats au tour des
sul fites, aux côtés des ques tions de goût et d’em prise des pra tiques
lo cales, les ef fets sa ni taires de l’ad di tif s’im posent dé sor mais par tout
et pèsent dans les pro ces sus de nor ma li sa tion des pro duc tions.

e
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Pu bliée en 2025, une étude col lec tive pi lo tée par l’Ins ti tut Fran çais de
la Vigne et du Vin (IFV) pôle Bourgogne- Beaujolais-Jura-Savoie et in‐ 
ti tu lée « Vins sans sul fites » montre à quel point, pour les consom ma‐ 
teurs étu diés, la ques tion sa ni taire prime dé sor mais dans l’ac cep tion
de la qua li té (Honoré- Chedozeau, Pou zalgues, Sy mo neaux 2025). Ce
tra vail montre com ment, à l’ins tar du label «  bio  » et mal gré l’exis‐ 
tence po ten tielle de dé fauts, les vins sans sul fites sont vus plu tôt po‐ 
si ti ve ment par ces po pu la tions. Bri sant le mo dèle fixé au début du
siècle, les normes sur le SO ins tau rées dans les an nées  1970-1980
pour des rai sons avant tout sa ni taires, consti tuent sans doute l’un des
fac teurs de cette va lo ri sa tion du vin sans soufre, « na ture », au début
du XX   siècle. Reste à étayer l’étude des pro ces sus qui, en quelques
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1  La dé cou verte en 1951 du gi se ment de gaz de Lacq près de Pau par la So‐ 
cié té na tio nale des pé troles d’Aqui taine et sa pro duc tion en 1956 fait de ce
gi se ment le pre mier d’Eu rope et sur tout, de la France, le 6   ex por ta teur
mon dial. À ce titre, la no ci vi té des re jets sou frés sur l’en vi ron ne ment n’in‐ 
ter vien dra que dans les an nées  1990. De fait, in sis ter sur la no ci vi té du
soufre en France avant ces années- là au rait aussi pu nuire aux in té rêts na‐ 
tio naux de la fi lière pour les hy dro car bures et pour l’in dus trie du soufre.

2  Rap port Na tio nal Al le mand, 1953, Sous- session «  uni fi ca tion des mé‐ 
thodes d’ana lyse et d’ap pré cia tion des vins  », Congrès de Rome de 1953,
BOIV, no vembre 1953, n  273, p. 16

3  Art. 345. de la loi sur les den rées ali men taires et jus de fruits concen trés.
Or don nance fé dé rale du 26 mai 1936

4  Normes fixées à 350  mg/l de SO  total maxi mum an té rieu re ment à la
pre mière guerre mon diale.

5  Rè gle ment pu blié sous le titre : Rè gle ment du concours ins ti tué en vue de
rem pla cer l’an hy dride sul fu reux dans la vi ni fi ca tion des vins blancs, Bul le tin
de l’INAO, n  34, juin 1950, p. 113-115.

6  Pour ef fec tuer le rem pla ce ment de l’an hy dride sul fu reux dans les vins
blancs, BOIV, n  233, juillet 1950, p. 14.

7  Dé cret du mi nistre de l’Agri cul ture Étienne Clé men tel fixant les pra tiques
œno lo giques au to ri sées en France

8  Cir cu laire de la Ré pres sion des Fraudes AR. 456-1L du 28  jan vier  1966
concer nant dif fé rents textes re la tifs à la qua li té des vins. Degré - Aci di té vo‐ 
la tile - An hy dride sul fu reux. V. C. C. sé lec tion nés (art. 26), Bul le tin de l’INAO,
n  96, jan vier 1966, p. 242.

9  Pro jet de norme exa mi né en pre mière lec ture par la Com mis sion du
Codex Ali men ta rius et main te nant sou mis aux gou ver ne ments pour ob ser‐ 
va tions dé taillées, Com mis sion mixte FAO / OMS Codex Ali men ta rius, Rap‐ 
port de la Pre mière ses sion, Rome, 25 juin-3 juillet 1963, An nexe H.1, p. 74.

l’Agri cul ture, di rec tion de l’agri cul ture,
p. 1020.

OGIER et RI CHAUD, 1911, Em ploi de l’Acide
sul fu reux dans la Vi ni fi ca tion, An nales

des fal si fi ca tions et des fraudes, avril,
n  30, p. 197-214.

WU CHE RO FEN NING K., 1979, À pro pos de la
toxi ci té de l’acide sul fu reux, BOIV, jan‐ 
vier, n  575, p. 12-25.
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10  1928, Vœux émis par le Congrès in ter na tio nal du Vin, à Bor deaux, dans sa
ses sion du 21 au 24 juin 1928, BOIV, juillet, n  2, p. 21 ; 1938, L’em ploi de l’an‐ 
hy dride sul fu reux sous le point de vue des qua li tés or ga no lep tiques et hy‐ 
gié niques des vins, BOIV, n  126, no vembre, p. 59-60 ; 1962, Sub sti tuants de
l’an hy dride sul fu reux, l’acide sor bique et autres pro duits œno lo giques,
BOIV, oc tobre, n   380, p.  1435  ; 1970, 50  as sem blée gé né rale de l’OIV,
Chypre, du 7 au 12 sep tembre 1970, Ré so lu tion n° 13, BOIV, no vembre, n  477,
p. 1251.

11  Re vues syn di cales, pa piers et re vues scien ti fiques, dé bats au sein des or‐ 
ga ni sa tions na tio nales et in ter na tio nales, dé bats par le men taires.

12  En An gle terre, ces bières confec tion nées à l’aide d’acide sul fu rique impur
pro vo quèrent une épi dé mie de né vrite pé ri phé rique ar se ni cale qui en traî na
le décès de plu sieurs per sonnes.

13  Le rap port des di rec teurs de sta tions œno lo giques pu blié en fé vrier 1902
dans le Bul le tin men suel de l’Of fice de ren sei gne ments agri coles men tionne le
chiffre de 960 mg/l pour un vin ! (p. 248).

14  Dès le 24 avril  1901, pu blié à l’issue d’une mo bi li sa tion de l’en semble du
monde vi ti cole bor de lais, le rap port du Co mi té d’hy giène pu blique et de sa‐ 
lu bri té de la Gi ronde conclu fer me ment que le rè gle ment pro po sé par le
Co mi té de la Seine « est in com pa tible avec les pro cé dés de vi ni fi ca tion gi‐ 
ron dine  » (1901, Le Conseil d’hy giène pu blique et l’em ploi des sul fites en
œno lo gie, Revue de vi ti cul ture, 6 avril, n  381, 8  année, p. 390).

15  1902, En quête faite par le mi nis tère de l’Agri cul ture au sujet de la li mi ta‐ 
tion de la dose d’acide sul fu reux à to lé rer dans les vins, Bul le tin men suel de
l’Of fice de ren sei gne ments agri coles, mi nis tère de l’Agri cul ture, di rec tion de
l’agri cul ture, fé vrier, p. 245.

16  Ibid., p. 248.

17  Ibid., p. 252.

18  1904, L’ex por ta tion des vins gi ron dins aux États- Unis, La Gi ronde vi ni‐ 
cole, mars, n  3, 18  année, p. 46-47.

19  Comme le sou lignent les très nom breux menus de res tau rants amé ri‐ 
cains issus du site What’s on the Menu ? de la New- York Pu blic Li bra ry et
dont tous les vins ont été ré per to riés dans une base de don nées réa li sée et
trans mise par Raphaël Schir mer (UMR 5319 Pas sages, uni ver si té Bor deaux
Mon taigne) que je re mer cie cha leu reu se ment.
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20  Elle est com po sée d’Ulysse Gayon, di rec teur de la sta tion agro no mique
et œno lo gique de Bor deaux, du Dr. Bla rez et du Dr. Carles, tous deux pro‐ 
fes seurs à la fa cul té de mé de cine et de phar ma cie de Bor deaux.

21  1905, As sem blée gé né rale du lundi 11 dé cembre 1905, La Gi ronde vi ni cole,
dé cembre, n  12, 19  année, p. 180.

22  Contre l’avis du mi nis tère du Com merce et de celui de l’In té rieur, l’ap pli‐ 
ca tion de la loi est confiée aux chi mistes du dé par te ment d’agri cul ture. Au
sein même de ce dé par te ment, des contro verses se trament qui pous se ront
Wiley à dé mis sion ner en 1912 (1912, Daily Prin ce to nian, vo lume 37, num ber
18, March 16 ). Mais déjà, en 1909, le pré sident du Syn di cat du com merce
Bor de lais men tion nait un ar ticle de jour nal amé ri cain dans le quel il était an‐ 
non cé que le Dr. Wiley avait été « dis cre di red » en rai son de ses po si tions
sur le SO  (1909, Séance du sa me di 27 fé vrier 1909, La Gi ronde vi ni cole,
mars, n  3, 23  année, p. 49).

23  1907, Chambre des dé pu tés, 2  séance du 5 dé cembre 1907, JORF. Dé bats
par le men taires, 6 dé cembre, p. 2804.

24  1909, Chambre des dé pu tés, 1  séance du 6 juillet 1909, JORF. Dé bats par‐ 
le men taires, 7 juillet, p. 1830.

25  Elle- même voit le jour dans un mou ve ment in ter na tio nal qui, ini tia le‐ 
ment fondé sur la nor ma li sa tion des poids, me sures et mon naies, cherche,
dès le XIX  siècle, à stan dar di ser les tech no lo gies de ré seau comme les che‐ 
mins de fer, le té lé graphe et l’élec tri ci té (Heires, 2008).

26  Conven tion de Paris du 20 mars  1883, com plé tée par l’ar ran ge ment de
Ma drid le 14 avril  1891 concer nant la ré pres sion des fausses in di ca tions de
pro ve nance.

27  1909, Me sures du Gou ver ne ment des États- Unis, La Gi ronde vi ni cole, dé‐ 
cembre, n  12, 23  année, p. 217.

28  Cour rier com mun de M. Mes tre zat, du pré sident du Syn di cat du com‐ 
merce en gros des vins et spi ri tueux de la Gi ronde, et de M. Gues tier, pré‐ 
sident de l’Union syn di cale des né go ciants en vins de Bor deaux, 28  no‐ 
vembre 1909 (1909, Me sures du Gou ver ne ment des États- Unis, La Gi ronde
vi ni cole, dé cembre, n  15, 23 an nées, p. 217-218).

29  Cour rier du mi nistre du 19 no vembre 1909 an non çant la mau vaise nou‐ 
velle, re pris dans La Gi ronde vi ni cole du 15 dé cembre 1909, p. 215.

30  Dans le vin, l’acide sul fu reux com mence im mé dia te ment à se dé com po‐ 
ser en sul fites et en hy dro gé no sul fites. Les deux se com binent à 80 % en vi ‐
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ron avec dif fé rentes sub stances dans le vin. Ce n’est que lorsque ces pro ces‐ 
sus sont ter mi nés que l’on ob tient ce que l’on ap pelle l’acide sul fu reux libre,
c’est- à-dire non com bi né. Sa quan ti té dé pend de la tem pé ra ture et du pH,
mais elle est gé né ra le ment d’en vi ron 20 %.

31  1909, Ré gle men ta tion de l’acide sul fu reux, La Gi ronde vi ni cole, oc tobre,
n  10, 23  année, p. 187.

32  1909, As sem blée gé né rale du 19 juillet 1909 : Congrès du Syn di cat Na tio‐ 
nal, La Gi ronde vi ni cole, juillet, n  7, 23  année, p. 123.

33  1909, Deuxième Congrès pour la ré pres sion des fraudes, La Gi ronde vi‐ 
ni cole, oc tobre, n  10, 23  année, p. 185.

34  1910, Acide sul fu reux, La Gi ronde vi ni cole, jan vier, n  1, 24  année, p.  10-
11.

35  1909, Chambre des dé pu tés, 1  séance du 15 dé cembre 1909 sur le bud‐ 
get de l’agri cul ture, JORF. Dé bats par le men taires, 16 dé cembre, p. 3452.

36  Le pre mier ju ge ment de dé li mi ta tion de l’ap pel la tion Sau ternes date du
6 fé vrier 1922.

37  1911, Pro jet de loi Pams sur les ap pel la tions d’ori gine, JORF, 30  juin,
n  1099, p. 610-611.

38  1913, Chambre des dé pu tés, 1  séance du 20 no vembre 1913, JORF. Dé‐ 
bats par le men taires, 21 no vembre, p. 3461.

39  Les si gna taires de l’ac cord de Bor deaux sont, dans l’ordre édic té par le
mi nistre : l’As so cia tion syn di cale des viticulteurs- propriétaires de la Gi ronde,
le pré sident de l’Union Gi ron dine des syn di cats agri coles, le vice- président
de la So cié té d’agri cul ture re pré sen tant le Co mice de l’ar ron dis se ment de la
Réole, le vice- président du Syn di cat gi ron din de dé fense contre la fraude, le
pré sident de la Ligue des vi ti cul teurs de la Gi ronde, le pré sident du Syn di cat
du Haut- Médoc, le pré sident de la Chambre de com merce de Bor deaux, le
pré sident de la Chambre de com merce de Li bourne, le pré sident de la Fé dé ra‐ 
tion du com merce des vins de la Gi ronde, le pré sident de l’Union syn di cale
des né go ciants en vin de Bor deaux, le pré sident du Syn di cat du com merce en
gros des vins et spi ri tueux de l’ar ron dis se ment de Li bourne, le se cré taire gé‐ 
né ral du Syn di cat du com merce en gros des vins et spi ri tueux de la Gi ronde.
«  Cet ac cord a été en suite en re gis tré et ac cep té par l’en semble du com‐ 
merce en gros des vins de France, par son syn di cat na tio nal  ». Dans
Chambre des dé pu tés, 1  séance du 20 no vembre 1913, JORF. Dé bats par le‐ 
men taires, 21 no vembre 1913, p. 3461.
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40  Idem.

41  1913, Chambre des dé pu tés, 1  séance du 13 no vembre 1913, No mi na tion
des com mis saires du gou ver ne ment, JORF. Dé bats par le men taires, 14  no‐ 
vembre, p. 3321.

42  Of fice In ter na tio nal de la Vigne et du Vin, 1932, An nuaire in ter na tio nal
du vin, Paris, Lib. F. Alcan, p. 49.

43  1913, L’acide sul fu reux dans les vins, Bul le tin In ter na tio nal de la Ré pres‐ 
sion des Fraudes, sep tembre, n  59, p. 286.

44  Avec en par ti cu lier la re prise du mo dèle des fêtes vi gne ronnes suisses de
Vevey en 1909.

45  1928, Vœux émis par le Congrès in ter na tio nal du Vin, à Bor deaux, dans sa
ses sion du 21 au 24 juin 1928, BOIV, juillet, n  2, p. 21.

46  Déjà, dès 1935, le décret- loi du 30  juillet  1935 ins ti tuant les AOC, signé
di rec te ment par le pré sident du Conseil Pierre Laval, illustre cette dé prise
par le men taire (Hum bert 2011).

Français
À la fin du XIX  siècle, avec le dé ve lop pe ment de l’in dus trie chi mique et l’ar ri‐ 
vée de pro duits sul fi tés fa ciles à ajou ter tout au long du pro ces sus de vi ni fi‐ 
ca tion, les vo lumes de SO tendent à aug men ter dans les vins. Ra pi de ment
ce pen dant, dans un contexte de dé fi ni tion des normes qua li ta tives des vins
en vue d’as sai nir les mar chés et de pro té ger la santé des consom ma teurs,
les sul fites sont poin tés du doigt. Dans un débat qui se joue sur la scène na‐ 
tio nale et, plus en core, à l’échelle in ter na tio nale, les pro duc teurs fran çais,
en par ti cu lier ceux des vins moel leux du Bor de lais, tentent de contrer les
vel léi tés des pro ta go nistes, amé ri cains en tête, d’une lé gis la tion dras tique
sur la ques tion. Pour les pro duc teurs de li quo reux, breu vage de haute et an‐ 
cienne ré pu ta tion, le com bat est presque exis ten tiel car les spé ci fi ci tés de
ces vins sont condi tion nées à cer taines doses de SO  ca pables, entre autres,
de blo quer les fer men ta tions. Dans un mo ment où les sciences du vin, en
plein essor, in ves tissent le champ éco no mique, nous mon tre rons com ment
prend forme une al liance de cir cons tance entre pro duc teurs, œno logues et
mondes mé di caux. Il s’agit en effet de s’ados ser à une ex per tise ca pable
d’op po ser aux ad ver saires des sul fites un dis cours non ré fu table. Avec, en
sus, l’appui d’élus et res pon sables po li tiques lo caux comme na tio naux, et
alors que se trament d’in tenses ré flexions sur les fu tures ré gle men ta tions
d’ap pel la tion d’ori gine, cette étude évoque la ma nière dont les pro duc teurs
bor de lais par viennent à sau ver la sin gu la ri té « ana ly tique » de leurs vins et à
im po ser leurs vues au monde. Cet épi sode marque ainsi, pour presque
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soixante  ans les normes, les po li tiques et les dis cours fran çais sur l’usage
des sul fites dans le vin.

English
At the end of the 19  cen tury, with the de vel op ment of the chem ical in‐ 
dustry and the ar rival of sulfite products that were easy to add through out
the wine mak ing pro cess, the volumes of SO in wines ten ded to in crease.
How ever, sulfites were quickly singled out in the con text of de fin ing qual ity
stand ards for wines with a view to clean ing up the mar kets and pro tect ing
con sumer health. In a de bate that is tak ing place on the na tional scene and
even more so on the in ter na tional stage, French pro du cers, in par tic u lar
those of sweet wines from Bor deaux, are try ing to counter the de sires of
the prot ag on ists, led by the Amer ic ans, for drastic le gis la tion on the issue.
For pro du cers of sweet wines, a bever age with a long and dis tin guished his‐ 
tory, the battle is al most ex ist en tial be cause the spe cific char ac ter ist ics of
these wines are con di tioned to cer tain doses of SO cap able, among other
things, of block ing fer ment a tion. At a time when the bur geon ing sci ence of
wine is en ter ing the eco nomic arena, we will show how a cir cum stan tial al li‐ 
ance is tak ing shape between pro du cers, oen o lo gists and the med ical world.
It is a ques tion of re ly ing on ex pert ise cap able of present ing an ir re fut able
ar gu ment against op pon ents of sulph ites. With the ad di tional sup port of
local and na tional elec ted of fi cials and politi cians, and while in tense de lib‐ 
er a tions on fu ture des ig na tion of ori gin d’ori gine reg u la tions are tak ing
place, this study dis cusses how Bor deaux pro du cers man age to save the
“ana lyt ical” unique ness of their wines and im pose their views on the world.
This epis ode thus marks French stand ards, policies and dis course on the
use of sulph ites in wine for al most sixty years.
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