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Introduction.
Le milieu naturel de Lanzarote

Géologie, volcanisme et morphologie.
Le climat.
La végétation potentielle et les sols

Les techniques et les systèmes de culture dans les vignobles de Lanzarote
Los arenados naturels.
Les arenados artificiels.
Les cultures en zanjas (tranchées) ou chabocos
El Jable.
Les utilisations agraires et le manque d’eau.

La culture des vignes à Lanzarote et dans d’autres milieux macaronésiens.
La culture et la production de vin à Lanzarote
Le vin de Lanzarote et les subventions européennes.
Conclusions.

Tra duc tion en fran çais de l’ar ticle  : Maria Te re sa Mar tin Ber trand
(Agré gé d’Es pa gnol), Ca ta li na Martín Cal za da et Joël Bré mond (Pro‐ 
fes seur à l’Uni ver si té de Nantes)
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In tro duc tion.
La culture de la vigne que les nor mands et les cas tillans connais saient
déjà très bien fut in tro duite aux Ca na ries dès la conquête. Dans un
pre mier temps, les vignes de l’île de Lan za rote ne ser vaient pas à la
pro duc tion de vin mais à l’eau de vie de basse qua li té que l’on ex por‐ 
tait vers l’Amé rique avec d’autres pro duits comme les peaux de lapin 1.
C’est à par tir du XVI  siècle que le vin consti tue ra dans l’Ar chi pel des
Ca na ries un au then tique pro duit d’ex por ta tion dont la des ti na tion
prin ci pale sera le Royaume- Uni. Mal gré tout, ce n’est ce pen dant pas
le cas de Lan za rote où l’on pro dui ra seule ment des crus pour l’ex por‐ 
ta tion à par tir des érup tions vol ca niques du XVIII  siècle (1730-1736),
en uti li sant une nou velle tech nique agri cole de culture sur sable, ap‐ 
pe lée “en are na do”, que nous ex pli que rons par la suite. C’est la seule
culture qui dis pose ac tuel le ment et contrai re ment à d’autres d’une
su per fi cie im por tante et en aug men ta tion. Les sub ven tions de l’Union
Eu ro péenne pour l’en tre tien des pay sages sin gu liers jouent un rôle
plus im por tant dans cette aug men ta tion que la de mande de vins in‐ 
su laires qui sont plus chers que ceux de la Pé nin sule ibé rique, et par‐ 
fois de qua li té in fé rieure, car les coûts de pro duc tion sur l’île sont
très éle vés, comme nous au rons l’oc ca sion de le consta ter dans ce
tra vail.

2

e

e

Dans cet ar ticle nous fe rons d’abord une ana lyse du mi lieu na tu rel de
l’île qui est dif fé rent d’autres mi lieux eu ro péens pro duc teurs de vins.
Ainsi, le mi lieu s’il ne dé ter mine pas la si tua tion, condi tionne réel le‐ 
ment le type de vi gnoble et les tech niques de pro duc tion.

3

Nous ana ly se rons en suite les sys tèmes et les tech niques de culture
et, pour finir nous étu die rons la pro duc tion en la com pa rant à
d’autres mi lieux de la Ma ca ro né sie.

4

Mis à part les sources écrites et les re cherches sur In ter net, nous
avons mené un tra vail ex haus tif sur le ter rain dont rendent comptent
les dif fé rentes pho to gra phies pré sen tées dans le texte.

5

Le mi lieu na tu rel de Lan za rote
L’île de Lan za rote est la plus sep ten trio nale de l’Ar chi pel des Ca na ries
et se trouve avec Fuer te ven tu ra le plus à l’est. Sa su per fi cie est de 862
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Photo 1. Mas sif de Fámara (nord de Lan za rote).

© Ale jan dro González.

ki lo mètres car rés mais si nous ajou tons les 44 km² de l’Ar chi pel Chi ni‐ 
jo sa su per fi cie est de 906 km². Cette île a une forme ovale avec une
claire in cli nai son NE-SO. Si nous la com pa rons à d’autres es paces in‐ 
su laires des Ca na ries, elle pré sente une oro gra phie re la ti ve ment
plane. Sur ce point et sur d’autres, elle res semble assez à l’île voi sine
de Fuer te ven tu ra. L’al ti tude moyenne de son re lief in fé rieur à 400
mètres, est une ca rac té ris tique face à l’en semble des Ca na ries oc ci‐ 
den tales, où les al ti tudes moyennes sont très su pé rieures. Les
contre forts mon ta gneux les plus im por tants sont les Peñas del
Chache (670 mètres) qui se trouvent dans le mas sif de Famara- 
Guatifay. Le re lief de l’île se ca rac té rise éga le ment par de mul tiples
cra tères vol ca niques peu éle vés et re grou pés qui forment des ali gne‐ 
ments dont l’orien ta tion prin ci pale est NE-SO ou des cra tères iso lés
qui forment des cônes de cendres en forme de fer à che val.

https://preo.ube.fr/territoiresduvin/docannexe/image/1420/img-1.jpg
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Photo 2. Sables or ga no gènes au pied de la Fa laise de Fa ma ra

© Ale jan dro González.

Géo lo gie, vol ca nisme et mor pho lo gie.
Les ma té riaux font par tie des plus an ciens de l’Ar chi pel, avec des ba‐ 
saltes d’entre 10 et 15 mil lions d’an nées se trou vant pré ci sé ment dans
le Mas sif de Famara- Guatifay et dans Los Ajaches. D’autre part, le
reste de l’île, c’est- à-dire la par tie cen trale, est plus jeune et est ca‐ 
rac té ri sée par de nom breux cônes vol ca niques, comme l’es pace du
Jable et la zone de laves et la pilli ré cents qui forment le champ de feu
de Ti man faya et de La Geria, dont les ma té riaux datent de 1730-1736.

7

Les érup tions ré centes ainsi que les érup tions his to riques de 1824
(Tao ou Clé ri go Duarte; Tinguatón et le Volcán Nuevo) ont quelque
peu ra jeu ni la par tie cen trale de l’île et ont re cou vert ou isolé les ma‐ 
té riaux an ciens au mi lieu de la mer de laves ou rofer. Ces pa léo re liefs
re çoivent sur l’île le nom d’îlots. L’éro sion, sur tout hy drique et éo‐ 
lienne, a beau coup tra vaillé le re lief, no tam ment dans les mas sifs an‐ 
ciens, ce qui donne lieu à une quan ti té im por tante de vastes et pro‐ 
fondes val lées dont les lits sont re cou verts de gla cis po ly gé niques.
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Photo 3. La Geria (are na dos na tu rels)

© Ale jan dro González.
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Photo 4. El Jable (sables or ga no gènes).

© Ale jan dro González.
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Photo 5. Carte his to rique de l’érup tion de Ti man faya.

© Ale jan dro González.
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Photo 6. Laves cor dées du Parc Na tio nal de Ti man faya

© Ale jan dro González.

Suite à l’éro sion re mon tante il est éga le ment fré quent de trou ver des
val lées acé phales, comme celles de Te mi sas, de Valle Pa lo mo et de
Tenegüime, qui ont une orien ta tion ouest- est dans le mas sif de Fa‐ 
ma ra, alors que les val lées de Los Mánguia, de Vega San José et de
Ma ra ma jo ont une claire orien ta tion nord- sud. En ce qui concerne
Los Ajaches, on dis tingue le Valle de Fena, le Valle de Femés et de La
Hi gue ra. En dé fi ni tive, le re lief ac tuel est le ré sul tat d’une struc ture
géo lo gique, es sen tiel le ment consti tuée de ba saltes et d’une suc ces‐ 
sion de di vers épi sodes cli ma tiques, où les cycles de pré ci pi ta tions
plus abon dantes ont al ter né avec des époques de sé che resse per sis‐ 
tante.

9

https://preo.ube.fr/territoiresduvin/docannexe/image/1420/img-6.jpg


Le vin sur l’île de Lanzarote : culture et production

Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0. Les autres éléments (illustrations,
fichiers annexes importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques.

Photo 7. Los Ajaches.

© Ale jan dro González.

Ta bleau 1. Ca rac té ris tiques cli ma tiques de Lan za rote

Source: Centre de trai te ment de don nées. Conseil mu ni ci pal de Lan za rote. Éla bo ra tion per- 
son nelle

Le cli mat.
Le cli mat est sans doute un des fac teurs les plus im por tants, car la vie
sur l’île dé pend des tem pé ra tures et des pré ci pi ta tions. En effet, les
tem pé ra tures éle vées et la ra re té des pré ci pi ta tions ont énor mé ment
condi tion né la vie in su laire et ont obli gé l’homme à trou ver des so lu‐ 
tions pour tirer le meilleur parti de cette série d’ad ver si tés na tu relles.
Il est vrai que par fois, la na ture a fa ci li té les choses, comme par
exemple avec les are na dos déjà cités.

10

Lan za rote se situe dans la zone sub tro pi cale de l’hé mi sphère nord et
elle est très proche du conti nent afri cain. Elle est donc très tou chée

11
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par les vents ali zés, comme par le cou rant froid des Ca na ries. Les
vents qui pro viennent du NE et qui naissent dans la haute pres sion de
l’an ti cy clone des Açores ar rivent sur l’île char gés d’hu mi di té, bien que
la mer de nuages que ceux- ci forment touche seule ment les al ti tudes
les plus éle vées, les cimes de Los Ajaches et de Famara- Guatifay, ce
qui donne lieu à un cli mat mé di ter ra néen avec une ten dance à l’ari di‐ 
té. Sur le reste de l’île les condi tions sont celles d’un cli mat dé ser‐ 
tique, c’est- à-dire avec des pré ci pi ta tions in fé rieures à 200 mm,
concen trées en grande ma jo ri té pen dant les mois d’hiver et d’au‐ 
tomne alors qu’en été les pré ci pi ta tions sont rares.

Les pré ci pi ta tions sont en gé né ral de type tor ren tiel, c’est- à-dire qu’il
pleut énor mé ment en quelques mi nutes à peine, puis il cesse de pleu‐ 
voir pen dant une pé riode assez longue. Une bonne par tie de cette
eau coule dans les ra vins et se jette dans la mer s’il n’existe pas d’in‐ 
fra struc tures hy driques, comme les ga vias (fos sés) ou les na te ros
(sys tèmes de ré cu pé ra tion d’eau), qui l’en em pêchent. Seule l’eau qui
tombe dans le Jable et dans les are na dos na tu rels et ar ti fi ciels finit
par s’in fil trer. Les tem pé ra tures sont très éle vées tout au long de
l’année et ne des cendent ja mais en- dessous de 16 de grés cen ti grades,
bien que les maxi males ne dé passent ja mais non plus 25° C, ex cep té
lors des in va sions d’air sa ha rien (si roc co) qui peuvent fa ci le ment dé‐ 
pas ser 30° C et même ap pro cher 40° C.

12

Ce vent qui vient du Sa ha ra fait aug men ter les tem pé ra tures et des‐ 
sèche éga le ment l’at mo sphère puis qu’il s’agit d’un vent sec. L’hu mi di té
peut des cendre de 80/90% à seule ment 30%, fai sant souf frir énor‐ 
mé ment les cultures. Il s’agit ce pen dant de phé no mènes ex tra or di‐ 
naires car la grande iso ther mie qui règne pen dant une bonne par tie
de l’année est une des prin ci pales ca rac té ris tiques des tem pé ra tures
in su laires.
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Va ria tions sai son nières
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Fré quence du vent (%) au prin temps à Yaiza- Playa Blan ca

Mars, avril et mai

Fré quence du vent (%) en hiver à Yaiza- Playa Blan ca (1992-1996)

Dé cembre, jan vier et fé vrier
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Fré quence du vent (%) en été à Yaiza- Playa Blan ca

Juin, juillet et août
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Fré quence du vent (%) en au tomne à Yaiza- Playa Blan ca (1992-1997)

Sep tembre, oc tobre et no vembre

Il faut ajou ter une forte in ten si té du vent pen dant presque toute
l’année, bien que celui- ci souffle da van tage pen dant l’été quand l’alizé
est plus ren for cé. Les ef fets né ga tifs du cli mat, les tem pé ra tures éle‐ 
vées, la ré duc tion des pré ci pi ta tions et la forte in ten si té du vent, sont
at té nués grâce à d’autres fac teurs comme le cou rant froid des Ca na‐ 
ries. La tem pé ra ture de la mer contri bue éga le ment à la ré gu la tion de
la tem pé ra ture de l’en vi ron ne ment et per met d’adou cir et de di mi‐ 
nuer les ef fets de l’in so la tion.
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Tem pé ra ture moyenne ºC Pré ci pi ta tions moyennes (mm) Pré ci pi ta tions

moyennes (mm x 2)

Tem pé ra ture moyenne ºC Pré ci pi ta tions moyennes (mm x 2)
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Photo 8. Source de Ma ra ma jo. Mas sif de Fa ma ra

© Ale jan dro González.

Ces condi tions cli ma tiques ont eu une grande in fluence sur les dis po‐ 
ni bi li tés en eau de l’île, car cette res source est très rare. Il est donc
né ces saire d’en tirer le plus grand bé né fice. Dès les pre miers temps,
l’eau sur l’île est ob te nue grâce à des sources ou na cientes, sur tout
celles qui exis taient à Fa ma ra et Los Ajaches, même s’il y en avait dans
la ré gion de Ti man faya et dans d’autres es paces de l’in té rieur et du
centre de l’île.

15

Plus tard, les puits (Fa ma ra, Rubicón…), les ma re tas (Are nillas, las
Mares, Prie ta, El Santo, Gua ci me ta…), les ci ternes (al jibes) (chaque
mai son en construi sait une), les ga vias, les na te ros ou be be ros, les
chaînes (ca de nas), les ter rasses (ban cales) et les al co gi das s’ajou te ront
aux sources. Ainsi le jable et les are na dos per mettent d’uti li ser au
mieux ces rares res sources. C’est seule ment à par tir du XX  siècle
que de nou velles in fra struc tures sont in tro duites pour cap ter l’eau de

16
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pluie et celle du sous- sol. Le bar rage de Mala et les ga le ries de Fa ma‐ 
ra et de Te mi sas sont ainsi construits.

Mal gré tout, les dis po ni bi li tés en eau sont res tées in suf fi santes pour
ga ran tir la vie sur Lan za rote. Il a donc fal lut l’ame ner en bateaux- 
citernes. Déjà à par tir de 1960 on eut re cours à la po ta bi li sa tion.

17
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Pé riode: 1972 -200818

Al ti tude (m): 919

La ti tude: 28º 57 ́08´́20

Lon gi tude: 13º 36 ́01´́21

Source: Aé ro port de Lan za rote. Éla bo ra tion per son nelle.22

Lé gende23

T: Tem pé ra ture men suelle moyenne an nuelle (º C)24

TM: Tem pé ra ture men suelle moyenne des maxi males jour na lières.25

Tm: Tem pé ra ture moyenne men suelle des mi ni males jour na lières.26

R: Pré ci pi ta tion men suelle moyenne (mm)27

H: Hu mi di té re la tive moyenne (%)28

Ta bleau 5. Va ria tions sai son nières de la di rec tion du vent. Tías29
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Fré quence du vent (%) en été à Tía- Las Vegas (1992-1997)

Juin, juillet et août
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Fré quence du vent (%) au prin temps à Tía- Las Vegas (1992-1997)

Mars, avril et mai
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Fré quence du vent (%) en au tomne à Tías- Las Vegas (1992-1997)

Sep tembre, oc tobre et no vembre
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Fré quence du vent (%) en hiver à Tía- Las Vegas (1992-1997)

Dé cembre, jan vier et fé vrier

La vé gé ta tion po ten tielle et les sols

La vé gé ta tion na tu relle de l’île est di rec te ment liée à la géo lo gie, aux
types de sols et sur tout aux condi tions cli ma tiques. L’île pré sente ac‐ 
tuel le ment une faible cou ver ture vé gé tale qui est le ré sul tat non
seule ment des condi tions cli ma tiques mais aussi de l’ac tion de
l’homme.

30

Pen dant la conquête, il dut y avoir un sol de forêt ther mo phile (oli‐ 
viers sau vages, len tisques) dans les zones qui sont au- dessus de 550
m d’al ti tude, c’est- à-dire dans les en droits les plus éle vés de Famara- 
Guatifay et dans Los Ajaches. Dans les hauts et les fonds des val lées
on trouve éga le ment des com mu nau tés ar bo rées de ta ma ris et de
pal miers. En- dessous de cette al ti tude, les for ma tions vé gé tales
mixtes propres aux ré gions basses et cô tières des Îles Ca na ries, ap ‐
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Photo 9. Vé gé ta tion de Lan za rote en été

© Ale jan dro González.

pe lées tabaibal- cardonal, do minent (avec des ta bai bas su crées et
amères et prin ci pa le ment des ajoncs). Dans la ré gion cô tière, nous
pou vons éga le ment trou ver des com mu nau tés ha lo philes et psam mo‐ 
philes, dans des aires sa lines et dans des éten dues de dunes ou sur
les plages. L’ac tion an thro pique (qui a fa vo ri sé la dé ser ti fi ca tion de
l’île en créant des champs pour la culture), l’in tro duc tion du pâ tu rage
in ten sif (sur tout de chèvres et de bre bis), l’uti li sa tion du bois et des
ar bustes pour les fours à chaux, l’éla bo ra tion d’eau de vie de treille,
etc. ont contri bué à une dé fo res ta tion déjà alar mante au XVII siècle.
L’île connaît un nombre élevé d’en dé mismes concen trés en grande
par tie à Fa ma ra.

e 
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Photo 10. Vé gé ta tion de Lan za rote en hiver.

© Ale jan dro González.

Les tech niques et les sys tèmes de
culture dans les vi gnobles de
Lan za rote
Le vi gnoble est plan té dans des trous creu sés dans le la pilli ou dans
des tran chées et des mu rets qui agissent comme coupe- vent les sé‐ 
parent. En gé né ral on uti lise au mieux les bords des pro prié tés pour
plan ter les vignes. À l’in té rieur, des lé gumes, des lé gu mi neuses ou des
tu ber cules sont culti vés. Les ver sants des sols des ti nés à la culture ne
sont gé né ra le ment pas très éle vés, car quand ceux- ci sont plus im‐ 
por tants des tra vaux de ter ras se ment ou des ter rasses sont réa li sés.
Le vi gnoble s’étend de 200 mètres à 500 mètres au- dessus du ni veau
de la mer, car l’île est en gé né ral assez basse et plane. Les sols se dif‐
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fé ren cient bien et il y a éga le ment des sols rouges pro fonds sur des
for ma tions ba sal tiques an ciennes qui sont comme des fos siles puis‐ 
qu’ils ont été re cou verts par les érup tions vol ca niques les plus ré‐ 
centes ou par des dé pôts col lu viaux. Ces sols sont de cou leur rou‐ 
geâtre et ont une tex ture franche ar gil leuse avec des li mons, ainsi
qu’un conte nu moyen en ma tière or ga nique élevé, ce qui as sure un
ap pro vi sion ne ment en ni tro gène adé quat aux exi gences de la vigne.
Les conte nus en ma cro nu tri ments prin ci paux (N, P, K) sont ex cel lents
et les car bo nates libres im pliquent un Ph ba sique.

L’île de Lan za rote dis pose de tech niques et de sys tèmes di vers pour
culti ver les vi gnobles, ce qui obéit en grande par tie aux ca rac tères
na tu rels sin gu liers de l’île (géo lo gie, cli mat, sol…). Mal gré tout, l’ac tion
de l’homme, qui uti lise au mieux les avan tages de la na ture et ses res‐ 
sources cultu relles, ex plique en der nière ins tance le pay sage du vin à
Lan za rote. Voyons, pour conti nuer, les dif fé rents sys tèmes et les
tech niques de culture de l’Île des Vol cans.

33

Los are na dos na tu rels.

Les are na dos sur l’île de Lan za rote sur gissent après l’érup tion du Ti‐ 
man faya en 1730-1736. Après l’épi sode érup tif, l’homme put ob ser ver
que la vé gé ta tion nais sait entre les cendres (ap pe lées rofer), ce qui
per mit de ten ter des cultures sur tout de vignes et de frui tiers, en
par ti cu lier les fi guiers. Cet es pace re cou vert de la pilli cor res pond à
ce que nous connais sons comme La Geria, une ex ten sion d’en vi ron
20 km² si tuée dans le sec teur sud- ouest de l’île. La plante n’est pas di‐ 
rec te ment culti vée sur le rofer. Il faut cher cher le sol vé gé tal grâce à
des trous pour dis po ser la graine ou le cep dans le cas de la vigne et
du fi guier. Le sol vé gé tal est en suite à nou veau re cou vert d’une fine
couche de picón (couche de sable vol ca nique). Le trou qui sert éga le‐ 
ment de pro tec tion contre le vent est lais sé tel quel. En gé né ral, on
construit sur les bords de la ca vi té un muret de pierre vol ca nique qui
em pêche les la pilli de rem plir à nou veau l’ou ver ture, ce qui per met de
pro té ger éga le ment la culture du vent.
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Photo 11. Are na do na tu rel à La Geria. Lan za rote

© Ale jan dro González.

Les avan tages du picón dans la culture sont va riés. Il faut tout d’abord
citer le ca rac tère hy gro sco pique des la pilli qui sont ca pables de cap‐ 
ter di rec te ment l’hu mi di té du mi lieu, per met tant ainsi de pal lier le
manque de pré ci pi ta tions dans la ré gion. En effet, le picón pos sède
des va cuoles qui fa ci litent le pas sage de l’eau conden sée (rosée), pour
qu’elle pé nètre dans le sol vé gé tal. Ainsi, si nous re ti rons le sable du
sol, celui- ci est en gé né ral hu mide même s’il n’a pas plu de puis long‐ 
temps.

35

Il évite éga le ment l’éva po ra tion, étant donné que cette couche de
rofer isole le sol de l’at mo sphère en em pê chant l’hu mi di té de s’échap‐ 
per par éva po ra tion vers l’at mo sphère. Ces deux rai sons fa ci litent la
culture de pro duits qui ne cor res pondent pas à cette ré gion pour des
rai sons cli ma tiques et qui sont plus ca rac té ris tiques des cli mats mé‐ 
di ter ra néens et des cli mats non sub dé ser tiques, comme c’est le cas
de la ré gion de Ti man faya et en par ti cu lier de La Geria.

36
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Photo 12. Are na dos et al co gi da d’eau à la Geria. Lan za rote

© Ale jan dro González.

Le troi sième avan tage est l’effet mul ching qui consiste en une couche
de picón ser vant de ma te las iso lant pour la tem pé ra ture, c’est- à-dire
qu’il est ca pable de cap ter la ra dia tion so laire et d’éle ver la tem pé ra‐ 
ture du sol pen dant la jour née. Ce pen dant, puis qu’il ne perd pas la ra‐ 
dia tion ter restre pen dant la nuit, le sol se main tient à une tem pé ra‐ 
ture tou jours au- dessus de la tem pé ra ture am biante.

37

La cou leur noire du picón ab sorbe la ra dia tion so laire et per met ainsi
une aug men ta tion de la tem pé ra ture du sol. Il re flète à peine les
rayons so laires car l’al bé do est très bas.

38

Pour finir, la couche de la pilli em pêche qu’il se pro duise un écou le‐ 
ment su per fi ciel. En effet, les pluies à Lan za rote sont rares mais tor‐ 
ren tielles, ce qui pro voque une grande perte de sol si celui- ci n’est
pas re cou vert. Ainsi, l’écou le ment n’a qua si ment pas lieu à La Geria
puisque la couche de rofer est épaisse.

39

Tout ceci ex plique en der nier lieu le mi racle de la vie et de l’agri cul‐ 
ture, et en par ti cu lier du vi gnoble dans la ré gion de La Geria.

40
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Photo 13. Are na dos ar ti fi ciels à Lan za rote

© Ale jan dro González.

Les are na dos ar ti fi ciels.
Même s’ils ont les mêmes pro prié tés que les pré cé dents, c’est
l’homme et non la na ture qui est res pon sable de leur réa li sa tion.

41

L’agri cul teur pro fite de leur réa li sa tion pour in tro duire quelques va‐ 
riantes que les are na dos na tu rels n’ont pas. Ainsi pour aug men ter la
pro duc ti vi té du sol, il ajoute une fine couche de fu mier, ainsi qu’une
couche de cendres de dix cen ti mètres pour em pê cher le rofer de se
mé lan ger au fu mier. La couche de picón sur les are na dos ar ti fi ciels a
en vi ron vingt cen ti mètres d’épais seur.

42

Les pro duits culti vés dans les are na dos ar ti fi ciels sont en gé né ral les
plus ren tables de l’agri cul ture de l’île, ap pe lée île co ne je ra. On trouve
parmi ces pro duits, la vigne, les oi gnons, les pommes de terre, les lé‐ 
gumes secs, les lé gumes verts et autres lé gumes, même si seul l’oi‐ 
gnon a fait l’objet d’ex por ta tion en de hors de l’Ar chi pel ca na rien, le
vin étant com mer cia li sé sur un mar ché local et in ter in su laire.

43

https://preo.ube.fr/territoiresduvin/docannexe/image/1420/img-27.jpg


Le vin sur l’île de Lanzarote : culture et production

Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0. Les autres éléments (illustrations,
fichiers annexes importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques.

Les are na dos ar ti fi ciels sup posent une série de tra vaux d’en tre tien,
car il faut sar cler les mau vaises herbes et in tro duire ré gu liè re ment un
nou veau rofer, tech nique ap pe lée “ra fraî chir el are na do”. Pour évi ter
que la terre ne se mé lange au picón on ne peut uti li ser n’im porte quel
type de ma té riel. Une grand par tie du tra vail réa li sé est donc ar ti sa‐ 
nal.

44

La réa li sa tion d’un hec tare de are na do re pré sente ac tuel le ment (en
2008) un coût d’en vi ron 64 520 €. Les dé penses sont de dif fé rente
na ture, comme nous pou vons le consta ter dans le sché ma sui vant :

45

Ta bleau 6. Les coûts d’un hec tare de are na do46

Tier ra Ber me ja (1 500 m  x 4 m  x 60 € ) = 22 500€47 3 2

Rofer ( 2 500 m  x 10 m  x 60 € ) = 15 000€48 3 2

Des pol vil la do (éli mi na tion de la couche de terre su per fi cielle jusqu’à
at teindre le sol ar gil leux) et pré pa ra tion du ter rain (10 heures de
trac teur x 25 € …1 000 m ) = 2 500€

49

2

Fu mier (2 kg/m  x 0,05 €) = 1 000€50 2

Murs (30 cm x 10 m li néaires; 1 m ) = 120€51 3

Réa li sa tion du mur (50 m = (une jour née) = 22 500 €) = 22 500 €52

Main d’oeuvre de der ri pia do (éli mi na tion des grosses pierres), fu‐ 
mier et autres = 900€

53

Total 64 520 € = 10 735 224 pe se tas54

Source: Conseil mu ni ci pal de Lan za rote. Éla bo ra tion per son nelle55

Le plus grand nombre de are na dos de l’île a été réa li sé après les an‐ 
nées 40 grâce aux aides de l’IRIDA (Ins ti tut pour la ré forme et le dé‐ 
ve lop pe ment agraire, Ins ti tu to para la Re for ma y el De sar rol lo Agra rio)
comme l’in dique ce do cu ment des Ar chives de Te guise non clas sé: “
Dans cet ar rê té, l’ob jec tif est d’en cou ra ger le ca rac tère ef fec tif du tra vail
qui sera mené par l’Ins ti tu to Na cio nal de Colonización au sujet de la
trans for ma tion des ter rains en friche, en terres de culture grâce aux
are na dos. Nous consi dé rons qu’il re vient à une or ga ni sa tion, à une cor‐ 
po ra tion, à une ins ti tu tion ou à une au to ri té de re ce voir les pro jets et
de mandes d’aide, de les ana ly ser, de les at tri buer ou de les re fu ser et de
contrô ler la réa li sa tion des tra vaux. Celles- ci ont en effet les ap ti tudes
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tech niques in dis pen sables, la cré di bi li té et les ga ran ties in dé niables
pour s’oc cu per réel le ment du pro blème et évi ter ainsi les re tards ou le
manque d’in té rêt qui fe raient échouer la ra pi di té de leur tra vail” 2.

Il existe ce pen dant ac tuel le ment de nom breux are na dos en voie
d’aban don, ce qui pro voque la perte d’un pa tri moine cultu rel in té res‐ 
sant et de la pos si bi li té de cap ter l’eau de pluie qui est rare.

57

Un des cas les plus frap pants d’aug men ta tion des are na dos a lieu avec
la vigne, grâce au pres tige so cial qu’elle ap porte et aux pers pec tives
que re pré sentent les aides eu ro péennes pour le main tien de ces pay‐ 
sages dans la ca té go rie de Ré serve de la Bio sphère dont jouit en ce
mo ment l'île de Lan za rote 3. Il y a même des pro jets d’ar ro sage des
vignes qui jusqu’à pré sent étaient culti vées sur des terres non ir ri‐ 
guées.

58

En ce sens, il faut dire que la ré gle men ta tion es pa gnole per met l’ar ro‐ 
sage de cette culture sauf dans les mi lieux où la Denominación de
Ori gen l’in ter dit, comme c’est le cas ac tuel le ment de Lan za rote. Ce‐ 
pen dant, cer taines ex ploi ta tions en de hors de cette Denominación de
Ori gen sont déjà ar ro sées, bien que de façon oc ca sion nelle, pour évi‐ 
ter qu’après une longue sé che resse (comme celle des an nées 1999-
2000) les vignes soient per dues. Ceci a lieu sur tout sur les are na dos
ar ti fi ciels, c’est- à-dire en de hors de la ré gion de La Geria où se
trouve la Denominación de Ori gen de Lan za rote. Dans cet es pace une
série d’in fra struc tures l’en em pêche, comme l’exis tence de trous et
sur tout la pré sence de murs qui rendent très dif fi cile la dis tri bu tion
des ca naux d’ir ri ga tion dans les ex ploi ta tions.

59

En effet, l’ar ro sage des vi gnobles est une pra tique ha bi tuelle dans les
lieux où la pro duc ti vi té est éle vée comme en Ca li for nie, dans le sud
de l’Ita lie, en France, dans la Ri be ra de Duero et aux Ca na ries (Té né‐ 
rife et La Palma).

60

Lorsque les sta tions d’épu ra tion de Montaña Mina, de La Can de la ria
de Ar rie ta et de Costa Te guise se ront au maxi mum de leur ren de‐ 
ment, il y aura suf fi sam ment d’eau sur l’île pour ar ro ser les vi gnobles
sur are na dos, et bien en ten du d’autres cultures, puisque la pro duc‐ 
tion de toutes ces sta tions s’élève à en vi ron 8 000 m³ par jour 4.

61

On es time que le prix de l’eau re cy clée de ces sta tions d’épu ra tion est
d’en vi ron 0,3 euros/m³, face à l’eau agri cole ac tuelle qui coûte 6
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Photo 14. Culture en cha bo co. Mas dache, Lan za rote

© Ale jan dro González.

euros/m³, bien au- delà du prix de l’eau pour la consom ma tion qui re‐ 
vient à 2 euros/ m³ 5.

Ainsi, le pro blème de l’eau connaî tra des amé lio ra tions fu tures. Les
maux de l’agri cul ture de Lan za rote sont dus à la faible dis po ni bi li té en
eau et à l’aban don de la force de tra vail des champs, ce qui en fin de
compte pro voque le recul de la su per fi cie culti vée.

63

Les cultures en zan jas (tran chées) ou
cha bo cos

Les cultures en zan jas où l’on trouve en gé né ral de nom breuses
vignes, sont une autre va riante de culture dans la ré gion de La Geria,
bien qu’on les trouve éga le ment dans le malpaís (champ de lave) de La
Co ro na.

64

Cette tech nique consiste à cas ser des cou lées de lave pour trou ver le
sol vé gé tal qu’il y a en- dessous et réa li ser en suite la plan ta tion d’un

65
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frui tier comme un fi guier, un pê cher, un goya vier, un gre na dier… et
même une vigne. Ils peuvent être en tou rés de mu rets qui non seule‐ 
ment per mettent d’évi ter l’en trée des ani maux mais qui amé liorent
éga le ment les condi tions pour les cou per du vent.

En dé fi ni tive, on peut af fir mer que les are na dos ar ti fi ciels et na tu rels
ont été très im por tants dans le dé ve lop pe ment de l’agri cul ture de l’île
de Lan za rote après les érup tions vol ca niques de 1730-36, grâce sur‐ 
tout aux champs de la pilli que le vol can forma près de la zone d’émis‐ 
sion, La Geria. Ainsi, grâce aux ro fe ros (des mon tagnes avec du picón
pour des are na dos ar ti fi ciels), on a pu trans fé rer cette tech nique au
reste de l’île, afin d’amé lio rer les condi tions d’hu mi di té des cultures et
de pou voir in tro duire des plantes qui sont plus ca rac té ris tiques de
ré gions plus plu vieuses.

66

El Jable.

Il s’agit de l’es pace in su laire qui se trouve entre la Ca le ta de Fa ma ra, à
côté de la Bahía de Pe ne do dans le nord- ouest de l’île, et les plages de
Tías. Ce cor ri dor est cou vert de sables or ga no gènes qui couvrent,
comme le picón, le sol vé gé tal de l’île. Cette ré gion est culti vée de puis
de XIX  siècle, même si son uti li sa tion comme pa tû rage est très an té‐ 
rieure, puisque l’on sait que même les majos (les pre miers ha bi tants)
l’uti li saient pour faire paître leur bé tail.

67

e

Les prin ci pales cultures de cette ré gion sont les pa tates douces, les
me lons, les pas tèques, les po ti rons et les to mates, la vigne étant plan‐ 
tée seule ment de façon oc ca sion nelle. Parmi elles, la pa tate douce
était le seul pro duit d’ex por ta tion, prin ci pa le ment vers le mar ché bri‐ 
tan nique.
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Photo 15. Cultures sur jable sur l’île de Lan za rote

© Ale jan dro González.

Sur l’île de Porto Santo (Ma dère) où les la pilli sont rares, beau coup de
vi gnobles sont culti vés avec cette tech nique.

69

Les tech niques de culture les plus uti li sées sont la ca zo le ta et le sillon.
Pour la ca zo le ta on es saie de réa li ser un trou dans le sol vé gé tal et
dans le sable pour dé po ser le plant ou la graine, puis on le re couvre et
plus aucun tra vail n’est fait jusqu’à la ré colte. On ne sarcle que de
temps en temps. Les sillons sont une autre tech nique de culture.
Dans ce cas, ils sont réa li sés dans le sable à l’aide d’un âne ou d’un
cha meau, et les cultures sont réa li sées dans les rangs lais sés par la
char rue.

70

Les cultures étaient pro té gées avec des bar dos, c’est- à-dire des
coupe- vent réa li sés avec de la paille de seigle et pla cés pa ral lè le ment
aux sillons. Ces coupe- vents per mettent de lais ser pas ser le sable qui
ra fraî chit le champ culti vé, mais ils em pêchent le vent de nuire à la
culture.

71

Pour pla cer les bar dos on éta blis sait un tri bu nal du sable (un tri bu nal
de la arena) pour que cer tains agri cul teurs n’en pro fitent pas plus que
d’autres.

72
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Les avan tages des bar dos sont les mêmes que ceux du picón. Ce pen‐ 
dant, ils n’ab sorbent pas la cha leur (comme le picón à cause de leur
cou leur noire), puisque le sable est de cou leur claire et contient donc
un al bé do élevé.

73

Les avan tages du jable sur la culture74

- Ab sor ber l’hu mi di té75

- Main te nir la cha leur76

- Évi ter l’écou le ment77

- Évi ter l’éva po ra tion78

- Fa ci li ter la fil tra tion.79

En dé fi ni tive, les es paces du jable ont éga le ment été un puis sant fac‐ 
teur qui a per mis de tirer le meilleur parti des condi tions hy driques
par ti cu lières de l’île en uti li sant l’hu mi di té.

80

Les uti li sa tions agraires et le manque
d’eau.

Les culti va teurs ont peu ou aucun es poir de ré col ter la se mence
qu’ils jettent dans la terre…sans eau pour boire. Il n’y a pas d’eau! 
(Chro niques de Lan za rote, nº 53; 1861)

Le manque d’eau a obli gé le pay san de Lan za rote à trou ver des so lu‐ 
tions pour ob te nir de la terre le plus de fruits pos sibles. Plu sieurs
tech niques de culture ont été uti li sées et le sont tou jours sur l’île.
Avant les érup tions de 1730-36 le rofer n’était pas uti li sé dans les
tech niques de culture. C’est pour quoi il était plus fré quent de culti ver
sur le sol vé gé tal, tout comme dans des ga vias, be be ros, na te ros et ca‐ 
de nas. En re vanche, à par tir de la date in di quée, c’est- à-dire au mo‐ 
ment de l’érup tion du Ti man faya, on in tro duit les cultures en are na‐ 
dos, dans leur va riante na tu relle et ar ti fi cielle. Toutes ces tech niques
de culture sont uti li sées pour la vigne.
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La culture sur sol vé gé tal est ca rac té ri sée par sa faible pro duc ti vi té,
car les sols sont sou mis à d’in tenses pro ces sus d’éro sion. D’autre part,
l’éva po ra tion est éga le ment très éle vée, ce qui ex plique que l’hu mi di té
du sol soit très basse.
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Les prin ci pales cultures ex ploi tées à Lan za rote étaient les cé réales et
les lé gu mi neuses, seule ment culti vées les an nées de pluie, quand les
pré ci pi ta tions étaient suf fi santes et ga ran tis saient les ré coltes qui
don naient lieu à d’im por tantes pro duc tions. Cette île, comme celle de
Fuer te ven tu ra, reçut donc le nom de “gre nier des Ca na ries”. Cer taines
an nées il fut même pos sible d’ex por ter du blé et de l’orge vers la Pé‐ 
nin sule et à Ma dère 6.
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Les condi tions dans les quelles la plu part de ces terres étaient tra‐ 
vaillées étaient très dures à cause de la struc ture de la pro prié té, des
grands pro prié taires ab sen téistes et des ré gimes de pos ses sion de la
terre, mi toyen ne té et mé tayage. Tous ces fac teurs ont très for te ment
fa vo ri sé l’émi gra tion vers d’autres lieux, no tam ment vers la Grande
Ca na rie, le Sa ha ra oc ci den tal et l’Amé rique.
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Selon Torres Stin ga, les be be ros ou be be de ros sont éga le ment très fré‐ 
quents dans la géo gra phie agraire de l’île de Lan za rote: be be de ros, ga‐ 
vias, na te ros et tra ve se ros sont des construc tions si mi laires aux ma re‐ 
tas mais de moindre en ver gure 7.
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En effet il s’agit d’in fra struc tures ru rales construites dans les zones
proches des ra vins, pe tits ou grands pour re cueillir les eaux des
écou le ments, ca na li sées vers le be be de ro pour inon der la zone en eau
et aug men ter ses condi tions d’hu mi di té. Une fois le be be de ro rem pli
et l’eau fil trée on pro cé dait en gé né ral aux se mences de cé réales et
de lé gu mi neuses comme dans le cas pré cé dent, même si à pré sent on
peut éga le ment plan ter des frui tiers, sur tout des fi guiers sur les
bords du be be de ro.

86



Le vin sur l’île de Lanzarote : culture et production

Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0. Les autres éléments (illustrations,
fichiers annexes importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques.

Photo 16. Tra ve se roset vignes à Lan za rote

© Ale jan dro González.

En de fi ni tive, les be be ros sont des zones de ré cep tion d’eaux qui per‐ 
mettent qu’elles ne se perdent pas dans les ra vins. Ainsi, il est fon da‐ 
men tal qu’ils soient proches des ra vins ou construits dans le lit lui- 
même, grâce à la construc tion d’un mur en pierre trans ver sal qui em‐ 
pêche et freine le pas sage de l’eau. Le mur est fait en pierre et en
boue. Le mur sert éga le ment à re te nir les li mons que portent les eaux
d’écou le ment. La pro duc tion de ces es paces agraires était ré duite à
cause de l’exi guï té de la su per fi cie.
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Photo 17. Be be ros et tra ve se ros dans la val lée de Te mi sas. Lan za rote.

© Ale jan dro González.

Les ga vias sont une des autres construc tions agri coles tra di tion nelles
les plus em ployées sur l’île. Elles consistent à fer mer le sol vé gé tal
d’une zone re la ti ve ment plane avec des billons en terre ou en pierre.
Par fois même, les deux ma te riaux sont mé lan gés.
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Elles re cueillent les eaux d’écou le ment sur les ver sants des mas sifs
mon ta gneux de l’île et ne sont fonc tion nelles et ne peuvent être em‐ 
ployées que lors qu’il y a eu des pré ci pi ta tions. La gavia a une ou ver‐
ture par la quelle “elle boit”, c’est- à-dire par la quelle l’eau pé nètre.
Quand celle- ci est trop im por tante, on peut la sou la ger en par tie
grâce à un dé ver soir qui est gé né ra le ment connec té à une autre
gavia. Ainsi, on ne trouve ja mais une gavia seule mais tou jours un en‐ 
semble qui re çoit le nom de rosa, où l’on cultive prin ci pa le ment les
cé réales et les lé gu mi neuses. Il s’agit donc d’une agri cul ture de pe tite
pro duc tion mar chande pour ap pro vi sion ner les mar chés in té rieurs et
pour l’au to con som ma tion fa mi liale et l’ex por ta tion est rare. La vigne
était plan tée sur les bords des par celles. La pro duc tion étant très
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Photo 18 En semble dega vias à Gua ti sa. Lan za rote

© Ale jan dro González.

basse, elle n’est pas suf fi sante pour payer les sa laires des ou vriers
agri coles, c’est pour quoi la main d’oeuvre qui tra vaille ces terres est
fa mi liale. D’autre part, mis à part la pro duc tion de cultures, un des
prin ci paux avan tages de la gavia est qu’elle re charge l’aqui fère, même
s’il est vrai qu’une par tie de l’eau re te nue n’a pas le temps de s’in fil trer
et se perd ainsi par éva po ra tion.

Pour finir, les ca de nas sont des construc tions en pierre au mi lieu du
ver sant dont le prin ci pal ob jec tif est de frei ner l’écou le ment et d’évi‐ 
ter la perte de sol. La fer ti li té de ces ver sants est très ré duite mais ils
étaient uti li sés à cause de la forte pres sion dé mo gra phique d’autres
époques et du be soin d’uti li ser au mieux le rare sol in su laire. Dans ces
zones les cé réales de deuxième ca té go rie comme l’orge, le seigle et
l’avoine sont culti vées, même si l’on voit quelques frui tiers, comme
des fi guiers et des aman diers. Ces ca de nas re tiennent ainsi le rare sol
vé gé tal pré sent sur les ver sants et servent éga le ment à re char ger
l’aqui fère grâce au frein qu’elle ré pré sente pour l’écou le ment su per fi‐ 
ciel. De nos jours, toutes ces in fra struc tures sont dans un franc pro‐
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Photo 19. Ca de nas à Te mi sas. Lan za rote

© Ale jan dro González.

ces sus d’aban don étant donné la crise de l’agri cul ture sur l’île, ce qui
im plique la perte d’un pa tri moine cultu rel très in té res sant.

On peut ob ser ver que les tech niques de culture tra di tion nelle per‐ 
met taient un degré élevé d’uti li sa tion des eaux plu viales et fa ci li taient
ainsi les condi tions de vie sur l’île. En dé fi ni tive l’homme a per mis une
aug men ta tion de la pro duc ti vi té en sa chant tirer le plus grand parti
de la na ture.

91

La culture des vignes à Lan za rote
et dans d’autres mi lieux ma ca ro ‐
né siens.
Les tech niques et les sys tèmes de culture des vignes sont si mi laires
sur les trois îles de l’en semble de la Ma ca ro né sie, puisque la vigne est
pré sente sur des are na dos à Pico et à Lan za rote, alors qu’à Porto
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Santo cette culture se fait sur le jable (sables or ga no gènes) 8. Selon le
pro fes seur Ri bei ro, le jable sur l’île de Porto Santo se trouve dans: “El
mapa do Porto Santo in clui umas man chas verdes que cer ti fi can os ter‐ 
re nos onde es ta van culti va das las vin has: na Ponta, un pouco afec ta do
das Praia; nas duas mar gens do Ri bei ro Sal ga do, estendendo- se, na
parte oeste, até ao Ca be Ço da Ponta; duas pe que nas man chas atrás do
Pico de Ana Fer rei ra e nas Ma rin has; nas duas mar gens do Ri bei ro Co‐ 
chim, con una cier ta in ci den cia nas Lom bas e Madres; toda na zona
acima da Vila que se pro lon ga va pelas Areias e que se etre vi ta va até á
Costa Norte; pequeñas par ce las nas Ala goas e muito es cas sas concen‐ 
tra Çoes a Leste da Vila, na Serra da Fora e na Serra de Den tro. Era uma
considerável área de vin has, que foi au men tan do até ao final de se te‐ 
cen tos”. 9 Les avan tages du are na do et du jable pour les cultures sont
di vers. Pre miè re ment, l’un et l’autre ont un effet hy gro sco pique, c’est- 
à-dire qu’ils captent di rec te ment de l’at mo sphère l’hu mi di té am‐ 
biante, ce qui per met de culti ver cer taines plantes qui ne pour raient
pas exis ter à cause des condi tions at mo sphé riques. Un des autres
avan tages est l’effet mul ching, un iso lant ther mique qui per met que la
tem pé ra ture du sol soit tou jours su pé rieure à la tem pé ra ture am‐ 
biante, ce qui per met de fa ci li ter le dé ve lop pe ment des plantes et
aug mente le degré en sucre dans les rai sins et donc leur degré al coo‐ 
lique.

Un troi sième avan tage est que le sol re cou vert em pêche l’éro sion. On
peut par consé quent ob ser ver une amé lio ra tion de la pro duc ti vi té car
les sols conservent une bonne par tie de leurs ca rac té ris tiques ori gi‐ 
nelles. Ces pra tiques sont éga le ment in té res santes car la cou leur
noire du picón ab sorbe la ra dia tion so laire en fai sant aug men ter la
tem pé ra ture, ce qui ne se pro duit ja mais avec le jable dont la cou leur
claire du sable re flète les rayons so laires et ne per met pas leur ab‐ 
sorp tion. Pour finir, il faut éga le ment in di quer que les pluies sur ces
sur faces sont mieux uti li sées que celles du sol, car la ca pa ci té du jable
et du picón pour re cueillir l’eau de pluie est très su pé rieure à celle du
sol, où une bonne par tie de l’élé ment li quide coule en for mant un
écou le ment, qui non seule ment cause la tra di tion nelle perte d’eau
mais éga le ment de sol 10.
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Le sys tème de culture est si mi laire sur les trois îles avec de lé gères
va riantes qui ne mé ritent pas d’être men tion nées. En effet, le pre mier
tra vail est la plan ta tion qui consiste en un trou fait dans le la pilli
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jusqu’au sol vé gé tal. À 30 cm de pro fon deur on en terre le plant que
l’on re couvre en suite avec de la terre sur la quelle on met du fu mier,
qu’il fau dra re nou ve ler tous les deux ans ou par fois da van tage. Pour
finir, on re couvre à nou veau le sol avec du picón et un mur en pierre
vive qui sert de coupe- vent est construit au tour ou, comme dans le
cas de Porto Santo, des plan ta tions sont faites pour évi ter de lais ser
pas ser le sable, "As Areias porém, com a acçao do tempo, en tra vam nas
áreas culti va das, cau san do mui tos danos ás vin has. Afin de evi ta rem
aquele er ma men to cau sa do pela ero sao, todos os pos sui dores de vin has
foram obri ga dos a fazer plan ta das para tra va rem o avan ço das
areias.....De ter mi na ram ainda que, para evi tar a re fe ri da in va sao das
areias, se pla tas sem socas de canas e es pin hei ros en lu gares de ter mi‐ 
na dos" 11.

Les vignes sont taillées tous les ans pour qu’elles poussent avec da‐ 
van tage de vi gueur. Une fois que les sar ments et les feuilles com‐ 
mencent à pous ser, on pro céde à l’ébour geon nage, qui consiste à re‐ 
ti rer quelques sar ments et quelques bour geons pour que les autres
soient plus vi gou reux. Fi na le ment, la vigne est trai tée avec des pro‐ 
duits phy to sa ni taires (comme pré ven tion contre la gelée blanche, le
mil diou, oï dium, etc.) jusqu’au mo ment de la ven dange pour la fu ture
éla bo ra tion de vin 12.
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La culture et la pro duc tion de vin
à Lan za rote
Le sys tème de culture sur l’île est très ori gi nal, comme nous l’avons
déjà vu, sur tout dans les zones d’are na dos na tu rels (La Geria). La su‐ 
per fi cie to tale du vi gnoble s’élève à en vi ron 3 355 ha, qui pro duisent
des vins de dif fé rentes qua li tés selon les zones. Dans ce tra vail nous
ver rons seule ment les vi gnobles qui se trouvent dans la
Denominación de Ori gen. En effet, il y a d’autres vignes culti vées, bien
que dis sé mi nées sur le reste de l’île et de qua li tés très dif fé rentes qui
ap par tiennent presque toutes à des bo de gas fa mi liales de pe tite taille
et de pro duc tion peu im por tante. Parmi les cultures les plus im por‐ 
tantes, la vigne compte le plus grand nombre d’hec tares aux Ca na ries
( y com pris Lan za rote). Lan za rote est la deuxième île pour la sur face
de vi gnoble après l’île de Té né rife, comme on peut l’ob ser ver dans le
ta bleau sui vant.
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Ta bleau 7. Su per fi cie culti vée aux Ca na ries. 2007

Île Pommes de terre Ba nanes To mates Rai sins

Ca na ries 4 262 9 563 2 260 18 934

Lan za rote 235 3 55 3 078

Fuer te ven tu ra 69 - 77 50

Grande Ca na rie 1 136 1 842 1 367 401

Té né rife 2 191 4 242 739 11 724

La Go me ra 201 165 7 577

La Palma 370 3 250 14 2 503

El Hier ro 60 60 1 601

Source: Dé lé ga tion du Mi nis tère de l’Agri cul ture, Gou ver ne ment des Ca na ries

Ta bleau 8. Nombre de membres, par celles et su per fi cie dé diée au vi gnoble à

Lan za rote et contrô lée par la Denominación de Ori gen. 2008

As so ciés Nº de Par celle Su per fi cie en hec tares

AR RE CIFE 414 1 0,5

HARÍA 115 547 226,74

SAN BAR TO LO MÉ 336 908 288,31

TE GUISE 200 648 121,85

TÍAS 231 1 050 404,75

TI NA JO 356 3 093 491,26

YAIZA 48 6 821 446,38

AUTRES 44

TOTAL 1 744 6 929 1 979,79

Source: Conseil ré gu la teur du vin. Lan za rote.

En gé né ral la pro duc ti vi té est basse, car le ren de ment, qui os cille
entre 1 000 et 1 500 kg par hec tare est faible. La pro duc tion sur l’île
est sou mise aux ca prices cli ma tiques et la pro duc tion varie entre un
et trois mil lions de kilos 13.
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Les zones vi ti vi ni coles sont:98

1.- La Geria, si tuée entre les com munes de Yaiza, Tías et Ti na jo. L’are‐ 
na do, fruit des érup tions vol ca niques de 1730-36, est na tu rel et il at‐ 
teint jusqu’à trois mètres de pro fon deur.
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Ta bleau 9. Dis tri bu tion par cé page sur l’île de Lan za rote. 1996

CÉ PAGE PRO DUC TION (KG) POUR CEN TAGE (%)

Mal voi sie 1 046 994 56,07

Listán negro 451 338 24,17

Diego 168 959 9,05

Mus cat 127 341 6,82

Listán blan co 70 514 3,78

Burra blan ca 1 830 0,10

Mé lange 205 0,01

SOURCE: Conseil ré gu la teur du vin de Lan za rote. Denominación de Ori gen1997. 15

2.- Mas dache. Di vi sée en deux sous- zones. Il s’agit de l’ex ten sion la
plus im por tante: la zone de Ti na jo où le sys tème de culture se fait
dans des zan jas et sur les bords des par celles et la zone de Mas dache
avec des cultures no tam ment dans des trous.
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3.- Ye- Lajares. Com prend les com munes de Haría et de Te guise. Son
sol est de moins bonne qua li té et la pro duc ti vi té est in fé rieure. La
ven dange à lieu en juillet, et c’est donc celle qui est réa li sée la pre‐ 
mière en Eu rope.
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Les va rié tés de vigne de Lan za rote sont les sui vantes: mal voi sie, listán
blan co, mus cat, diego, burra blan ca, bre val, pedro xi mé nez, listán
negro et ne gra moll. La vigne la plus im por tante et celle de meilleure
qua li té est la mal voi sie qui est un petit rai sin, par fai te ment adap té au
mi lieu, même si le ren de ment par plan reste bas. Ce cé page se dis‐ 
tingue par son par fum, sa sa veur et son équi libre, des pro prié tés
trans mises en suite au vin 14: des vins très aro ma tiques sont ob te nus.
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La plus grande par tie du vin de Lan za rote est blanc, soit sec soit
semi- sec, doux ou semi- doux et il y a peu de vins de li queur (éla bo rés
à par tir de mus cat) et de mous seux. Parmi les 3 355 ha de l’île, 2 959
sont des vi gnobles plan tés comme seule culture sur la par celle, alors
que les 403 autres ont des vignes as so ciées à des cultures an‐ 
nuelles 16.
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La su per fi cie consa crée à la culture de l’île co ne je ra est de 22 000
hec tares, dont en vi ron 8 563,22 ha de are na do ar ti fi ciel, 4 770,86 ha
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Ta bleau 10. Pro duc tion de rai sins (kg) de Lan za rote.

Pro duc tion de vin de Lan za rote. 1981-2008.

AN NÉES LAN ZA ROTE* (Ki lo grammes)

1981 2 500 00

1982 1 000 000

1983 1 500 000

1984 1 600 000

1985 1 700 000

1986 2 00 000

1987 2 500 000

1988 2 580 000

1989 3 030 000

1990 2 500 000

1991 1 555 700

1992 2 600 000

1993 1 878 444*

1994 1 126 160*

1995 873 176*

1996 1 867 181*

1997 3 537 715

1998 2 211 795

1999 2 690 971

2000 3 139 260

2001 946 922

2002 773 363

2003 1 463 360

2004 1 467 091

2005 3 651 745

2006 3 516 764,2

2007 1 687 138

2008 1 785 936

* Seules sont re cueillies les pro duc tions contrô lées par le Conseil Ré gu la teur. Les pro duc- 
tions ar ti sa nales ne sont pas prises en compte. De sorte que, le chiffre total de ki lo grammes

de ter rains de cendres et 5 222,68 de jable. Ce pen dant seule ment 2
284,10 ha sont uti li sés pour la culture de la vigne en are na do et en vi‐ 
ron 1 000 ha de cette culture sont as so ciés à des cultures an nuelles 17.
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pro duit sur l’île est sous- évalué. 
SOURCE: Conseil Ré gu la teur du vin. Lan za rote, 1997. Éla bo ra tion per son nelle.

Ta bleau 11. Pro duc tion de rai sins selon les cé pages 1997-2008

Mé lange Listán blan co Listán negro Mal voi sie Mus cat Burra B. Diego

1997 0 295 060 918 021 2 068 440 120 686 3 602 131 906

1998 0 34 594 539 020 1 445 939 86 895 1 695 103 652

1999 211 30 884 630 274 1 758 958 161 464 757 108 423

2000 0 76 761 913 468 1 928 555 122 267 1 035 97 174

2001 0 3 108 200 890 611 346 77 416 0 54 162

2002 0 2 918 175 244 506 306 38 647 0 50 248

2003 1 433 40 052 382 448 870 678 104 689 3 807 60 253

2004 2 018 56 791 459 300 881 762 41 631 786 24 803

2005 0 216 688 878 069 2 229 551 156 824 5 741 164 872

2006 0 125 668,30 958 989,40 2 181 372 127751,50 587 122 396

2007 1 006 70 883 528 205,60 1 002 874,04 66 520 230 17 419

2008 3 387 111 749 501 996,2 1 100 604,1 104,112 0 68 096

Source: Conseil ré gu la teur de Lan za rote.

Comme nous l’avons déjà évo qué, le prin ci pal cé page sur l’île de Lan‐ 
za rote est la mal voi sie qui cor res pond à en vi ron 56% du total. Ce cé‐ 
page est très ap pré cié car il pro duit des vins d’ex cel lente qua li té. Les
com munes où il est im por tant se trouvent dans la ré gion de Geria
(are na do na tu rel). La mal voi sie, sui vie par le listán negro, pro duits es‐ 
sen tiel le ment à Ti na jo et Yaiza, sont les cé pages les plus im por tants.
En re vanche, le listán blan co est prin ci pa le ment culti vé dans le nord
de l’île (Haria) dans les en vi rons du malpaís de La Co ro na. D’autres
cé pages comme le diego, le mus cat ou le burra blan ca sont im por‐ 
tants mais sont moins pré sents dans l’agri cul ture de Lan za rote.
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Dans le nord, la den si té de plan ta tion est de 1,5 à 2 m entre chaque
cep, alors qu’à Tinajo- Masdache elle n’est que de 1,5. Elle peut at‐ 
teindre jusqu’à 4 mètres entre chaque cep à cause du sys tème de
culture dif fé rent uti li sé à La Geria. En effet, la Geria (are na dos na tu‐ 
rels) est com po sée de trous, alors qu’ailleurs la zanja ou le sol plat sur
are na do ar ti fi ciel do minent.
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La pro duc tion maxi mum au to ri sée est de 5 000 ki lo grammes par
hec tare. L’âge moyen des vi gnobles est de 35 à 50 ans. Le type de
taille est la ras tra et la ven dange est tra di tion nelle, c’est- à-dire sans
au cune mé ca ni sa tion. Selon le Conseil de Denominación de Ori gen,
les types de vins pro duits sur l’île sont les sui vants:
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1.- BLANCS (degré al coo lique: 10,5-14,5 %vol).108

1.1. Malvasía seco joven (Mal voi sie sec jeune) : Jaune paille. Arôme de
fines notes vé gé tales (herbes sèches et fruits mûrs) et ca rac tère.
Bouche grasse, cha leu reux, gly cé rique, ty pi ci té, bonne ex pres sion va‐ 
rié tale.

109

1.2. Malvasía dulce (Mal voi sie doux)  : Jaune pâle. Arôme fin, com‐ 
plexe, riche en nuances d’herbes fines (fe nouil et menthe), ana nas et
fleurs blanches. Bouche puis sante, cha leu reux, doux, aci di té equi li‐ 
brée, long, per cep tion rétro- nasale com plexe et fine et ex cel lente
per sis tance.

110

1.3. Malvasía se mi dulce (Mal voi sie semi- doux) : Cou leur jaune paille
avec des to na li tés do rées. Arôme va rié tal in tense dans un en semble
frais avec des notes de fruits mûrs, miel, herbes. Pas sage en bouche
ai mable, doux, frais, avec une bonne aci di té qui équi libre la dou ceur.
Très frui té et ample.
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1.4. Diego seco joven (Diego sec jeune) : Cou leur jaune paille, lim pide
et très brillant. Nez d’arômes frui tés de moyenne in ten si té, ca rac té‐ 
ris tiques de la va rié té. Frais en bouche, doux, avec une aci di té bien
equi li brée et très sa vou reux. La grande per son na li té du rai sin Diego
se dis tingue par sa grande struc ture et sa per sis tance en bouche.

112

1.5. Malvasía seco fer men ta do en bar ri ca (Mal voi sie sec fer men té en
bar rique). Éla bo ra tion : Après avoir égrap pé les rai sins, on pro cède à
une ma cé ra tion pel li cu laire pré fer men ta tive pen dant 12 à 15 heures
avant de le pres ser. Le moût dé cante à froid dans des cuves iso‐ 
thermes. La fer men ta tion al coo lique a lieu dans des bar riques bor de‐ 
laises neuves en chêne fran çais et amé ri cain. Le vin est main te nu
pen dant plu sieurs mois sur ses lies, en réa li sant le bâ ton nage pour les
mettre en sus pen sion. Avant la mise en bou teille le vin est éclair ci et
fil tré.
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1.6. Note de dé gus ta tion  : Jaune avec des re flets dorés. Lim pide et
brillant. Notes mi né rales avec des touches fu mées sur fonds de fruit
jaune mûr. Struc tu ré et frais en bouche, puis sant, et dé li cat avec des
sa veurs de fruits et sa veurs mi né rales per sis tantes.
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1.7. Mos ca tel (mus cat) : Cette va rié té est des ti née prin ci pa le ment aux
vins doux de li queur même si quelques bo de gas ont tenté d’ob te nir un
vin doux na tu rel.

115

1.8. Vino de licor mos ca tel dulce (Vin de li queur mus cat doux)  :
Jaune vieil or. Arôme puis sant de miel, fond de bonne crian za oxy da‐ 
tive (pâ tis se rie, noi sette). Bouche dense, sa vou reux, équi li bré, avec
des notes com plexes (figues, pâ tis se rie). Le degré al coo lique des vins
de li queur varie entre 15 et 22% vol.
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2. ROSÉS (degré al coo lique 11-14% vol).117

2.1. Note de dé gus ta tion : Rose fram boise de bonne in ten si té avec des
re flets sau mo nés et vio la cés. Arômes d’in ten si té moyenne, de fruit
frais, avec un fond de fraises mûres et de roses, avec des ré mi nis‐ 
cences va rié tales. En bouche il est sa vou reux et gai, très bien équi li‐ 
bré, avec une fi nale frui tée et très agréable où des notes de fraise et
de roses res sortent.

118

3. ROUGES (degré al coo lique 11-14,5% vol).119

3.1. Tinto tra di cio nal joven (Rouge tra di tion nel jeune)  : Cou leur
rouge ce rise avec des tons vio la cés. Robe moyenne, lim pide et
brillant. Arômes de fruits rouges sur fond mi né ral. Il est doux en
bouche et léger, équi li bré, simple et lim pide avec une fi nale fraîche
très agréable, bonne per sis tance.

120

3.2. Tinto tra di cio nal pa sa do por bar ri ca (Rouge tra di tion nel passé
en bar rique) : Rouge ce rise très in tense. Arôme d’in ten si té moyenne,
fruits noirs mûrs (mûres, confi ture de prune), tor ré fié. Ample en
bouche, ta nins secs mais mûrs, touches de bois mê lées au vin,
nuances mi né rales (vol ca nique), ré mi nis cences d’iode, très ori gi nal.

121

3.3. Tinto maceración carbónica (Rouge ma cé ra tion car bo nique)  :
Éla bo ra tion: son éla bo ra tion consiste à in tro duire les grappes de rai‐ 
sins en tières dans des cuves spé ciales qui em pêchent qu’elles ne se
cassent. Pen dant plu sieurs jours un pro ces sus de res pi ra tion puis de
fer men ta tion in tra cel lu laire (à l’in té rieur du rai sin) a lieu, qui finit par
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Ta bleau 12. Pro duc tion de vin vendu en bou teille 1997-2008

An nées Litres

1997 1 070 418

1998 1 889 648

1999 1 738 952

2000 1 946 981

2001 1 861 129

2002 1 471 869

bri ser les murs cel lu laires conte nant les pré cur seurs d’arômes et la
ma tière co lo rante; en les li bé rant, ils teignent et arô ma tisent le moût
qui s’égoutte dans la phase de pres su rage qui a lieu en suite. Ainsi, on
ob tient des vins ca rac té ri sés par une grande puis sance aro ma tique et
par leur dou ceur au pa lais.

3.4. Note de dé gus ta tion  : Cou leur vio lette in tense, vif, robe
moyenne- foncée, brillant, larme abon dante et épaisse. Éton nante
puis sance aro ma tique, fraises, fruits rouges, lac tés, lim pide, puis sant.
Très doux en bouche bien que long et sa vou reux, ve lou té, rond.
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4. VIN MOUS SEUX (degré al coo lique 11% vol, vin base de mous seux:
10,5-12%vol).

124

Le cé page em ployé pour ce type de vin est la Mal voi sie.125

4.1. Note de dé gus ta tion: Cou leur jaune in tense, bulle fine et cou‐ 
ronne constante. Arôme in tense et lim pide de fruit frais et fleurs
blanches, to na li tés de pâ tis se rie et longue crian za. Long en bouche,
lé gè re ment acide, pas sage en bouche agréable, fin et élé gant.
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Les bo de gas de l’île qui se trouvent dans la Denominación de Ori gen
sont: Stra tus, La Geria, Bar re to, El Cam pe sio, Cas tillo de Gua na pay, El
Grifo, El Alto, Rubicón, Gui guan, La Ve gue ta, Ber me j po, Martinón,
Mo za ga, Rev mar, Ce ni zas de Ti man faya, Ti nache, La Me se ta, Vega de
Yuco, Eli gio Per do mo, Fa jar do Feo et La Grie ta. Les vins de ces bo de‐ 
gas sont com mer cia li sés sur toute l’île et sur le reste de l’Ar chi pel,
mais de façon ex cep tion nelle, quelques bou teilles ont été ven dues
dans la Pé nin sule ibé rique et dans le reste de l’Eu rope. Les autres bo‐ 
de gas ont une struc ture fa mi liale et la com mer cia li sa tion des vins a
lieu seule ment sur le mar ché local.
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2003 1 342 931

2004 1 604 054

2005 1 341 028

2006 1 662 447

2007 1 753 475

2008 1 798 135

Source: Conseil ré gu la teur de Lan za rote.

Ta bleau 13. Sub ven tions eu ro péennes à Lan za rote. 2009

Kg Aide UE €/kg Aide €

Oi gnons 16 000 000 0,40 6 400 000

Pa tate douce jable 5 000 000 0,40 2 000 000

Pommes de terre 7 000 000 0,40 2 800 000

Me lons/pas tèques 2 500 000 0,40 1 000 000

Lé gumes verts 2 500 000 0,40 1 000 000

Lé gumes secs 5 000 000 0,40 2 000 000

Rai sins 3 000 000 1,80 5 400 000

Source: Chambre de Com merce de Lan za rote.

Le vin de Lan za rote et les sub ‐
ven tions eu ro péennes.
Le rè gle ment (CE) nº 247/2006, du Conseil Eu ro péen, du 30 jan vier
2006, éta blis sait une série de me sures spé ci fiques pour les ré gions
ul tra pé ri phé riques eu ro péennes, parmi les quelles on trouve les Ca na‐ 
ries, qui com portent une série de me sures d’aide et de sub ven tions
pour l’agri cul ture et l’éle vage dans ces îles. En 2009, la quan ti té éta‐
blie a été de 213 901 000 euros et Lan za rote n’a reçu que 20 600 000
euros. Le reste est dis tri bué en fonc tion des dif fé rents types de
cultures de la façon sui vante.
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Comme nous pou vons l’ob ser ver, le rai sin re çoit la plus grande va leur
par unité de pro duc tion parmi toutes les cultures de Lan za rote. Ce‐ 
pen dant, c’est fi na le ment l’oi gnon qui re çoit la plus grande quan ti té
des aides puisque la pro duc tion d’oi gnons est plus éle vée que celle de
rai sins. Dans l’en semble de la Com mu nau té des Îles Ca na ries la ma jo ‐
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ri té des aides re vient à la pro vince de Té né rife, alors que la pro vince
de Las Pal mas (à l’est) ob tient seule ment 28,9% du total (l’île de Lan‐ 
za rote ne re çoit que 1,3%). Chaque ha bi tant de l’Île aux Vol cans ne re‐ 
çoit donc que 17,5% du total des sub ven tions eu ro péennes pour l’agri‐ 
cul ture de l’Ar chi pel. Ces aides ont sur tout contri bué à l’amé lio ra tion
des ex ploi ta tions dans le but d’amé lio rer le pay sage, puisque l’agri cul‐ 
ture à Lan za rote a éga le ment une im por tante fonc tion tou ris tique.

Conclu sions.
En de fi ni tive on peut af fir mer que les condi tions na tu relles n’ont pas
été un han di cap pour le dé ve lop pe ment du vi gnoble sur l’île. Au
contraire, les condi tions géo lo giques et cli ma tiques par ti cu lières, ont
per mis l’exis tence de va rié tés de vins dif fé rents des autres lieux, et ce
même sur l’Ar chi pel des Ca na ries. En réa li té, le mi lieu joue un rôle
im por tant, bien qu’il ne soit en fait qu’un simple fac teur condi tion‐
nant. En effet, ce sont en der nière ins tance les dé ve lop pe ments plus
ou moins im por tants des forces pro duc tives qui ren dront pos sible
l’ul té rieure conso li da tion des formes de pro duc tion. En d’autres
termes, cette dia lec tique entre l’homme et la na ture est tran chée
avec plus ou moins de chance en fonc tion du ni veau tech no lo gique
dont les hommes dis posent, de la quan ti té d’ef fec tifs hu mains et du
ca pi tal pour mettre en marche les avan cées tech no lo giques déjà ci‐ 
tées qui sont as su ré ment rares sur l’île de Lan za rote. Ajou tons que la
plu part des ex ploi ta tions a un ca rac tère pré ca pi ta liste. En d’autres
termes, le pay sage du vin à Lan za rote est un phé no mène cultu rel où
l’ac tion de l’homme a fa vo ri sé des es paces dif fé rents, même si le mi‐ 
lieu na tu rel très par ti cu lier l’a aidé.

130

En ce qui concerne la force de tra vail, nous pou vons af fir mer que l’île
a cessé d’être un es pace agraire et est de ve nu un ter ri toire où le sec‐ 
teur ter tiaire do mine et où le tou risme est très net te ment la prin ci‐ 
pale ac ti vi té. En re vanche, l’agri cul ture a perdu pro gres si ve ment son
rôle prin ci pal de puis la fin des an nées 60. En effet, le sec teur pri maire
a cessé d’être le prin ci pal sec teur sur l’île co ne je ra au bé né fice du sec‐ 
teur se con daire (bâ ti ment) et sur tout du sec teur ter tiaire (tou risme).
Ainsi, dans l’éco no mie in su laire, l’agri cul ture n’a plus qu’un rôle se‐ 
con daire et on constate l’ap pa ri tion de nou velles formes de tra vail,
comme l’agri cul ture à temps par tiel. Il a éga le ment été né ces saire de
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Abreu Ga lin do, J. (1977): His to ria de la
conquis ta de las siete islas Ca na rias. Ed.
Goya. Santa Cruz de Té né rife.

Bon tier, P et Le Ver rier, J. (1980): Le Ca‐ 
na rien. Aula de Cultu ra del Ca bil do de
Té né rife. Sta. Cruz de Té né rife.

Bru que tas de Cas tro, F. (1997): Las Actas
del Ca bil do de Lan za rote. Colección
Rubicón. Ca bil do de Lan za rote. Ar re‐ 
cife.

Clar Fernández, J.M: (1996): Lan za rote.
Apuntes para su his to ria. Ca bil do de

Lan za rote y -CCPC. Sta. Cruz de Té né‐ 
rife.
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Ca na rios. Fontes Rerum Ca na rium, XX.
La La gu na.

Gui rao Pérez, G. (2005): Análisis de las
pre fe ren cias de los consu mi dores y de

des ti ner les sub ven tions au main tien du sous- secteur agri cole sur
l’île, même si, comme nous l’avons déjà dit, celles- ci sont maigres.

Les tech niques et les sys tèmes de culture ont des ef fets très avan ta‐ 
geux sur les cultures, car ils aug mentent les condi tions d’hu mi di té et
les tem pé ra tures, et pro tègent en même temps les sols. La vigne, en
par ti cu lier, est une culture qui s’adapte très bien aux condi tions et
tech niques, c’est pour quoi elle consti tue une culture im por tante sur
l’île, elle a en effet la plus grande su per fi cie après l’oi gnon. Les cé‐ 
pages culti vés va rient selon les zones, ce qui s’ex plique par les mi cro‐ 
cli mats lo caux et par les condi tions de sol et de géo lo gie. En effet il y
a des dif fé rences entre La Geria (are na do na tu rel) et la zone de Mas‐ 
dache et de Ye- Lajares, où l’are na do ar ti fi ciel com plète l’are na do na‐ 
tu rel.
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Pour finir, en ce qui concerne la pro duc tion, il faut sou li gner que l’île
de Lan za rote a la plus grande su per fi cie des ti née à la vigne après Té‐ 
né rife. Il s’agit donc de la deuxième au ni veau de la pro duc tion, même
si dans les sta tis tiques que nous pré sen tons pour cette île nous ne
men tion nons que celles qui se trouvent sous la pro tec tion du Conseil
Ré gu la teur (Denominación de Ori gen), puisque les bo de gas fa mi liales
sont ne sont pas prises en compte. La va rié té la plus culti vée est la
mal voi sie que l’on trouve sur tout dans les com munes qui ont des
terres fai sant par tie de l’es pace pro té gé de La Geria (are na do na tu rel).
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Jor na das de es tu dios sobre Lan za rote y Fuer te ven tu ra. Tomo I. Ca bil do de
Lan za rote. Ar re cife; págs. 285 -300.
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14  Idem
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