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Introduction
L’œnotourisme, incontournable pour enrichir le tourisme gastronomique
L’œnotourisme, déguster partout et toujours, entre vignes et caves
Au-delà de la dégustation, les alliances mets et vins de la restauration
Conclusion

In tro duc tion
Les routes des vins sont nées hors de toute consi dé ra tion tou ris tique,
dans des pé riodes du rant les quelles l’éco no mie vi ti cole tra ver sait des
crises, où la vi ti cul ture nais sante né ces si tait une vi trine pour faire
connaitre ses vins et mieux les vendre. Au jourd’hui, les routes du vin
se mul ti plient par tout dans le monde, comme une ur gente né ces si té,
pour dé ve lop per l’œno tou risme à tra vers de nou veaux iti né raires tou‐ 
ris tiques.

1

Plus que ja mais l’œno tou risme gagne les plus pe tits vi gnobles en mul‐ 
ti pliant des des ti na tions, par des routes qui tra versent des ap pel la‐ 
tions pres ti gieuses ou non, des ré gions tou ris tiques très cou rues ou
plus confi den tielles. L’œno tou risme nous conduit à consi dé rer non
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pas uni que ment les re la tions entre vins et ter roirs, mais entre vins et
cultures ali men taires, entre vi gnobles et pa tri moines. Les chais de‐ 
viennent des lieux de vi site, les vignes des par cours de jeu ou des es‐ 
paces d’ex po si tions. Les routes des vins de viennent des iti né raires al‐ 
ter na tifs pour des ex pé riences nou velles, entre culture et na ture.
Dans les caves, comme à l’oc ca sion des pauses de res tau ra tion, elles
mettent plus qu’ailleurs, les vins lo caux à l’hon neur et les conjuguent
aux mets les plus em blé ma tiques des étapes cu li naires du par cours
tou ris tique. Dé sor mais, l’œno tou risme n’in vite pas à la vi site ex clu sive
des caves du ter ri toire vi si té, mais va lo rise le repas gas tro no mique à
la fran çaise, au tre ment dit, la dé gus ta tion dans le cadre d’al liances
mets et vins, non pas le vin pour lui- même, mais le vin comme ré vé la‐ 
teur de sa veurs. Les routes de viennent des ré seaux d’adresses entre
caves et res tau rants, mai sons des vins et mu sées, lieux d’hé ber ge‐ 
ment et lieux de vi site.

Quels sont ces nou veaux en jeux, quelles sont les spé ci fi ci tés de
l’œno tou risme comme tou risme gour mand? Com ment se construit ce
tou risme œno gas tro no mique aux mul tiples ac cords, entre mets et
vins, entre res tau rants et vi gnobles, entre caves et res tau rants? Com‐ 
ment, en France, le vin est- il au cour de la gas tro no mie, in dis so ciable
du « repas à la fran çaise » clas sé au pa tri moine mon dial? Dé sor mais,
l’œno tou risme ren force à la fois l’éco no mie vi ti cole en sou te nant les
ventes de vins, et en ri chit l’offre tou ris tique par des ex pé riences, des
évè ne ments ori gi naux, pour beau coup très no va teurs entre vin, gas‐ 
tro no mie, tou risme et dé ve lop pe ment.

3

L’œno tou risme, in con tour nable
pour en ri chir le tou risme gas tro ‐
no mique
En se dé ve lop pant un peu par tout, cette forme d’agri tou risme mul ti‐ 
plie les vi sites d’ex ploi ta tions pour ren for cer les ventes des vins de la
pro prié té, mais aussi comme offre al ter na tive d’un tou risme cultu rel
ré gio nal, au tant en mi lieu rural qu’en ville. Peu à peu, face à la de‐ 
mande d’un nombre gran dis sant de vi si teurs, le vi gne ron, le pro prié‐ 
taire du do maine, dé lègue à un guide sa la rié de son ex ploi ta tion, la vi‐ 
site de ses vignes ou de ses chais. La di men sion tou ris tique de l’œno‐
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tou risme se construit entre un plus grand nombre d’ac teurs, les vi‐ 
sites s’ins crivent plus ri gou reu se ment dans des ho raires im po sés, les
vi sites de viennent sys té ma ti que ment payantes, elles s’or ga nisent en
groupes plus ou moins im por tants, en dif fé rentes langues. Elles pro‐ 
posent de dé cou vrir une his toire, des tra di tions, de s’im mer ger dans
un monde pour beau coup in con nu, par ti cu liè re ment riche et multi
sen so riel, vi suel, ol fac tif, gus ta tif, en jouant sur la pos si bi li té de dé‐ 
gus ter à l’aveugle, en in té rieur ou en ex té rieur, de vi si ter de jour
comme de nuit, à la re cherche d’ex pé riences in so lites!

Si la pre mière route des vins fran çaise, la route bour gui gnonne des
grands crus est inau gu rée en 1934, la route des vins d’Al sace et celle
des vins de Cham pagne en 1953, plus tar di ve ment de puis les an nées
1990, les routes des autres vi gnobles fran çais, ces routes du vin s’ins‐ 
crivent dans une re con nais sance plus an cienne du pa tri moine ali‐ 
men taire fran çais 1. Dès le début des an nées 1920, entre 1921 et 1928,
Mau rice Ed mond Sailland (dit Cur nons ky) et Mar cel Rouff, pu blient
en vingt- six fas ci cules (re liés en six vo lumes), La France gas tro no‐ 
mique, Guide des mer veilles cu li naires et des bonnes au berges fran‐ 
çaises, vé ri table in ci ta tion à voya ger vers des villes ou ré gions de spé‐
cia li tés ali men taires re con nues, des ti na tions gour mandes de grande
no to rié té, à la quelle ap par tient le pa tri moine vi ti cole. Ces guides
mettent en avant, pour la pre mière fois, la “sainte al liance” qui unit
tou risme et gas tro no mie. Pour au tant, l’œno tou risme ne se dé ve loppe
que tar di ve ment, ini tia le ment pour ren for cer les ventes di rectes à la
pro prié té, bien plus ré cem ment pour « édu quer » les consom ma teurs
au goût du vin en une pé riode où la consom ma tion de vin ne cesse de
di mi nuer, de moi tié, en l’es pace d’une gé né ra tion de puis le début des
an nées 1960. Pour ini tier les jeunes consom ma teurs pour les quels le
vin de vient une bois son oc ca sion nelle, pour en ri chir et per mettre de
di ver si fier la consom ma tion des tou ristes plus âgés, la dé gus ta tion à
la pro prié té de vient une offre in con tour nable dans toutes les caves
ou vertes au pu blic (Illus tra tion1).
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Illus tra tion1 : L’offre fran çaise de l’œno tou risme, prio ri té à la dé gus ta tion

L’œno tou risme s’in tègre ainsi à la ca té go rie du “cu li na ry tou rism” des
États- Unis, au “tas ting tou rism”, “food and wine tou rism” anglo- 
saxon, au “tou risme gas tro no mique” eu ro péen re ven di qué d’em blais
par les Ita liens comme un tou risme “en ogas tro no mi co” le long de ses
« routes des vins et des sa veurs ».

6

Comme tout autre tou riste, l’œno tou riste doit se res tau rer, au tre‐ 
ment dit, non seule ment gou ter le vin de la pro prié té vi si tée, mais dé‐ 
cou vrir aussi les spé cia li tés cu li naires ré gio nales de son vi gnoble. Ré‐ 
ci pro que ment, le vi ti cul teur peut, au- delà de son do maine, va lo ri ser
ses vins en conseillant de bonnes tables où ils se ront ser vis, ou en
élar gis sant son offre de vi sites à des ate liers de dé gus ta tion mets et
vins, ou mieux en core, en in vi tant ses vi si teurs à dé jeu ner sur place, à
la pro prié té. Les routes des vins conduisent ainsi à un tou risme œno‐ 
gas tro no mique pour le quel les offres de dé gus ta tions de vins sont de
plus en plus va riées, par ta gées entre caves, tables d’hôtes et res tau‐ 
rants.

7
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L’œno tou risme, dé gus ter par tout
et tou jours, entre vignes et caves
En 1992, une charte ré gio nale est re con nue pour dé ve lop per l’œno‐ 
tou risme ré gio nal bour gui gnon. La charte d’ac cueil «  de Vignes en
Caves » ga ran tit aux vi si teurs une dé gus ta tion gra tuite dans les pro‐ 
prié tés qui y adhèrent.

8

Plus tard, en 2005 une nou velle charte as sure la qua li té de l’ac cueil
« Vi gnobles et chais en bor de lais » en as su rant éga le ment une dé gus‐ 
ta tion com men tée d’au moins un vin fini de la pro prié té ; le vin est
servi à bonne tem pé ra ture (pré sence d’un frigo pour les blancs, rosés
et cré mants).

9

En 2009, Bour gogne Tou risme com mu nique en in vi tant les tou ristes à
«  dé gus ter la Bour gogne  ». Elle ini tie l’opé ra tion «  de Tables en
Caves », puis en 2010 elle in verse la pro po si tion et de vient « de Caves
en Tables » pour ren for cer les liens entre le monde du vin et les res‐ 
tau ra teurs. 32 res tau ra teurs pro posent à leurs clients une sé lec tion
de 3 vins pro duits par 79 vi ti cul teurs bour gui gnons. Les clients sont
in vi tés à aller vi si ter les pro prié tés des pro duc teurs des vins dé gus‐ 
tés. Ré ci pro que ment, les vi gne rons re com mandent à leurs convives,
des res tau rants la bé li sés « de Vignes en Caves ». «Dé gus tez la Bour‐ 
gogne» fait pro fi ter des «coups de cœur» des vi ti cul teurs et res tau ra‐ 
teurs lo caux. Pour cela, les res tau ra teurs ac cordent leurs mets avec
les vins des vi ti cul teurs aux alen tours. Quant aux vi ti cul teurs, ils
conseillent les res tau ra teurs qui pro posent des plats au tour de vins
issus de leur propre pro duc tion. «De Tables en Caves» in vitent les
res tau ra teurs à pro po ser une sé lec tion de vins, issus de pro prié tés de
la ré gion, à dé gus ter au verre ou à la bou teille. Ré ci pro que ment, les
vi ti cul teurs la bel li sés «De Caves en Tables» re com mandent plu sieurs
res tau rants à proxi mi té de chez eux, où il est pos sible de dé gus ter
leurs vins à table, au tour d’ac cords mets et vins.

10

Au jourd’hui, quelles que soient les re com man da tions des chartes ré‐ 
gio nales, comme nous le no tions plus haut, par tout en France, 100%
des ex ploi ta tions ou vertes à la vi site pro posent une dé gus ta tion. La
dé gus ta tion en tant que telle, n’est plus un signe dis tinc tif; Pour faire
jouer la concur rence, elle se doit donc d’être dif fé rente d’une pro‐
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prié té à l’autre. En Ca li for nie, en Afrique du Sud, en Amé rique la tine,
en Aus tra lie ou en Nou velle Zé lande, tous les vi gnobles ou verts aux
tou ristes, offrent dans leurs pro prié tés, une dé gus ta tion ba sique à un
coût re la ti ve ment mo dique, par fois même gra tui te ment, ce pen dant
leurs offres se dé clinent au jourd’hui selon la qua li té des pres ta tions.
Ces dé gus ta tions donnent droit à l’accès à la cave, mais peuvent don‐ 
ner lieu ou non, à une vi site, elles peuvent être or ga ni sées au bar, au
comp toir, dans un chai ou dans les vignes, elles peuvent être com‐
men tées ou non par un guide ou un œno logue, elles sont ac com pa‐ 
gnées ou non de mets. Par tout, l’enjeu est l’ex pé rience sus ci tée au‐ 
tour du vin dé gus té, qui est pré texte à dé cou vrir l’âme de la pro prié‐ 
té, à tra vers cet acte si par ti cu lier qui in vite au dia logue, celui de par‐ 
ta ger un mo ment de convi via li té au tour d’un verre. Le vi si teur s’ex‐ 
prime, échange avec les dif fé rents membres du groupe, plus qu’un
simple tou riste, il de vient un ac teur à part en tière de la vi site.

Si nous ana ly sons l’offre des châ teaux du Saint- Emilionnais fi gu rant
sur le site in ter net de l’Of fice de Tou risme de Bor deaux, nous consta‐ 
tons que l’offre en ma tière de dé gus ta tion est par ti cu liè re ment va‐ 
riée. Comme ailleurs en France, tous les châ teaux ou verts au pu blic
pro posent au moins une for mule de dé gus ta tion, la moi tié d’entre eux
en pro posent 3 ou 4. L’un d’entre eux, le châ teau De Fer rand, n’a pas
moins de 8 for mules de dé gus ta tions et 3 ate liers dif fé rents! Parmi
ces vi sites, plu sieurs sont dites «  gour mandes  », ac com pa gnées de
char cu te rie ou de fro mage, par fois de cho co lats! Les mo da li tés de ces
dé gus ta tions dif fèrent, jus ti fiant d’une gamme de prix très va riable
selon qu’il existe une vi site clas sique, pri vée (5 châ teaux) ou « pri vi‐ 
lège » (2 châ teaux), of frant une simple dé gus ta tion de 2 ou 3 vins, une
ver ti cale (4) ou une dé gus ta tion à l’aveugle (3). Le châ teau de Fer rand
an nonce un ac cueil « rare et au then tique », le châ teau La Do mi nique
pro pose de faire « l’ex pé rience du goût », « une ex pé rience unique al‐ 
liant culture du vin, gas tro no mie et dé gus ta tion », «  dans une am‐ 
biance cha leu reu se ment contem po raine, pour «  s’ini tier à l’art de la
dé gus ta tion et en ri chir sa culture du vin au sein d’un vé ri table lieu de
vie ». Dans cer tains cas, les visites- dégustations peuvent être per son‐ 
na li sées, pro lon gées ou non par un pique- nique ou un repas. Le dé‐ 
jeu ner sera alors pré cé dé ou non, d’un cours de cui sine (châ teaux
Sou tard ou Tour Saint Chris tophe). L’al liance œno lo gie et gas tro no‐ 
mie, s’ex prime d’abord par la re con nais sance des qua li tés or ga no lep‐
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tiques d’un vin, en re cher chant les cé pages de l’as sem blage, son mil‐ 
lé sime, mais éga le ment en jouant des dif fé rents sens à l’œuvre au mo‐ 
ment de la dé gus ta tion, en of frant l’op por tu ni té de pique- niquer ou
de dé jeu ner au châ teau au tour de pro duits lo caux ou de ter roir. En
mon tant dans le haut de gamme des dé gus ta tions pro po sées, cette
al liance œno gas tro no mique se forge par l’ini tia tion des ac cords mets
et vins, puis au- delà en core, par des mises en scène de plus en plus
so phis ti quées, par les quelles on dé guste, on boit, dans les chais ou
dans les vignes, mais mieux en core dans les salles à man ger pri vées,
qui au- delà de l’art de la dé gus ta tion, per mettent d’en sei gner l’art de
la table, des vais selles d’ap pa rat, d’ini tier aux codes socio- culturels
ré gio naux. C’est donc en s’ins cri vant dans un cir cuit plus lar ge ment
gas tro no mique, que l’œno tou risme per met le mieux de dé cou vrir les
vins des vi gnobles tra ver sés.

Au- delà de la dé gus ta tion, les al ‐
liances mets et vins de la res tau ‐
ra tion
Si les dé gus ta tions jus ti fient la vi site d’une pro prié té vi ti cole pour en
dé cou vrir leur pro duc tion, elles s’in tègrent aussi peu à peu aux vi sites
de tables d’hôtes, de res tau rants, non plus au tour d’un ou des vins
d’une pro prié té spé ci fique, mais au tour des vins d’une ap pel la tion. Le
jeu est ici à la fois de dé cou vrir la di ver si té des vins d’une même ré‐ 
gion vi ti cole, mais aussi d’ap pré cier la ri chesse de son agri cul ture, à
tra vers ses dif fé rents pro duits de ter roir, ma gni fiés par des cui sines
ré gio nales tra di tion nelles re vi si tées par de grands chefs, ou sim ple‐ 
ment dé cli nées au cours d’un simple menu du jour. Les œno tou ristes
sont in vi tés à un pro gramme de vi sites de quelques caves, d’autres,
moins ama teurs de vin, se conten te ront des vi sites du pa tri moine
cultu rel local ou de quelques ran don nées, tous se re trou ve ront au‐ 
tour des tables ré gio nales et de leurs vins. L’enjeu de l’œno tou risme
est donc bien de va lo ri ser la res tau ra tion, d’of frir des cartes des vins
que les res tau ra teurs puissent conseiller pour faire dé cou vrir les
noms les moins connus, par fois mal dis tri bués lorsque l’ap pel la tion
est confi den tielle et de faible no to rié té, of frir à cha cun l’op por tu ni té
d’une dé gus ta tion ori gi nale dont le sou ve nir ins pi re ra des achats et
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des consom ma tions fu tures. L’exemple du châ teau de Pey ra lade, en
Rous sillon, est en ce sens assez ré vé la teur. Il ne s’agit pas ici d’une
pro prié té vi ti cole, mais de chambres et table d’hôtes te nues par un
œno logue et son épouse. Ils ac cueillent pour un « sé jour au cœur d’un
ter ri toire his to rique et vi ti cole » et af fichent leur adresse comme une
offre en « Œno tou risme et gas tro no mie en Rous sillon ». De puis 2013,
ce pôle œno tou ris tique pro pose de pro mou voir des vi gnobles, le tra‐ 
vail des vi gne rons et des vins qu’ils pro duisent, « en re la tion avec le
pa tri moine his to rique, cultu rel, so cial et gas tro no mique des lieux et
en as so cia tion avec tous les ac teurs du dé ve lop pe ment tou ris tique
local : hé ber geurs, res tau ra teurs, ar ti sans, com mer çants, ani ma teurs
d’ac ti vi tés spor tives et de plein air, mu sées, fes ti vals  » 2. Hors des
grandes routes des vins, dans la val lée de l’Agly, en pays ca thare, ils
offrent des sé jours œno lo giques et gas tro no miques, pour faire
connaitre les crus des Pyrénées- Orientales tel le Maury et le Ba nyuls,
mais éga le ment les vins de Ri ve saltes, le Mus cat de Ri ve saltes, les
Côtes du Rous sillon et ceux des Côtes ca ta lanes.

Œno logue et for ma teur à la dé gus ta tion et à l’ana lyse sen so rielle, Xa‐ 
vier Maury pro pose dif fé rentes « ap proches œno lo giques lu diques ou
plus tech niques pour dé mys ti fier le vin et sa consom ma tion » : la dé‐ 
cou verte des ter roirs des vins du Rous sillon, les vins doux na tu rels,
les grands crus Maury et Ba nyuls … Il pro pose éga le ment de ren con‐ 
trer des vi gne rons à tra vers ses « es ca pades vi gne ronnes ». Pa ral lè le‐ 
ment, pour ren for cer cette sen si bi li sa tion à la culture du vin, son
épouse pro pose une cui sine tra di tion nelle et gas tro no mique: un apé‐ 
ri tif qui pré cède le dîner qui conjugue les vins de la ré gion, et les pro‐ 
duits lo caux, les lé gumes de la plaine du Rous sillon ou les cham pi‐ 
gnons des fo rêts selon les sai sons, les pois sons de Mé di ter ra née les
viandes des mon tagnes, des fro mages « af fi nés mai son », es sen tiel le‐ 
ment fer miers, tou jours au lait cru.

14

Cet exemple montre bien que l’œno tou risme s’or ga nise au sein de
quelques pro prié tés vi ti coles, mais né ces site un ré seau plus large
d’ac teurs beau coup plus di ver si fiés, in cluant les hé ber ge ments et des
offres de res tau ra tion de qua li té, des lieux d’in té rêt cultu rel, églises,
mo nas tères ou châ teaux, mu sées ou par cours pé destres, équestres
ou pistes cy clables… De puis 2006, un « guide de la Route des Vins et
des Ter roirs du Rous sillon » est pu blié as so ciant des adresses di rec‐ 
te ment liées à la vi ti cul ture, d’autres à di vers pro duc teurs de pro duits
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de ter roir de Midi Py ré nées (huile d’olive, miel, sa fran…), d’autre af‐ 
fichent les adresses ca ta lo guées « res tau ra tion et gas tro no mie ». Plus
que des iti né raires im po sés, il s’agit de vi sites, pro po sées à l’échelle
du Rous sillon de puis 2018 sous le label « Vi gnobles & Dé cou vertes ».
Qui oriente les tou ristes, soit vers une des ti na tion «  Vins & pa tri‐ 
moine en pays ca thare » ou vers « La Nar bon naise, sur pre nante Mé‐ 
di ter ra née » sur les « Routes des vins et des ter roirs du Rous sillon ».

Le Conseil In ter pro fes sion nel des Vins du Rous sillon, la Chambre
d’Agri cul ture des Pyrénées- Orientales, le Dé par te ment des Pyrénées- 
Orientales et l’Agence de Dé ve lop pe ment Tou ris tique, as surent en‐ 
semble la pro mo tion de l’offre agri/oe no tou ris tique du dé par te ment.
Elle s’ap puie sur un par te na riat avec des ré seaux exis tants de
marques col lec tives, celle de Vi gnobles et Dé cou vertes mais aussi les
la bels Gîtes de France, Bien ve nue à la Ferme, Toques Blanches,
CIVAM Bio, Logis de France, Le Gre nat de Per pi gnan, Vi gnobles et
Dé cou vertes, Clé va cances, Mar chés de Pro duc teurs de Pays, Marque
du PNR Py ré nées Ca ta lanes, qui en semble, mettent en avant l’offre
cultu relle et gas tro no mique du Rous sillon.
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Si le Rous sillon a ini tié ce tou risme de ter roir, au jourd’hui, par tout où
se dé ve loppe l’œno tou risme, les tou ristes sont in vi tés à « dé gus ter »
les pay sages, au tant que les pro duits de leurs cam pagnes. Les pu bli ci‐ 
tés in vitent à « dé gus ter la Bour gogne », dé clinent les offres de ba‐ 
lades «  belles et sa vou reuses  ». A l’échelle des pro prié tés vi ti coles,
l’offre s’élar git aussi, au- delà de leurs vins, à une offre de res tau ra tion
spé ci fique. Dans le Bor de lais, le châ teau La Do mique, à Saint- Emilion,
pro pose de s’ini tier à l’art de la dé gus ta tion  en vi vant «  une ex pé‐ 
rience unique, al liant culture du vin, gas tro no mie et dé gus ta tion  ».
Son res tau rant, La Ter rasse rouge, pro pose une carte des vins d’en vi‐ 
ron 200 ré fé rences. Des fla cons par fois ex cep tion nels, fran çais (dont
par ti cu liè re ment les châ teaux La Do mi nique, Fayat, et Clé ment Pi‐ 
chon) et étran gers, mais aussi des crus plus mo destes. Lors du repas,
ces vins peuvent être ser vis au verre, comme au tant de belles op por‐ 
tu ni tés de dé cou verte, que ne per met trait pas un ser vice tra di tion nel.
Par ailleurs, la carte « Le bon goût du Sud- Ouest » pro pose une cui‐ 
sine convi viale, aux spé cia li tés ré gio nales ré- interprétées au gré des
sai sons, au tour des pro duits em blé ma tiques, tels le foie gras, la truffe
noire, les to mates ou les as perges, le bœuf de Bazas … Ailleurs,
d’autres châ teaux pré fèrent af fi cher une « cui sine bour geoise tra di ‐
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tion nelle plus adap tée à la salle à man ger fa mi liale comme au Châ teau
Siau rac à La lande de Po me rol par exemple.

A l’étran ger aussi, l’œno tou risme se dé cline en offres œno gas tro no‐ 
miques de grande qua li té 3. A Jerez de la Fron te ra où la crise éco no‐ 
mique de 2008, a ag gra vé les ef fets de la crise vi ti cole des an nées
1990, la re con ver sion de caves en res tau rants, per met de faire re dé‐ 
cou vrir des vins, d’ini tier de nou velles modes de consom ma tions. Le
res tau rant la Car bo na, est de ve nu un haut lieu gas tro no mique, à tra‐ 
vers « des plats dont le vin de Jerez est le pro ta go niste », tant dans les
re cettes que dans les ac cords mets et vins des cartes pro po sées. Le
chef Ja vier Muñoz, cherche à re créer l’es sence du vi gnoble dans sa
gas tro no mie. Il éla bore de nom breux plats avec des vins de Jerez, et
pro pose deux menus spé ciaux « ac cords mets et vins », « Al ba ri za »
(nom du ter roir jé ré zan) et « So le ra » (nom du rang de bar riques dont
on tire le vin non mil lé si mé selon un pro cé dé bien spé ci fique à l’ap‐ 
pel la tion). L’offre gas tro no mique s’ins crit ainsi de plus en plus sys té‐ 
ma ti que ment dans les grandes mai sons vi ti coles, à la hau teur des
moyens mis en œuvre pour dé ve lop per l’œno tou risme. Ainsi, dans la
même ville, la cave es pa gnole la plus vi si tée, Gonzalez- Byass, or ga‐ 
nise à Jerez au mois d’août, un «  fes ti val Tio Pepe » qui pro pose les
« dî ners des étoiles », menus de grands chefs étoi lés ac com pa gnés de
concerts tout aussi pres ti gieux. Dans le cadre de ces nuits es ti vales,
les vins de l’en tre prise sont pro po sés dans de mul tiples ac cords mets
et vins ou verts à d’autres ap pel la tions es pa gnoles ou étran gères.
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Conclu sion
Dé sor mais, l’œno tour sime ne peut se dé ve lop per sans as so cier à la
dé cou verte, à la pro mo tion, à la dé gus ta tion des vins, les pro duits des
ter roirs vi si tés. Dans l’es prit du « repas gas tro no mique des fran çais »
ins crit à l’UNES CO de puis 2010, les pays vi ti coles his to riques, ont les
pre miers, va lo ri sé la culture du vin comme élé ment in con tour nable
du repas, au point de l’in tro duire sou vent dès l’apé ri tif. Leurs routes
du vin se sont ainsi in té grées à des iti né raires plus com plexes, ré‐ 
seaux d’adresses de lieux de vi sites et de consom ma tions, dont le vi‐ 
gnoble est le cadre pri vi lé gié que l’on dé couvre par la route et les
sen tiers vi gne rons. Les vignes offrent ainsi plus que leurs fruits, un
décor pour des pique- niques, un cadre de choix pour des ter rasses
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1  Lignon- Darmaillac So phie, «  Trou ver sa route ou se perdre dans le vi‐ 
gnoble ? Les routes du vin, une géo gra phie mul ti di rec tion nelle, la nou velle
al liance du tou risme et du vin  », in Bour deau L. et Mar cotte P. [dir.], Les
routes tou ris tiques, Presses Uni ver si taires de Laval, p. 140-151, 2015.

2  http://www.cha teau de pey ra lade.fr/oenotourisme- languedoc-roussillo
n/ consul té le 9 sep tembre 2019

3  Lignon- Darmaillac So phie, « Les nou veaux ter ri toires des al liances mets
et vins: dé gus ter, man ger, boire et rêver  », in Vin et gas tro no mie. Re gards
croi sés. J Pé rard et O Jac quet [dir.], Dijon, éd. uni ver si taires de Dijon, 2019, p.
229-240.

Français
L’oe no tou risme pro pose avant toute chose la dé cou verte d’ex ploi ta tions, de
leurs chais, au tre ment dit, l’op por tu ni té de dé cou vrir, de dé gus ter les vins
des do maines vi si tés. Cette pra tique a évo lué, s’est en ri chie de nou velles
pro po si tions, au sein des caves, mais aussi dans les vignes, ou ailleurs dans
le vi gnoble dans de nou veaux lieux de vi sites tels les mu sées du vin, de plus
en plus di vers. En France, le label Vi gnobles & Dé cou vertes, en Es pagne les «
Rutas del vino », ou les « Ca mi nos del vino » ar gen tins, mettent en ré seau les
pro prié tés vi ti coles, au tant que les autres ac teurs du tou risme pré sents
dans le vi gnoble. Les routes des vins offrent donc l’op por tu ni té de dé gus ter,
non seule ment dans les caves, mais aussi dans une grande di ver si té de lieux,
selon des offres de plus en plus di ver si fiées. Les ac cords mets et vins plus
ou moins ori gi naux, jus ti fient le prix de la vi site, et in vitent à dé cou vrir non
seule ment la pro duc tion vi ni cole mais aussi, de plus en plus sou vent, les
pro duits du ter roir, les cui sines ré gio nales, ou ins pirent même de nou veaux
res tau rants, en ri chis sant l’offre oe no tou ris tique en une offre oe no gas tro no‐ 
mique.
Nous étu die rons des exemples pré cis de pro po si tions d’ac cords mets et
vins, leurs en jeux dans le cadre de vi sites oe no tou ris tiques, sur dif fé rentes
routes de vi gnobles, fran çais, es pa gnols ou ca li for niens.

de res tau rants, des lieux ori gi naux pour dé gus ter de jour comme en
soi rée, pour des dé gus ta tions multi- sensorielles, par fois mu si cales.
L’œno tou risme offre des ex pé riences in ou bliables pour les quels le vin
est ap pe lé à su bli mer les mets de chaque cui sine ré gio nale.

http://www.chateaudepeyralade.fr/oenotourisme-languedoc-roussillon/
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