
Territoires du vin
ISSN : 1760-5296
 : Université de Bourgogne

6 | 2014 
Territori del vino in Italia

Il fenomeno del vino in anfora nell'Italia di
oggi
01 March 2014.

Christophe Caillaud

DOI : 10.58335/territoiresduvin.822

http://preo.ube.fr/territoiresduvin/index.php?id=822

Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0 (https://creativecom

mons.org/licenses/by/4.0/). Les autres éléments (illustrations, fichiers annexes
importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques.

Christophe Caillaud, « Il fenomeno del vino in anfora nell'Italia di oggi », Territoires
du vin [], 6 | 2014, 01 March 2014 and connection on 30 January 2026. Copyright :
Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0 (https://creativecom

mons.org/licenses/by/4.0/). Les autres éléments (illustrations, fichiers annexes
importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques..
DOI : 10.58335/territoiresduvin.822. URL :
http://preo.ube.fr/territoiresduvin/index.php?id=822

https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/
http://preo.u-bourgogne.fr/


Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0. Les autres éléments (illustrations,
fichiers annexes importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques.

Il fenomeno del vino in anfora nell'Italia di
oggi
Territoires du vin

01 March 2014.

6 | 2014 
Territori del vino in Italia

Christophe Caillaud

DOI : 10.58335/territoiresduvin.822

http://preo.ube.fr/territoiresduvin/index.php?id=822

Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0 (https://creativecom

mons.org/licenses/by/4.0/). Les autres éléments (illustrations, fichiers annexes
importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques.

Le ceramiche e il vino: un destino che si è incrociato millenni fa
Le origini del vino e delle ceramiche in oriente.
Phitos, amphore et dolium nel mondo mediterraneo
Le tradizioni ancora pulsanti nel Mediterraneo e nel Caucaso come
elemento di influenza
Perchè delle anfore per il vino?

Il ritorno delle ceramiche vinarie in Italia
Gli adepti delle qvevri della Georgia

L'azienda agricola Francesco Gravner
Il castello di Lispida

I pionieri delle tinajas spagnole
L'Azienda Agricola Cos
L'Azienda Agricola Elisabetta Foradori
L'Azienda Agricola Frank Cornelissen
L'Azienda Agricola Serragghia

Il rinnovamento della produzione di ceramica vinaria in Italia
I Capasoni: ceramiche vinarie tradizionali per i gusti odierni

La Vinicola Savese
Artenova: un centro moderno di produzione di ceramica vinaria a
Impruneta
Il vino delle anfore: una cuvée a carattere culturale e patrimoniale
La Cantina Crosato

Conclusioni
Ringraziamenti

https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/


Il fenomeno del vino in anfora nell'Italia di oggi

Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0. Les autres éléments (illustrations,
fichiers annexes importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques.

Da circa una doz zi na di anni, al cu ni vi gnaio li ita lia ni, ani ma ti dalla vo‐ 
lon tà di per cor rere nuove strade nel mondo del vino, hanno lan cia to
una sfida: ri pro porre nella quo ti dia ni tà l'uso dei conte ni to ri in ce ra‐ 
mi ca per il vino, ri col le gan do si a tra di zio ni che ri sal go no all'an ti chi tà
e ormai scom parse da di ver si se co li dalla pe ni so la ita lia na. Al cu ni di
loro hanno tro va to is pi ra zione in Spa gna o in Geor gia, paesi dove la
fi lie ra vi ti co la lo cale uti liz za an co ra le an fore in ter ra cot ta per la vi ni‐ 
fi ca zione e lo stoc cag gio; altri pro dut to ri ita lia ni, in vece, hanno scel to
di at tin gere dal cuore delle ri sorse ce ra miche re gio na li al fine di
creare forme in edite e più adatte alle loro esi genze. Dopo un'in tro du‐ 
zione sto ri ca sulle re la zio ni tra vino e ce ra mi ca, par ten do dall'an ti co
Oriente fino all'Ita lia an ti ca, l'ar ti co lo pro porrà un qua dro dei vi ti col‐ 
to ri ita lia ni che hanno par te ci pa to e par te ci pa no at ti va mente alla
nas ci ta di ques to nuovo sguar do sull'uni ver so del vino.

1

Le ce ra miche e il vino: un des ti no
che si è in cro cia to mil len ni fa

Le ori gi ni del vino e delle ce ra miche in
oriente.

La tra di zione lo ca liz za le ori gi ni della vi ti col tu ra e del vino in una
zona com pre sa tra la Tur chia, il Cau ca so e il nord dell'Iran, e i ri tro va‐ 
men ti ar cheo lo gi ci sem bra no confer mare quest'ipo te si. Il pro fes sor P.
E. Mc Go vern, dell'Uni ver si tà della Penn syl va nia, ana liz zan do cam pio‐ 
ni pre le va ti da an fore in ter ra cot ta ri tro vate a Hajji Firuz Tepe, nel
nord dei Monti Za gros in Iran, ha ri le va to la più an ti ca trac cia di vi ni‐ 
fi ca zione, gra zie alla pre sen za di acido tar ta ri co e di re si na di te re bin‐ 
to, usato all'epo ca come agente di conser va zione 1. Ques ta sco per ta,
in sieme a quelle rea liz zate sul sito di Shu la re vi, in Geor gia, fanno ri‐ 
sa lire le prime tracce di vi ni fi ca zione e di stoc cag gio del vino in re ci‐ 
pien ti di ce ra mi ca al VI° se co lo a.C. 2

2
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Fo to gra fia n°1: coc cio di un'an fo ra pro ve niente dal sito di Hajji Firuz Tepe, con re si dui di
tar ta ro di po tas sio, Iran, 5400-5000 a.C., Ex po si tion Le vin , nec tar des Dieux, génie des

Hommes, museo Henry Prades, Lattes.

Più re cen te mente, il sito di Areni- 1, in Ar me nia, vi ci no alla fron tie ra
con l'Azer bai gian, è stato is pe zio na to da un'equipe di ar cheo lo gi ame‐ 
ri ca ni ed ar me ni che hanno por ta to alla luce quel la che è consi de ra ta
come la più an ti ca ins tal la zione vi ni co la del mondo, da ta ta 4100 a.C.
Ques to sito pre sen ta resti di un tor chio, una cis ter na in ar gil la uti liz‐ 
za ta per la rac col ta del mosto e vasi in ce ra mi ca per la conser va zione
del vino. 3

3

A par tire dal Neo li ti co, l'uso della ce ra mi ca per la conser va zione del
mosto, la sua vi ni fi ca zione, lo stoc cag gio e il tra spor to del vino, sem‐ 
bra dif fon der si nelle ci vil tà orien ta li e me di ter ra nee di pari passo con
la vi ti col tu ra e la consu ma zione del vino, come at tes ta no le nu me rose
tes ti mo nianze ar cheo lo giche.

4
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Fo to gra fia n°2: an fore egi ziane, 3100-2700 a.C., Aby dos, tombe dei re delle due prime di- 
nas tie del per io do Ti ni ta, Museo del Louvre, Pa ri gi.

Sul sito di Godin Tepe, negli Za gros, in Iran, gli ar cheo lo gi hanno sco‐ 
per to an fore conte nen ti re si dui di vi ni fi ca zione da ta ti in tor no al 3500
a.C.; per lo stes so per io do, prove ana lo ghe si rin ven go no anche in
Siria, in Ana to lia e in Gior da nia 4; Egit to, cen ti naia di an fore conte‐ 
nen ti vino pro ve niente dalla Pa les ti na e da Is raele (re la ti vo dunque a
un’epoca pre ce dente la pro du zione lo cale di vino) sono state ri tro vate
nella tomba del re Sci pione (3150 a.C.).

5

 in 

Phi tos, am phore et do lium nel mondo
me di ter ra neo

A par tire dal III° mil len nio a.C., in Gre cia e a Creta, in se dia men ti vi ni‐ 
co li e can tine os pi ta no i phi tos, gran di an fore di ce ra mi ca di di verse

6
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Fo to gra fia n°3: an fo ra etrus ca, 500 a.C., re lit to di Grand Ri baud F., Var, de po si to DRASSM,
Museo di sto ria na tu rale di Mar si glia.

doz zine di et to li tri di ca pa ci tà, uti liz zate du rante tutto il per io do
clas si co, ma anche el le nis ti co e ro ma no.

In Ita lia, la pre sen za della vigna sel va ti ca e la consu ma zione dei suoi
frut ti sono at tes tate a par tire dal per io do preis to ri co. I primi esem pi
di vigna col ti va ta ap paio no verso la metà del II° mil len nio a.C., nella
zona di Is chia e Pro ci da, sulla costa Tir re ni ca, zona di pre coce
contat to con il mondo Mi ce neo. Nel sud d'Ita lia, il le game tra la pro‐ 
du zione lo cale di vino e i conte ni to ri in ce ra mi ca av viene pres to, tra il
VII° e il VI° se co lo a.C.: come esem pio è pos si bile ci tare la per lus tra‐ 
zione di una ca pan na di un vi gnaio lo, quasi si cu ra mente un co lo no
greco, a Pi the cu sa, sull'iso la di Is chia, luogo di ri tro va men to di phi toi
e an fore. 5

7

Più a nord, in Etru ria, dal VII° se co lo a.C. emerge una pro du zione di
vino conser va to in an fore e des ti na to al mer ca to della Gal lia.

8

https://preo.ube.fr/territoiresduvin/docannexe/image/822/img-3.jpg


Il fenomeno del vino in anfora nell'Italia di oggi

Le texte seul, hors citations, est utilisable sous Licence CC BY 4.0. Les autres éléments (illustrations,
fichiers annexes importés) sont susceptibles d’être soumis à des autorisations d’usage spécifiques.

Fo to gra fia n°4: ri cos tru zione del ca ri co di an fore ita liche Dres sel 1, Es po si zione Vin, Nec tar
des Dieux, génie des Hommes, Museo Henry Prades, Lattes.

È in ques to stes so per io do che ap paio no le gran di an fore chia mate
dolia (do lium al sin go lare), in tutta la re gione oc ci den tale del Me di ter‐ 
ra neo e che si ri tro ve ran no in se gui to anche nelle can tine dell'Ita lia,
della Gal lia del sud e della Spa gna della fine della Re pub bli ca.

9

Così, nel II° se co lo a.C., in Ita lia si as siste ad una spe cia liz za zione
delle gran di pro prie tà agri cole che pre di li go no una vi ti col tu ra di
quan ti tà pra ti ca ta su tutta la costa Tir re ni ca, con il mer ca to della Gal‐ 
lia e quel lo spa gno lo come prin ci pa li sboc chi. La pro du zione di vino
espor ta to in an fore verso la Gal lia è cal co la bile in di ver si mi lio ni di
hl. 6 Di ciò si ha tes ti mo nian za ar cheo lo gi ca nei mi lio ni di cocci di an‐ 
fore ri tro va ti sia in Gal lia che in Ita lia.

10

I testi di agro no mia dell'epo ca ro ma na of fro no pre ziose in for ma zio ni
sulla na tu ra e la qua li tà dei pro dot ti vi ni co li della pe ni so la, non ché sui
ma te ria li delle vil lae, i pro ces si di vi ni fi ca zione e quel li di conser va‐ 
zione. Ques ti testi, che ven go no in aiuto al com ple ta men to degli scavi
ar cheo lo gi ci, mos tra no l'im por tan za delle dolia. Con una ca pa ci tà
media da 10 a 20 hl, le dolia, cotte in forni spe cia li, di ven go no im per ‐

11
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mea bi li solo dopo la cot tu ra, con l'aiu to della pece 7. Quest'ul ti ma, ri‐ 
sul tante dalla pi ro ge na zione di rami di piante re si nose, è un ca trame
ve ge tale dai mol te pli ci uti liz zi nell'an ti chi tà. Ma te riale im per mea bi liz‐ 
zante per dolia, an fore e botti, la pece vanta anche virtù an ti bat te‐ 
riche e fun gi cide, ben co nos ciute dagli agro no mi. Pro dot to en olo gi co
lar ga mente uti liz za to, cosi come le di verse re sine, la pece pre sen ta
però lo spia ce vole in con ve niente di mar care for te mente il vino a li‐ 
vel lo aro ma ti co. È pro prio per ques to che Pli nio e Co lu mel la sos te ne‐ 
va no, nel I° se co lo d.C., che il mi glior vino è, senza al cu na ombra di
dub bio, quel lo rea liz za to senza pro dot ti ag giun ti 8 e nelle dolia esen ti
da col lan ti. 9

Ca tone, nel primo quar to del II° se co lo a.C., rac co man da ai vi ti col to ri
di te nere nelle pro prie can tine al me no cento dolia e un vo lume to tale
di 800 cullei, cioè all'in cir ca 4208 hl 10, per es sere certi di poter stoc‐ 
care al me no cinque an nate contem po ra nea mente. Le dolia ve ni va no
in ter rate per ¾, li be ran do lo spa zio nelle can tine e, so prat tut to, as si‐ 
cu ran do un control lo na tu rale delle tem pe ra ture nel de li ca to mo‐ 
men to della fer men ta zione, non ché as si cu ran do una cor ret ta conser‐ 
va zione du rante tutto l'ar co dell'an no.

12
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Fo to gra fia n°5: can ti na con dolia della villa Re gi na a Bos co reale, 79 d.C.

Fo to gra fia n°6: pres sa della villa dei Mis te ri a Pom pei, 79 d.C.

In se gui to, i pro ces si di pro du zione vi ti co la se gui ro no un iti ne ra rio
tec ni co più pros si mo ad una vi ni fi ca zione mo der na: le uve pi giate di‐ 
ret ta mente dopo la rac col ta non ma ce ra va no nel succo du rante la
fer men ta zione. Il tra spor to in pa nie ri (causa di schiac cia men to del
rac col to) e la fase piut tos to pro lun ga ta dell'am mo sta tu ra do ve va no
per met tere alle uve nere di li be rare gli an to cia ni conte nu ti nelle
bucce a contat to dei suc chi pro ve nien ti dalla polpa.

13

A par tire dal I° se co lo d.C., i conte ni to ri in ce ra mi ca si tro va no ben
pres to in concor ren za con i conte ni to ri in legno, 11 anche se si hanno
tes ti mo nianze della pro du zione di an fore ita liane des ti nate al vino
da tate al IV-V° se co lo d.C. 12 In ogni caso, sem bra che alla fine dell'an‐ 
ti chi tà l'uso dei conte ni to ri di ce ra mi ca scom paia in ma nie ra quasi
de fi ni ti va dalla pe ni so la ita lia na; in at te sa che vi gnaio li illu mi na ti ne
ri sco pris se ro i be ne fi ci.

14
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Fo to gra fia n°7: can ti na con ti na jas della bot te ga di César Ve las co, Vil la ro ble do, Co mu ni tà
au to no ma di Castilla- La Man cha.

Le tra di zio ni an co ra pul san ti nel Me di ‐
ter ra neo e nel Cau ca so come ele men to
di in fluen za
Come ac cen na to, l'uso della ce ra mi ca per la vi ni fi ca zione nella re‐ 
gione del Cau ca so ri sale a di ver si mil len ni fa. In Geor gia esiste an co ra
qualche va saio ca pace di fog giare delle gran di an fore chia mate qve vri
che, come le dolia ro mane, ven go no in ter rate nelle can tine e ri co‐
perte, all'us ci ta dal forno, da uno stra to di ar gil la.

15

In Spa gna, la tra di zione di vi ni fi care e stoc care il vino in gran di an fore
chia mate ti na jas è an co ra viva in al cune re gio ni e ri chia ma l'in ter esse
di di ver si vi gnaio li. Le due prin ci pa li re gio ni sono l'An da lu sia e la co‐ 
mu ni tà au to no ma di Castilla- La Man cha.

16

È pro prio in ques ta re gione che, a par tire dal XVII se co lo, nasce
un'in dus tria ce ra mi ca molto im por tante, le ga ta allo svi lup po dei vi‐

17
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gne ti e res pon sa bile della pro du zione di quan ti tà consi de re vo li di ti‐ 
na jas fino all’in izio del sec. XX. I due cen tri di pro du zione erano,
all'epo ca, Val de pe nas e, so prat tut to, Vil la ro ble so, dove quest’arte è
at ti va an co ra oggi. Le più gran di ti na jas pro dotte nel XIX°se co lo van‐ 
ta va no una ca pa ci tà di circa 70-80 hl per un'al tez za di più di 3 metri,
spes so ri co perte da uno stra to di pece. Al cu ni vi gnaio li ita lia ni hanno
de ci so di ab brac ciare ques ta tra di zione spa gno la, ac quis tan do delle
ti na jas non im per mea bi liz zate e con ca pa ci tà non su per iore ai 4,5 hl.

Per chè delle an fore per il vino? 13

I vi ti col to ri col le ga no in ge ne rale l'ori gine na tu rale dell'ar gil la alla
neu tra li tà della terra cotta, con la convin zione che ques to ma te riale
doni com ples si tà ai vini e ris pet ti la pu rez za dell'es pres sione del frut‐ 
to e del ter ri to rio. Ciò è spes so le ga to al ri fiu to di “ma sche rare” il vino
vi ni fi can do lo in bar riques nuove. I vi gnaio li in ten do no in ques to
modo evi tare gli aromi trop po mar ca ti do vu ti ai tan ni ni na tu ral mente
pre sen ti nel legno di ro vere. Ugual mente, essi ap prez za no ques to ma‐ 
te riale per le sue ca pa ci tà di re go la zione ter mi ca.

18

Le forme ge ne rose di queste an fore per met to no in oltre una cir co la‐ 
zione na tu rale dei de po si ti del vino e quin di un ar ric chi men to e una
mi gliore sta bi li tà. Gra zie a queste pro prie tà nu me ro si vi gnaio li ac cet‐ 
ta no la sfida di vi ni fi care in an fore e senza l'uti liz zo di SO2 : ciò è sin‐ 
to ma ti co di una fi lo so fia “non in ter ven tis ta” se con do cui il vino “basta
a sé stes so”.

19

Al ri pa ro dall'os si ge na zione, le an fore per met to no un mi glior control‐ 
lo delle lun ghe fer men ta zio ni. Al cu ni vi gnaio li ri cor ro no però alla pra‐ 
ti ca di las ciare le an fore sco perte e non si gil late, allo scopo di ot te‐ 
nere una micro- ossigenazione at tra ver so i pori della terra cotta, fa‐ 
vo ren do un'evo lu zione be ne fi ca dei vini du rante la fer men ta zione. In
ques to caso, i vi ti col to ri sos ten go no di ot te nere i van tag gi di una
botte in legno senza gli aromi em pi reu ma ti ci o va ni glia ti le ga ti al ris‐ 
cal da men to del legno o na tu ral mente pre sen ti in esso e dif fu si poi nel
vino sotto forma di el la gi tan ni ni. Co munque sia, le an fore mo derne,
contra ria mente a quelle dell'an ti chi tà, non ri las cia no tracce di pece al
loro conte nu to, per met ten do così di pre ser vare l'in te gri tà na tu rale
degli aromi del vino.

20
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Il ri tor no delle ce ra miche vi na rie
in Ita lia
Queste pro du zio ni ven go no spes so chia mate, er ro nea mente, “vini in
an fo ra”, in Ita lia come in Eu ro pa 14. Ora, va ri cor da to che il ter mine
“an fo ra” ve ni va uti liz za to nell'an ti chi tà in ri fe ri men to a re ci pien ti in
ter ra cot ta mu ni ti di due anse 15 con una ca pa ci tà media di 25-30 litri,
in uso in epoca greco- romana per il tra spor to e la conser va zione.
Ques to ter mine non è quin di ido neo per par lare di vini e so prat tut to
di conte ni to ri uti liz za ti per la vi ni fi ca zione.

21

Pi thoi e dolia rin via no egual mente a pro du zio ni an tiche, ab ban do nate
ormai da se co li; 16 l'uti liz zo di ques ti due nomi ap pare oggi come ana‐ 
cro nis ti co ma viene uti liz za to anche da parte di al cu ni vi gnaio li ita lia‐ 
ni per in di care le loro cu vées. Nella mag gior parte dei casi, co‐ 
munque, il ter mine di “an fo ra vi na ria” per mette di de si gnare ques ti
conte ni to ri di vi ni fi ca zione in ter ra cot ta che si tro va no nelle can tine
di al cu ni vi ti col to ri contem po ra nei.

22

Gli adep ti delle qve vri della Geor gia

L'azien da agri co la Fran ces co Grav ner 17

La pro prie tà Gran vier è si tua ta ad Osla via, nel co mune di Go ri zia,
nella re gione del Friu li Ve ne zia Giu lia, vi ci no al confine con la Slo ve‐ 
nia. Josko Grav ner, vi ti col tore co nos ciu to a li vel lo mon diale per la sua
pro du zione di “vini aran cio ni”, ha una fi lo so fia par ti co lare per sal va‐ 
guar dare l'ori gi na li tà del ter ri to rio e l'au ten ti ci tà dell'uva nel vino.
Dis pos to a ri met tere in ques tione le pro prie pra tiche vi ti vi ni cole, è
du rante un viag gio in Geor gia nel mag gio del 2000, nella pro vin cia di
Ka khe ti, che scopre il vino bian co ela bo ra to nelle qve vri. Ques to vino,
re duce da per io di di ma ce ra zione molto lun ghi e da un af fi na men to di
di ver si anni in gran di ce ra miche in ter rate, cos ti tuisce una sorta di
illu mi na zione per il pro dut tore ita lia no. Oggi, la pro prie tà pos siede 45
qve vri, da 15 a 27 hl, in ter rate in un'ala della can ti na.

23

Ri fe ren do si spes so a Pli nio e Co lu mel la, Josko Grav ner si li mi ta all'uso
di zolfo e rame per i trat ta men ti delle sue vigne, e a qualche gram mo

24
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di SO2 per le vi ni fi ca zio ni, con lo scopo di vi ni fi care con un'uva dalle
qua li tà es tre ma mente su per io ri. Nella can ti na in ter viene poco, las‐ 
cian do la vo rare i lie vi ti in di ge ni e pra ti can do solo qualche pi gia tu ra
all'in izio della fer men ta zione. La pro prie tà pro pone due vini bian chi
ela bo ra ti in qver vi. Il Breg An fo ra, I.G.T. Ve ne zia Giu lia, è un ac cos ta‐ 
men to di Sau vi gnon bian co, di Char don nay, di Pinot Gri gio e di Ries‐ 
ling ita li co; la Ri bol la An fo ra, I.G.T. Ve ne zia Giu lia, è ot te nu ta al 100%
dalla Ri bol la Gial la, va rie tà in di ge na bian ca molto dif fu sa prima della
crisi della fillos se ra nella re gione del Friu li, in par ti co lare vi ci no alla
fron tie ra Slo ve na. L'im bot ti glia men to, come al cune delle ope ra zio ni
pre ce den ti, segue un ca len da rio di cicli lu na ri messo a punto da
Maria Thun, ben co nos ciu to dai vi gnaio li e in agri col tu ra bio di na mi ca.

Il cas tel lo di Lis pi da 18

L'Azien da Agri co la Cas tel lo di Lis pi da, a Mon se lice vi ci no a Pa do va, è
un an ti co mo nas te ro che pro duce vino dal XVIII° se co lo. Ales san dro
Sga ra vat ti, uno dei pio nie ri del ge nere “an fo ra”, pos siede di verse an‐ 
fore geor giane, la cui ca pa ci tà varia dai 4 ai 70 hl, in ter rate nella pro‐ 
pria can ti na. L'Am pho ra Rosso è il ri sul ta to dell'ac cos ta men to di di‐ 
verse va rie tà; rea liz za to per la prima volta nel 2003, è ela bo ra to da
grap po li in teri messi a ma ce rare e a fer men tare nelle qve vri per due
mesi, per poi pas sare 12 mesi nelle an fore e 18 mesi in botti di ro vere,
senza sol fa ti ag giun ti e senza fil tra zio ni.
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Fo to gra fia n°8: in ter ra men to di una qve vri nel Cas tel lo di Lis pi da, Azien da Agri co la Cas tel lo di
Lis pi da

L'Am pho ra Bian co, I.G.T. Ve ne to, rea liz za to dalla va rie tà Tocai Friu lia‐ 
no, fer men ta in an fore aperte per 10 gior ni, su bisce poi una ma ce ra‐ 
zione in qve vri chiuse per 6 mesi prima di ri tor nare nella ter ra cot ta
per 8 mesi. Sempre senza sol fa ti ag giun ti e senza fil tra zio ni.

26

I pio nie ri delle ti na jas spa gnole

L'Azien da Agri co la Cos 19

Fon da ta negli anni Ot tan ta da Giam bat tis ta Cilia, Gius to Oc chi pin ti e
Ci ri no Stra no (l'in iziale di ogni co gnome forma l'acro ni mo COS)
l'azien da pre di lige la col tu ra bio di na mi ca e si es tende su più di tren ta
et ta ri (di cui un vi gne to di 12 ha) sui co mu ni di Acate e di Vit to ria, in
pro vin cia di Ra gu sa, nel sud- est della Si ci lia.

27
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Fo to gra fia n°9: vista della can ti na ad an fore dell'Azien da Agri co la Cos.

Nel 2000, dopo di ver si ten ta ti vi, la pro prie tà si è de di ca ta alla pro du‐ 
zione di vino in conte ni to ri di ce ra mi ca, pio nie ra nel ter ri to rio si ci lia‐
no, se non ad di rit tu ra in Ita lia. L'azien da pos siede oggi le più gran di
can tine con an fore vi na rie d'Ita lia con 150 ti na jas di Vil la ro ble do (ate‐ 
lier di An to nio Pa dilla) da 4 hl, in ter rate per li mi tare l'os si da zione. Il
per io do di ma ce ra zione è piut tos to lungo: circa 3 mesi per i rossi e
dai 6 ai 7 mesi per i bian chi. Il Phi tos Bian co, I.G.T. Si ci lia, è un vino ri‐ 
ca va to per il 100% da Gre ca ni co, va rie tà ti pi ca della Si ci lia. Il Phi tos
Rosso, I.G.T. Si ci lia, è in vece frut to dell'ac cos ta men to di Nero d'Avo la
(60%) e di Frap pa to di Vit to rio (40%), va rie tà en de mi ca della Si ci lia vi‐ 
ni fi ca ta se pa ra ta mente e ag giun ta poi in se gui to. Il Frap pa to, (100%
Frap pa to) e il Nero di Lupo (100% Nero d'Avo la), en tram bi I.G.T. Si ci lia,
sono an ch'es si ela bo ra ti par zial mente nelle ti na jas.
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L'Azien da Agri co la Eli sa bet ta Fo ra do ri 20

Fi gu ra car dine del rin no va men to dei vi gne ti del Tren ti no Alto Adige,
Eli sa bet ta Fo ra do ri pra ti ca una vi ti col tu ra bio di na mi ca su una su per‐ 
fi cie di circa 30 ha. A capo della pro prie tà dagli anni Ot tan ta, va lo riz‐ 
za va rie tà en de miche come il Te rol de go per i rossi e il No sio la per i
bian chi, uti liz zan do dal 2009 un cen ti naio di ti na jas di 4 hl pro ve‐ 
nien ti dall'ate lier di An to nio Pa dilla a Vil la ro ble do.

29

L'Azien da pro pone due se le zio ni par cel la ri di Te rol de go, va rie tà ap‐ 
par te nente alla Syrah e al Pinot Nero 21 vi ni fi ca ti in an fore dal 2009.
Lo Sgar zon, 100% Te rol de go, I.G.T. Vi gne ti delle Do lo mi ti, pro viene da
uve di un an ti co vi gne to di un solo et ta ro di su per fi cie. Dopo una ma‐ 
ce ra zione di otto mesi in ti na jas, il vino passa tre mesi in botti di
quer cia. Lo stes so tipo di vi ni fi ca zione in ter es sa il Morei, 100% Te rol‐ 
de go, I.G.T. Vi gne ti delle Do lo mi ti, se con da se le zione par cel lare della
pro prie tà, vi ni fi ca ta in ti na jas.

30

La va rie tà No sio la, piut tos to rara e pro ba bile dis cen dente della
Rèze 22, col ti va ta a 400 metri d'al ti tu dine su una par cel la di soli 2 ha,
dà vita al Fon ta na san ta, 100% No sio la, I.G.T. Vi gne ti delle Do lo mi ti.
Ques to vino fer men ta per 8 mesi nelle an fore spa gnole prima di es‐ 
sere spo sta to in botti, prin ci pal mente di legno di aca cia.
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Fo to gra fia n°10: nell'Azien da Agri co la Fo ra do ri la conti nui tà è as si cu ra ta con Emi lio Fo ra- 
do ri, il fi glio di Eli sa bet ta Fo ra do ri

L'Azien da Agri co la Frank Cor ne lis sen 23

Frank Cor ne lis sen pos siede, dagli anni Due mi la, una pro prie tà di 12
ha, di cui 8,5 a vi gne ti, si tua ta a So lic chia ta, sulle pen di ci set ten trio‐ 
na li dell'Et na. I suoi vini, Magma e Mun je bel, sono pro dot ti es clu si va‐ 
mente a par tire dal Ne rel lo Mas ca lese, va rie tà au toc to na ti pi ca della
zona dell'Et na, nella pro vin cia di Ca ta nia. Il vi gne to è se gui to in ma‐ 
nie ra pra ti ca mente na tu rale, con scarse ma nu ten zio ni del suolo e
nes sun pro dot to di pro te zione. Una fi lo so fia ana lo ga è pra ti ca ta per la
can ti na: i vini, conser va ti nelle ti na jas di Vil la ro ble do, sono rea liz za ti
senza lie vi ti e senza sol fi ti. Queste an fore, dalla ca pa ci tà di 1,5/4 hl,
ga ran tis co no igiene e te nu ta e sono in ter rate in un sub stra to di pietre
vul ca niche ri dotte in pol vere. Per le vi ni fi ca zio ni, gli acini in teri e i
suc chi fer men ta no e ma ce ra no in sieme per un per io do che va dai 4 ai
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7 mesi, se gui to da 18 mesi in an fore e dal conclu si vo im bot ti glia men‐
to.

L'Azien da Agri co la Ser rag ghia 24

Sull'Iso la di Pan tel le ria, pic co lo pa ra di so tra Si ci lia e Tu ni sia, Ga brio
Bini, ar chi tet to di ori gine mi la nese, pro duce con uno spi ri to bio di na‐ 
mi co vini ati pi ci, a base di Mos ca to d'Ales san dria, va rie tà lo cale co‐ 
nos ciu ta come Zi bib bo. Con una pic co la pro prie tà di 4 ha, egli vi ni fi ca
in ti na jas spa gnole di ca pa ci tà tra i 2,5 e i 7 hl, com ple ta mente in ter‐ 
rate all'es ter no degli edi fi ci della pro prie tà. L'Azien da Agri co la Ser rag‐ 
ghia è la più me ri dio nale tra le pro prie tà vi ti cole ita liane ad uti liz zare
le an fore vi na rie in ter ra cot ta.

33

Il rin no va men to della pro du zione
di ce ra mi ca vi na ria in Ita lia

I Ca pa so ni: ce ra miche vi na rie tra di zio ‐
na li per i gusti odier ni

La Vi ni co la Sa vese 25

La fa mi glia Pi chier ri della Vi ni co la Sa vese, a Sava, pro vin cia di Ta ran to
(Pu glia), è il por ta ban die ra della va rie tà Pri mi ti vo di Sava, chia ma ta
oggi Pri mi ti vo di Man du ria. Una parte dei vini viene af fi na ta in an fore
tra di zio na li pu glie si: i ca pa so ni, re ci pien ti in ter ra cot ta ver ni cia ta,
spes so mu ni ti di due anse, sono fab bri ca ti a Grot ta glie (città nota per
le sue in dus trie di ce ra mi ca). I mo del li più gran di di ca pa so ni pos so no
rag giun gere un'al tez za com pre sa tra 1,5 e 2 metri, per una ca pa ci tà di
circa 2-3 hl, come quel li uti liz za ti nella Vi ni co la Sa vese. Tra di zio nal‐ 
mente, queste an fore ser vi va no come re ci pien ti di stoc cag gio al
posto delle botti e la conti nua zione nell'uti liz zo di queste ce ra miche a
scala lo cale ha per mes so l'or ga niz za zione di un even to cen tra to pro‐ 
prio sulla pro du zione del vino in an fore, che si è te nu to il 29 gen naio
2014 a Bari: “I vini nelle an fore in Pu glia”.

34

In tor no alla Vi ni co la Sa vese e alle sue spe cia li pro du zio ni di Aja naoa
2009 Ca pa so na to (un ac cos ta men to di Pri mi ti vo 1984 e 1985), si nota
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la pre sen za di vi ti col to ri che pro du co no vini con base di Pri mi ti vo af‐ 
fi na ti in an fore o in ca pa so ni. È il caso di Mi chele Bian car di di Ce ri‐ 
gno la, in pro vin cia di Fog gia, con il suo Mil le cep pi, af fi na to 8 mesi in
an fo ra; o di Cris tia no Gut ta ro lo e i suoi Am pho ra 2011 e 2012, man te‐ 
nu ti per un anno in an fore im per mea bi liz zate con cera d'ape; o an co‐ 
ra Mas se ria Jorche, pro dut tore di To ri cel la, nella pro vin cia di Ta ran to,
con il Pri mi ti vo di Man du ria Ri ser va 2010, af fi na to in parte in ca pa so‐ 
ni.

Ar te no va: un cen tro mo der no di pro du zione
di ce ra mi ca vi na ria a Im pru ne ta 26

Nota fin dal Ri nas ci men to per la qua li tà delle sua ar gille, la città di
Im pru ne ta, vi ci no a Fi renze, in Tos ca na, os pi ta un ate lier di pro du‐ 
zione di ter ra cot ta di ret ta da Leo nar do Pa ri si: Ar te no va. L'ate lier si è
spe cia liz za to da qualche anno nella crea zione di gran di an fore vi na‐ 
rie, fab bri cate in modo tra di zio nale, las ciate ad as ciu gare per più set‐ 
ti mane e cotte in gran di forni a una tem pe ra tu ra che si ag gi ra in tor no
ai 1000°C.
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Fo to gra fia n°11: nell'ate lier Ar te no va la fab bri ca zione di an fore è rea liz za ta se con do la tra- 
di zio nale tec ni ca a cer cine.
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Fo to gra fia n°12: una volta mo del la ti, i pezzi ne ces si ta no di un'as ciu ga tu ra di di verse set ti- 
mane.
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Fo to gra fia n°13: vista dei forni di cot tu ra delle an fore nell'ate lier Ar te no va

Queste an fore sono ven dute ai vi ti col to ri sia “grezze”, im me dia ta‐ 
mente dopo la cot tu ra, che im per mea bi liz zate con un ri ves ti men to
in ter no a base di cera d'api o di re sine epos si diche. Con ca pa ci tà di 2,
3, 5 o 8 hl, pos so no es sere equi pag giate anche di un co per chio in ac‐ 
ciaio in os si da bile e di un ru bi net to di de gus ta zione o per il tra va so.
L'ate lier pro duce anche conte ni to ri ovali o ci lin dri ci di 6 hl, in ter ra‐ 
cot ta, an ch'es si con co per chi mo bi li in ac ciaio inox. Un ac cor do con
l'en olo go ita lia no Fran ces co Bar to let ti ha per mes so di va li dare i sis te‐ 
mi di im per mea bi liz za zione evi tan do tutti i pro ces si di os si da zione
ne fas ti per i vini; ul te rio ri test hanno anche mi su ra to le pro prie tà
della ter ra cot ta come iso lante ter mi co, e come re go la tore na tu rale
delle tem pe ra ture del vino in re la zione a quelle dell'am biente.

37

Ar te no va dis tri buisce la sua pro du zione es sen zial mente in Ita lia: la
clien te la pro viene so prat tut to dalla stes sa Tos ca na, ma anche da Pie‐ 
monte, Li gu ria, Abruz zo e Sar de gna. Per quan to ri guar da l'es te ro, le
espor ta zio ni sono di rette verso Aus tra lia, Stati Uniti, Nuova Ze lan da,
Un ghe ria, Aus tria e Sviz ze ra.

38
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Fo to gra fia n°14: an fore vi na rie dell'ate lier Ar te no va all'in ter no della can ti na della pro prie tà
Gri gna nel lo, a Cas tel li na in Chian ti, pro vin cia di Siena.

Oggi, più di una ses san ti na di pro dut to ri di vino nel mondo uti liz za no
an fore o conte ni to ri pro dot ti dall'ate lier. Ar te no va ha in oltre crea to,
ap po si ta mente su ri chies ta di Fran ces co Ia co no, en olo go della Te nu ta
di Rub bia al Colle, conte ni to ri in ter ra cot ta in forma di botte e con
una ca pa ci tà di 2-3 hl. Queste “botti in ar gil la” per met to no l'af fi na‐ 
men to per 18 mesi del Bar ri coc cio, D.O.C.G. Val di Cor nia Su ve re to
San gio vese, vino 100% San gio vese, va rie tà re gi na della Tos ca na, pro‐ 
ba bil mente ori gi na ria del sud Ita lia, tra Ca la bria e Si ci lia. 27

39

Re duce da ques to suc ces so, Ar te no va ha or ga niz za to, il 22 giu gno
2013, una prima gior na ta di in con tro in loco, in ti to la ta “La Ter ra cot ta
e il vino”, in pre sen za dell'en olo go Fran ces co Ber to let ti e di una doz zi‐ 
na di vi ti col to ri. Ques ta gior na ta ha of fer to l'op por tu ni tà di de gus tare
le pro du zio ni già in ven di ta e altri vini in corso di ela bo ra zione, come
l'an na ta 2010 di San gio vese, I.G.T. Tos ca na del Cas tel lo dei Ram pol la a
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Pon za no (Chian ti), la Syrah 2011, I.G.T. Tos ca na del Cas tel lo del Treb bio
o, an co ra, “Vis” 2010, Bar be ra d'As ti dell'Azien da vi ti vi ni co la Crea to
del Pie monte. Quest'ul ti mo pro dot to, frut to del la vo ro dell'en olo go
Luigi Ar ma ni no, è stato og get to di com pa ra zio ni tra un af fi na men to
in botti e uno in an fore di terra cotta. È pos si bile ci tare anche altre
pro du zio ni rea liz zate gra zie alle an fore vi na rie dell'ate lier Ar te no va,
come la Syrah 2010 della Te nu ta Ca sa dei di Pon tas sieve, o Noe sis I.G.T.
Tos ca na, della Te nu ta Bel ve dere a Ri gna no sull'Ar no. Per quest'ul ti mo,
va sot to li nea to che il ri sul ta to dell'unione del Treb bia no, della Mal va‐
sia e del San Co lom ba no viene vi ni fi ca to ed af fi na to per 8 mesi in an‐ 
fore da 5 hl.

Il fe no me no dell’uti liz zo della ce ra mi ca, ol tre pas sa quel lo del solo
am bi to dei vi ti col to ri; la bir re ria Birra del Borgo com mer cia liz za in fat‐ 
ti una birra ela bo ra ta in an fore se con do i ca no ni etru schi (Etrus ca ar‐ 
cheo bir ra), ri crea ta sulla base di do cu men ti ar cheo lo gi ci at tes tan ti
l'uso di me la gra na, miele o re si na.

41

Il vino delle an fore: una cuvée a ca rat tere
cultu rale e pa tri mo niale

Il Grup po Ce vi co, uno dei più gran di pro dut to ri di vino in Ita lia, pro‐ 
prie ta rio della Te nu ta Mas sel li na (22 ha) si tua ta a Cas tel bo lo gnese, a
ovest di Ra ven na (Emi lia Ro ma gna), si è as so cia to al Museo delle Ce ra‐ 
miche di Faen za per pro durre una cuvée “cultu rale” con lo scopo di
va lo riz zare sia la pro du zione vi ti co la lo cale che l'arte della ce ra mi ca
maio li ca, che ha fatto la fama della città nel XV° e XVI° se co lo. D’al‐ 
tronde, è pro prio la rap pre sen ta zione di un me da glione di ce ra mi ca
che orna la bot ti glia di Vino delle An fore, af fi na to in an fore di ter ra‐ 
cot ta pro dotte nell'ate lier del maes tro ce ra mis ta Pier Paolo Ga rav ni di
Faen za. Vi ni fi ca zione, fer men ta zione al coo li ca e ma lo lat ti ca, non ché
una buona parte dell'af fi na men to si svol go no per di ver si mesi in an‐ 
fore, dando vita a un pro dot to unico, nato dalle an tiche par celle di
Treb bia no Ro ma gno lo (va rie tà co nos ciu ta in Fran cia sotto il nome di
Ugni Blanc).

42

La Can ti na Cro sa to 28

Si tua ta a est di Udine, in Friu li Ve ne zia Giu lia, la Can ti na Cro sa to rap‐ 
pre sen ta un altro esem pio di sin go lare in izia ti va nel campo della vi ni‐
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fi ca zione e conser va zione in ce ra mi ca. Ques ta pro prie tà pre sen ta in‐ 
fat ti nella sua can ti na di af fi na men to doz zine di an fore mu nite di due
anse e di circa 50 litri di ca pa ci tà. Queste ter re cotte sono uti liz zate
per l'af fi na men to del Bian co d'ar gil la della pro prie tà, a base di va rie tà
Friu la no (14 mesi in an fo ra) e del Rosso d'Ar gil la, a base di Re fos co e di
Mer lot (24 mesi in an fo ra).

Conclu sio ni
L'uso di an fore in ter ra cot ta nelle can tine dei vi ti col to ri ita lia ni può
ap pa rire come un fe no me no del tutto mar gi nale, so prat tut to se si
com pa ra il nu me ro ef fet ti vo degli uti liz za to ri a quel lo dei pro dut to ri
to ta li di vino nella pe ni so la. Tut ta via, ques ta ten den za non si li mi ta
solo all'Ita lia, ma sem bra avere eco anche in Fran cia e Sviz ze ra.

44

In Geor gia, e in mi su ra mi nore anche in Spa gna e Por to gal lo, le tra di‐ 
zio ni vi ni cole an ces tra li le gate all'uti liz zo di qve vri o ti na jas sono alla
base di un rin no va men to o, me glio, di una va lo riz za zione senza pre‐ 
ce den ti 29 che in fluen za i vi ti col to ri ita lia ni. Ques ti ul ti mi tro va no
nell'uso delle ce ra miche vi na rie un for mi da bile ter re no di spe ri men‐ 
ta zione e anche uno straor di na rio sup por to nella loro sfida per so nale
per pro durre vini unici, non stan dar diz za ti. Nel contem po, essi si im‐ 
pe gna no anche a rag giun gere un li vel lo di pro du zione il più na tu rale
pos si bile. In ogni caso, in fu tu ro sarà fon da men tale os ser vare con at‐ 
ten zione l'evo lu zione di ques ta “in fa tua zione” per va lu tarne la per sis‐ 
ten za nelle pra tiche en olo giche ita liane, e al trove, o per consta tarne
gli even tua li ef fet ti ef fi me ri.

45

Rin gra zia men ti
Vor rei rin gra ziare vi va mente tutti i vi ti col to ri ita lia ni, senza cui
quest’ar ti co lo non sa rebbe stato pos si bile, per le loro tes ti mo nianze
di rette o in di rette. Rin gra zio anche Katie Lodge, per la sua maes tria
nella lin gua di Sha kes peare, e in fine rin gra zio i mem bri del ser vi zio
cultu rale del museo gallo- romano di Saint Ro main en Gal, Vienne, per
il loro sos te gno e la loro dis po ni bi li tà.
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Italiano
Al cu ni vi gna io li ita lia ni svi lup pa no oggi nuovi prin ci pi eno lo gi ci le ga ti al l'u‐ 
so, ben co no sciu to nell'antichità, di con te ni to ri di ce ra mi ca, al fine di crea re
vini ori gi na li ri spet to alla mi ria de di pro du zio ni ca rat te riz za te da note le‐ 
gno se le ga te all’in vec chia men to in botte.
Dopo uno sguar do alle fonti an ti che, let te ra rie ed ar cheo lo gi che, l'ar ti co lo
fornirà un qua dro, non esau sti vo, dei vini ita lia ni pro dot ti o in vec chia ti in
an fo ra, se con do me to di di vi ni fi ca zio ne dif fe ren ti. Que sti vini sono il ri fles so
del ta len to di ogni vi gna io lo e delle specificità ter ri to ria li, dal Friu li al
Trentino- Alto Adige, dalla To sca na al l'i so la di Pan tel le ria.
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