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Avant d’abor der la pro blé ma tique du che nin, il peut ap pa raître utile
d’es sayer de com prendre l‘at trait porté à ce cé page de puis peu de
temps dans le bref his to rique des cé pages blancs à la mode. A par tir
de cette évo lu tion du goût de l’ama teur de vins peuvent se des si ner
les contours d’un Anjou blanc sec du rable et à la no to rié té jus ti fiée,
base de main d’un re po si tion ne ment du che nin dans la val lée de la
Loire.

1

Hor mis les vins de Bour gogne ayant tou jours su main te nir leur ré pu‐ 
ta tion, les pre miers blancs secs « à la mode » à la sor tie de la guerre
sont pro duits en Al sace avec un ca rac tère très aro ma tique ancré cé‐ 
page. Très ra pi de ment émerge San cerre avec sou vent une do mi nante
ter pé nique propre au sau vi gnon blanc, qui rap pelle en moins in tense
l’Al sace, et un début d’ap proche de la mi né ra li té. Fort lo gi que ment
pointe en suite Cha blis avec le char don nay, na tu rel le ment moins ter‐ 
pé nique et pos sé dant une aci di té qui peut être confon due dans
nombre de cas avec une no tion de mi né ra li té. Pour les ama teurs de la
Loire s’en trouvre déjà la porte du che nin. Un pre mier galop d’essai
sera tenté, réus si et mal heu reu se ment non pour sui vi avec le mon dial
du che nin aux jour nées de Fon te vraud. Puis dix ans après, le focus re‐ 
vient sur le che nin.
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Quels sont donc les at traits du che nin qui le dif fé ren cie des autres
cé pages blancs ? Le che nin est avant tout un cé page peu ter pé nique
qui ap par tient au groupe des cé pages du deuxième cycle, c’est- à-dire
à ma tu ra tion tar dive, ce qui jus ti fie sur le plan cli ma tique son im plan‐ 
ta tion au cœur du vi gnoble li gé rien. Il est en effet fré quent d’y ob ser‐ 
ver un dif fé ren tiel de trois se maines de ma tu ra tion entre un sau vi‐ 
gnon blanc et un che nin. Ce sont donc trois se maines sup plé men‐ 
taires dans un cli mat en core chaud avec des sols à leur op ti mum de
cha leur en pro fon deur, fac teur dé ter mi nant dans la mi gra tion des
élé ments mi né raux les plus lourds du sol vers les feuilles. En elles, ils
se ront, grâce à la pho to syn thèse, trans for més et trans fé rés vers les
rai sins pour leur don ner une com plexi té crois sante. Voilà pour quoi, le
che nin, par ti cu liè re ment adap té au cli mat du cœur du vi gnoble li gé‐ 
rien, s’avère plus que tout autre cé page apte à ré vé ler une grande ori‐ 
gi na li té, lien or ga no lep tique au ter roir.

3

Seule ment le che nin n’est pas un cé page fa cile à maî tri ser. Même si le
ré chauf fe ment cli ma tique fa ci lite la fin de ma tu ra tion de baies, celui- 
ci reste un cé page pro duc tif, à flo rai son plus hé té ro gène que sur
d’autres cé pages, à grappes de tailles très va riables et à l’ap ti tude au
bo try tis sou vent très pré coce.

4

Cé page pro duc tif  : il peut dif fi ci le ment s’ex pri mer ailleurs qu’en mi‐ 
lieu roche, avec une faible plu vio mé trie et une ou ver ture de pay sage
suf fi sante. Mal gré cela, il exige le plus sou vent des ven danges en vert
pour se mettre à l’abri d’une arrière- saison com pli quée et as su rer une
ma tu ri té suf fi sante aux rai sins. Nous ne l’avons que trop ex pé ri men té
dans les pé riodes 1960-1990.

5

Cé page à flo rai son hé té ro gène : non seule ment, nous ob ser vons des
écarts de ma tu ri té im por tants entre grappes mais éga le ment sur une
même grappe. Les tries s’im posent donc à la ven dange.

6

Coté grappe, la qua li té des rai sins est in ver se ment pro por tion nelle à
leur taille. Co rol lai re ment à la di men sion des feuilles, celle- ci se ré‐ 
vèle le meilleur re flet de la maî trise de la vi gueur de la vigne par le vi‐ 
gne ron. Elle sera d’au tant plus aisée qu’en amont le vi gne ron aura su
faire un choix ju di cieux d’un porte- greffe et d’une sé lec tion adap tés
au po ten tiel de la par celle ; et chaque année, par la qua li té de la taille
il af fi ne ra la ges tion de la maî trise de cette vi gueur.
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L’ap ti tude à la bo try ti sa tion pré coce et ra pide : c’est à la fois le risque
d’un dé part en pour ri ture noble avant la par faite ma tu ri té phé no lique
d’un vé ri table che nin sec ou d’une pour ri ture grise trop ra pide en tra‐ 
vant une qua li té sa ni taire nor male du rai sin. L’équi libre entre les deux
si tua tions cor res pond à une par faite maî trise de la vi gueur et de la
charge.

8

u re gard de toutes ces contraintes, il est per mis d’af fir mer que là où
se cultive le che nin, le pro fes sion na lisme du vi gne ron doit être ri gou‐ 
reux et pré cis.

9

Ces han di caps ne se li mitent pas à la vigne. Un cli mat quel que fois
stres sant l’été peut en effet être à l’ori gine d’une fer me ture du vin une
fois mis en bou teille, fer me ture mar quée aussi bien par l’oxy da tion
que la ré duc tion selon la météo de l’année et le stade de ma tu ri té à la
cueillette. Il nous manque cruel le ment au jourd’hui des tra vaux de re‐ 
cherche suf fi sam ment poin tus pour com prendre et cor ri ger na tu rel‐ 
le ment cette fer me ture. Le vi gne ron ne peut y re mé dier au jourd’hui
que d’une ma nière em pi rique et par tielle. Dans tous les cas de fi gure,
il faut im pé ra ti ve ment cou pler ce be soin de cor rec tion de la fer me‐ 
ture du vin à un éle vage adap té au po ten tiel de la ven dange in dis pen‐ 
sable à l’ex pres sion de la per son na li té de chaque ter roir.

10

Un der nier risque et non des moindres se rait, jus te ment pour ré‐ 
pondre à l’in té rêt nais sant porté au che nin ; de ré col ter des rai sins à
peine mûrs et de pro duire un vin pos sé dant une belle aci di té mais
dont la per son na li té po ten tielle en se rait ab sente. Ce se rait la
meilleure oc ca sion de man quer la trans for ma tion de l’essai of fert aux
pro duc teurs de che nin.

11

Afin d’évi ter ce piège, il faut re prendre les atlas ter roir et, par la maî‐ 
trise des fac teurs du mi lieu s’af fir mer ca pable de ré col ter une ven‐ 
dange ayant ac quis un mi ni mum d’ex pres sion mi né rale.

12

Dès que l’on aborde la no tion de mi né ra li té il de vient né ces saire d’in‐ 
té grer celle de la ty pi ci té du vin : le vi gne ron doit sa voir ob te nir la ty‐ 
pi ci té qu’il re cherche et le consom ma teur ac qué rir une ca pa ci té à la
re con naître.

13

Là s’ouvre na tu rel le ment un nou veau chan tier de re cherche in dis pen‐ 
sable à une émer gence ré flé chie de notre che nin. Le ré sul tat de ces
études pro fi te rait à terme éga le ment à tous les vins.
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Ce rise sur la gâ teau, le peau fi nage final de cette re cherche de la mi‐ 
né ra li té sur le che nin passe par une quête na tu relle d’une par faite
har mo nie sen so rielle et d’une op ti mi sa tion de la per son na li té du pro‐ 
duit. Celle- ci n’est réa li sable que par l’af fir ma tion d’un lien ob jec tif
entre un vo lume de rai sins as sem blés et un ter ri toire dé li mi té. En se
ré cla mant de ce ni veau de pré ci sion, nous re joi gnons la Bour gogne,
qui, par sa dé li mi ta tion de crus, a su quels que soient les aléas main‐ 
te nir sa no to rié té. Voilà pour quoi nous de man dons à la nou velle
struc ture de re cherche li gé rienne com po sée de l’ESA et de per son nel
de l’INRA de mettre en place un mo dèle de dé li mi ta tion de crus en
Loire, de telle sorte que l’ab sence d’his to ri ci té et de no to rié té ac‐ 
tuelles du che nin sec puisse être com blée par ces tra vaux afin d’aider
les vi gne rons avec l’appui de l’INAO, à réa li ser ces fu turs 1ers crus.

15

En lan çant cette opé ra tion « 1  crus de che nin », nous es pé rons ou‐ 
vrir les portes d’une no to rié té du rable déjà his to ri que ment fon dée
puisque le che nin a plus d’un mil lé naire d’exis tence en Loire.

16 ers

L’ob jec tif d’une no to rié té du rable exige d’abord le réa lisme. La météo
étant dans la Loire un fac teur plus dé ter mi nant qu’ailleurs, il fau dra
dé fi nir dans un cadre INAO- ODG un lien entre les crus et les trois
pro duits issus du che nin : bulles, secs et li quo reux.

17

En termes de conclu sion, notre che nin, cé page sen sible à la vi gueur
et aux ver sa ti li tés de la météo, reste un outil dif fi cile à domp ter. Mais
une fois maî tri sé, l’effet len teur de la ma tu ra tion conju gué à la sen si‐ 
bi li té au mi lieu lui confère une ca pa ci té ex trême, par ta gée par très
peu d’autres cé pages, à ex pri mer l’ori gi na li té d’une si tua tion. De
même qu’un « pur- sang » a be soin d’un dres sage bien en ca dré et ap‐ 
pro prié, le che nin de Loire at tend au jourd’hui un ca drage ré gle men‐ 
taire mieux adap té et une as sis tance tech nique pour de ve nir de main
hau te ment com pé ti tif.

18

C’est donc un vaste chan tier qui dé marre. Il per met tra de main aux vi‐ 
gne rons li gé riens d’être en core plus pro fes sion nels, mais aussi d’of frir
aux consom ma teurs une lec ture réelle des pay sages de la Loire, base
d’une com mu ni ca tion col lec tive enfin hié rar chi sée bé né fique à tous
les vins de la Loire et à tous les vi gne rons.
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