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Introduction

1 A Theure actuelle, le Roussillon (Pyrénées-Orientales) est une terre de
viticulture, qui représente a elle seule 37 % de l'activité agricole de la
région . Ce rapport a la vigne et a son exploitation est ancien, comme
en témoignent les vestiges archéobotaniques, notamment les restes
carpologiques (fruits, semences) et anthracologiques (charbons de
bois) identifiés en contexte archéologique (Ros 2020). Si la consom-
mation de raisins est attestée en Roussillon depuis le Néolithique et
tout au long de la Protohistoire, c'est entre le 1°" s. av. J.-C. et le 1*' s.
ap. J.-C. que les indices d'une exploitation plus extensive de la vigne
se multiplient et que la production de vin est mise en évidence par
I'archéobotanique (Ros et Vaschalde 2021), au coté d’autres vestiges
matériels (pressoirs, bassins, dolia, chais, amphores) (Kotarba et al.
2007). Le Bas-Empire et le haut Moyen Age ne montrent aucun signe
d’affaiblissement de cette production, la vigne restant le fruitier le
plus fréquent et le plus abondant dans les sites archéologiques de ces
périodes (Ros et Vaschalde 2021).

2 A partir du 1x® siécle et dans les siécles suivants, la naissance et I'essor
de Perpignan vont avoir un role déterminant dans les productions et
paysages agricoles. En premier lieu, la croissance démographique ra-
pide de la ville accroit la pression sur les campagnes environnantes,
menant a une extension des terres agricoles et a une redéfinition du
role ou de la physionomie de certains espaces (par ex. les zones hu-
mides) pour augmenter les productions céréalieres et viticoles (Puig
2003, Puig 2007, Puig 2017). En second lieu, Perpignan, d’abord petite
villa puis hameau, devient, au fil du temps, la capitale du royaume de
Majorque, occupant des lors une place commerciale importante, par-
faitement insérée dans les réseaux marchands de Méditerranée occi-
dentale (Puig 2008, Puig 2016).

3 Cet essor urbain initiant la mise en place d'un nouveau rapport aux
campagnes et de nouveaux réseaux commerciaux a grande échelle, il
faut donc s'interroger sur les effets que ces mutations socio-
économiques ont pu avoir sur la production viti-vinicole locale, sans
occulter la dialectique qui existe entre la ville et sa campagne dans le
cadre de cette production. Doit-on considérer que les productions
de la ville sont le simple reflet des pratiques rurales ? Les pratiques
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urbaines connaissent-elles des particularités qui leur sont propres ?
Est-ce que le role de la ville se résume a étre le marché du vin produit
en plaine ? A partir du croisement des sources textuelles, archéolo-
giques et archéobotaniques, ce travail cherchera a mettre en relief les
évolutions concernant les modes de production et de consommation
de la vigne et du vin, tout en considérant le développement écono-
mique, politique et social de l'agglomeération. La convocation de
sources de différentes natures, bien que montrant des limites inhé-
rentes a chaque spécialité, permet d’aborder a la fois la question du
vignoble, des pratiques de récolte, de transformation et de consom-
mation des produits de la vigne.

Perpignan au centre des ap-
proches croisées

Perpignan, une ville de plaine méditer-
ranéenne

4 La ville de Perpignan est constituée des le x® siecle autour de la pe-
tite église paroissiale Saint-Jean. Linstallation des comtes de Rous-
sillon dans la périphérie immédiate de cette église, délaissant l'an-
tique cité de Ruscino, confere un élan politique, économique et reli-
gieux a ce petit habitat de plaine. La fondation d'un chapitre de cha-
noines en 1102, puis d'un hopital en 1116, confirme la volonté de l'auto-
rité publique de développer I'établissement. En 1197, la ville est dotée
d'une charte prévoyant la création d'un consulat chargé de la gestion
urbaine (Daileader 2004). Dans le courant du xm® siecle, Perpignan
devient la capitale d'un nouveau royaume qui regroupe les anciens
comtés de Roussillon et de Cerdagne, ainsi que les Baléares et la sei-
gneurie de Montpellier. En partie insulaire, le royaume de Majorque
se trouve a un carrefour terrestre et maritime de Méditerranée occi-
dentale. Son intégration dans la Couronne d’Aragon dans la seconde
moitié du xiv siecle, laisse a Perpignan des fonctions politiques, éco-
nomiques et religieuses majeures (Puig 2008) 2.

5 Les limites exactes du territoire médiéval de Perpignan sont incer-
taines, car la ville a absorbé au fil du temps un certain nombre de fi-
nages voisins, dépeuplés suite aux crises de la fin du Moyen Age et a
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I'exode rural qui en a découlé. Elle se trouve sur une éminence, for-
mée par une ancienne terrasse alluviale de la Tet. Le fleuve qui, au
Moyen Age, coulait au pied de la terrasse, s'est éloigné vers le nord,
laissant aujourd’hui le passage a un de ses affluents, la Basse. Ces
cours deau tres modestes prennent I'apparence d'oueds méditerra-
néens. Peu importants la plupart de I'année, ils connaissent des crues
parfois catastrophiques, accrues a la fin du Moyen Age par la péjora-
tion climatique due au Petit Age Glaciaire. Léperon sur lequel se dé-
veloppe le noyau primitif de Perpignan est limité au sud par des col-
lines. Au-dela, vers le sud-est, le finage s‘étend dans une zone ponc-
tuée de nombreux petits étangs, assécheés entre le xi¢ et le xiv© siecle
(Carozza et al. 2009, Puig Maziere Ropiot 2007, Puig 2007, Puig 2016).

Aux sources de I'étude

6 Les sources écrites utilisées pour cette étude sont multiples et ap-
portent des informations hétérogenes. Les zones de productions sont
surtout renseignées par les actes de la pratique, les cartulaires, les
censiers voire les registres de la Procuration Royale 3, alors que les
produits issus de la viticulture s’observent le plus souvent dans les ar-
chives notariales, les tarifs marchands et plus généralement les actes
d’administration urbaine. De grandes zones d'ombre sont aussi a
noter a propos de la consommation de fruits frais, des pratiques de la
viticulture ou encore des modes de transformation du produit.

7 Larchéologie préventive a livré les restes de trois vignobles medié-
vaux situés a proximité de Perpignan : sur I'ancien finage d'Orle, situé
au sud-ouest de Perpignan (J. Kotarba, RO), a 'emplacement de la
Route Départementale 22C, a la limite entre Cabestany et Perpignan
(H. Petitot, RO), et sur l'ancien territoire de Chateau-Roussillon (J.
Courtois, RO) (Puig 2003, Boissinot Puig 2005). Les vestiges mis au
jour se présentent sous la forme de traces de plantation oblongues,
réguliecrement espacées, couvrant parfois plusieurs hectares. Ils sont
datés du xu® a la premiere moitié du xiv¢ siécle et se trouvent pour la
plupart a proximité d’anciennes zones humides asséchées a la fin du
Moyen Age.

8 Pour une chronologie allant du x® au xvi® siecle ap. J.-C., nous dispo-
sons d'un corpus archéobotanique roussillonnais de 12 sites (Ros et
Vaschalde 2021) (Fig. 1). Seuls 3 d’entre eux sont localisés dans l'en-
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ceinte urbaine de Perpignan, tandis que les 9 autres sont situés en
plaine ou sur les premiers contreforts des Alberes (Fig. 2 : Localisa-
tion des différents sites étudiés). Le corpus comprend a la fois des
opérations programmeées et préventives, expliquant I'hétérogénéite
des surfaces fouillées (d’'une dizaine de m? a prés d’un hectare) et des
contextes étudiés (emprise parfois partielle ou ciblée de la fouille).
Dans la plupart des sites, I'habitat proprement dit a rarement été
identifié ; il s'agit donc principalement de zones d’activités périphe-
riques, essentiellement agricoles (par ex. aires densilage, zones de
stabulation, zones artisanales). Le corpus souffre par ailleurs d'une
information archéobotanique inégale, puisque sur les 12 sites, tous
ont bénéficié d'une étude carpologique et seulement trois d'une
étude anthracologique. Bien que cette approche comparative souffre
du caractere hétérogene de I'échantillonnage, elle permet de ques-
tionner les usages de la vigne et déventuelles différences entre le
monde urbain et rural.

Quelle que soit la documentation utilisée, son hétérogénéité présente
des biais propres a chaque discipline qui montrent combien l'analyse
d'une production agricole en milieu urbain est difficile. La pluridisci-
plinarité de cette étude n'a pas pour objet de faire un tableau exhaus-
tif et réel de la viticulture urbaine, mais de soulever les failles de

chaque approche pour tenter den dresser le bilan le plus juste pos-
sible.

Fig. 1. Corpus archéobotanique roussillonnais de 12 sites.

Statut du Présence de vigne dans les Responsables
Nom de site, Commune site Datations Contextes assemblages archéobotaniques d'opération

1 |Ultréra, Argelés-sur-mer Castrum 1Xe-Xe ap. J.-C. fosses, nivean de sol Carpologie/ Anthracologie A. Constant
_2 |L'oramgerai¢, Argelés-sur-mer Rural 1Xe-Xle ap. J.-C. niveau de sol, fosses Carpologie N. Guinaudeau
_3 |Can Guilhemat, Saleilles Rural 1Xe-Xle ap. J.-C. fosses Carpologie/Anthracologie J. Mantenant
_4 |Camp del Rey, Baixas Rural IXe-Xle ap. J.-C. fosses, niveau de sol, foyer Carpologie 0. Passarrius

5 _|Presbytére®, Perpignan Urbain IXe-XVle ap. J.-C. s0ls, fovers Carpologie C. Gazaniol
_6 |Mas de la Madeleine 11, Perpignan Rural Xe-Xlle ap. J.-C. niveau cendreux Carpologic ©O. Passarrius
_7_[Saint-Julien, Villeneuve-de-la-Raho Rural Xe-Xlle ap. 1.-C. silo Carpologie P. Alessandri

8 |Place du général Foixet, Pézilla-la-riviére [Rural Xle-Xllle ap. J.-C. sols, foyers Carpologic 0. Passarrius

9 |Vilarnau d"Amont, Perpignan Rural Xle-XIVe ap. J.-C. silo Carpologie/ Anthracologic 0, Passarrius
10 |Chiteau royal, Collioure Urbain Xlle-XIVe ap. J.-C. silo, fosses, foyer Carpologie 0. Passarrius

11 |Fontaine neuve®, Perpignan Urbain XIle-XVle ap. J.-C.  |silos, fosse, latrine Carpologie 5. Durand

12 |Rue de I'Académic®, Perpignan Urbain Xille-XVle ap. 1.-C.  |sols, foyers, latrine Carpologie I. Rémi
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Fig. 2. Localisation des différents sites étudiés.

La vigne en ville : quelle place
pour le vignoble ?

Le terroir viticole en Roussillon et a
Perpignan

10 L'archéobotanique éclaire régulierement la présence de la vigne dans
le paysage roussillonnais médiéval, en premier lieu les données polli-
niques qui montrent bien I'importance des vignobles roussillonnais au
lendemain de 'An Mil (Planchais 1985, Puig 2003). Uanthracologie do-
cumente plus localement la présence de bois de vigne utilisé comme
combustible dans trois sites : Vilarnau (Izard, 2008), Ultréra? et Can
Guilhemat (Vaschalde inédit dans Ros et Vaschalde 2021). Bien que
échantillonnage et la faiblesse des effectifs appellent a une certaine
prudence, a Vilarnau, I'étude semble indiquer que les restes anthra-
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cologiques ne sont pas seulement présents de maniere sporadique,
mais occupent une place significative dans les spectres (Izard 2008).
A Baltasa (Toulouges), le spectre anthracologique suggére que cette
importance de la vigne pourrait étre effective dés le haut Moyen Age
(vi®-vi® siecles), la vigne représentant 11 % des taxons déterminés,
juste derriere les chénes (Machado Yanes, Fabre 2011).

La documentation écrite roussillonnaise complete les premieres don-
nées archéobotaniques : la vigne constitue un intérét majeur pour les
rédacteurs des actes avant le xu® siécle (Puig 2003, p. 67). A partir de
cette date, la vigne prend la forme de terroirs monoculturaux appelés
vinearius ou vinetus. Ces vignobles sont composés de parcelles join-
tives soumises a un méme seigneur °. Entre 1170 et 1209, ils sont cinq
sur le finage de Perpignan. Le vineario de Mallolis de Rocha® et le vi-
gnoble de Posols’ sont référencés dés le xu® siécle. Ce dernier se
trouve contre celui de Bonet Episcopi, celui de Cabestany et un étang,
soit au sud-est du territoire. Au xi® siecle, le vignoble de 'Hopital est,
a son tour, indiqué sans qu'il soit possible de le situer précisément?.
Ces terroirs, lorsquils sont localisés, se trouvent aux confins du fi-
nage, sur les arides terrasses quaternaires. Eloignés des zones baties,
ils ne patissent pas de la croissance urbaine, mais ils déclinent au
début du xm® siécle. A coté de ces vignobles seigneuriaux, des vignes
tenancieres sobservent regroupées dans des secteurs monocultu-
raux . Elles occupent les mémes types de terrain, sur des terrasses
quaternaires ou en périphérie détangs'? et sont parfois organisées
en terrasses ou faixa'l. Au xu€ siécle, elles se trouvent dans la péri-
phérie immédiate de la ville, contre la porte de Malloles'? ou Ia
condamina comtale 13,

Au milieu du xu® siecle, plusieurs textes attestent de la cession de
mallols jouxtant des parcelles de méme nature 4. Un mallol est une
jeune vigne, qui jouit parfois d'un statut particulier parce quelle ne
peut pas encore fournir un plein rendement. Dans la diplomatique
roussillonnaise, les plants ont moins de 7 ans pour profiter de cette
appellation®. Des terroirs uniquement plantés de mallols indiquent
un renouvellement cultural. Il semblerait donc qua cette date, il y ait
une extension du terroir viticole ou une rénovation des cépages. A
partir du xu® siecle, les vignes se répartissent sur 'ensemble du fi-
nage, dans le cadre du manse notamment %, Toutefois, elles s'ob-
servent préférentiellement sur des terroirs propices a cette culture,
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15

tel le lieu-dit Arenas (terrain sableux) ou plus de 7 vignes se voi-

t17

sinent '’ ou encore contre les étangs 18,

Larchéologie préventive éclaire quelque peu la morphologie de ces
parcelles. Les opérations en témoignant se trouvent toutes en péri-
phérie immédiate de Perpignan, vers l'est et Chateau-Roussillon, vers
le sud-est et Cabestany, ou encore vers le sud-ouest et Orle (cf.
supra). Les travaux de I'archéologie préventive nécessitent souvent le
décapage d'importantes surfaces, mettant au jour des parcelles suffi-
samment bien dégagées pour pouvoir étre analysées, datées et étu-
diées. Elles se présentent donc sous la forme de plantations consti-
tuées de petites fosses rectangulaires de 0,50 m x 0,20 m, aux extre-
mités arrondies, disposées en lignes et dans lesquelles il n'est possible
d’envisager qu'un seul plant. Le taux dencépagement est par consé-
quent évalué entre 3 000 et 4 000 pieds a I'hectare. Des traces de
provignage s'observent, mais elles restent rares et préférentiellement
disposées dans l'axe des rangées de maniere a ne pas géner les tra-
vaux d’entretien (Puig 2003).

En ville, 'absence d’é¢tude anthracologique ne permet pas de mettre
en évidence une éventuelle importance de l'espece au sein de l'espace
urbain. Tout au plus, il est possible d’envisager au travers des sources
textuelles que les vignes mentionnées en 1258 contre la condamine
des chanoines de Perpignan se trouvent dans le quartier Saint-
Jacques 9. Mais a cette date, le secteur est peu urbanisé.

La vigne en cultures associées

Au xi® siecle, la vigne apparait sous la forme de treille, surtout dans
les jardins, en dehors de la ville?0, Au xm®, la treille est liée aux mai-
sons religieuses, comme le Temple, 'Hopital Saint-Jean, la collégiale
Saint-Jean ou encore les Fréres de la Pénitence de Jésus-Christ?. La
plupart de ces maisons se trouvent dans des secteurs gagneés par l'ur-
banisation au cours du xim® siécle. Ailleurs en Roussillon, elle orne la
maison villageoise (Puig 2003), mais aussi le jardin d’agrément. En
1494, le voyageur Jérome Munzer raconte avoir été recu dans la de-
meure d'un chevalier perpignanais située hors les murs. Celle-ci, vé-
ritable palais, avait deux jardins dont le pourtour était formé par des
arches couvertes d’abondantes grappes de raisin??. Il est probable
quen raison de la densité du tissu urbain perpignanais, ce type de
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plantation était plus fréquent dans les faubourgs ou les villages. Enfin,
il n'est pas possible de savoir si ces treilles étaient conduites sur un
tuteur ou en hautain.

Entre le xiu€ et le xm® siecle, les sources écrites mentionnent des
arbres fruitiers ou non fruitiers (fructiferis vel infructiferis) au sein
des vignes, en précisant parfois quil s'agit d'oliviers?3, Il est possible
dimaginer qulils forment une haie en périphérie, mais ces occur-
rences les indiquent aussi dans la parcelle. Cette forme de complant a
été attestée dans le cadre de l'opération archéologique sur Orle, ou
I'on observe, dans le maillage de la plantation viticole, des fosses de
grandes dimensions situées a égales distances les unes des autres
(Puig 2003). La contemporanéité des structures aurait tendance a
confirmer un complant arbre/vigne. Cette forme de culture est géneé-
rale au Roussillon et s'observe d’ailleurs aussi en Catalogne ou dans le
Latium médiéval (Salrach 1993 et Toubert 1973).

Les pratiques culturales de la viticul-
ture

Si la présence du vignoble dans le paysage roussillonnais est bien
percue par les sources textuelles et par I'archéobotanique, les pra-
tiques culturales qui lui sont associées sont plus difficiles a mettre en
évidence. Du point de vue anthracologique, les informations sur la
morphologie des charbons de bois et sur d’éventuelles déformations
antérieures ou postérieures a la coupe sont rares, les études sétant
surtout concentrées sur la seule identification taxinomique. Toute-
fois, l'observation d'excroissance dans les gros vaisseaux du plan
transversal sur certains fragments de charbons de bois, notamment a
Can Guilhemat (Saleilles), suggere une probable taille opérée par
'homme (Vaschalde inédit a.). Ces excroissances, appelées thylles,
sont fréquentes chez les individus agés ou victimes d’attaques de pa-
rasites, et peuvent témoigner chez la vigne des coupes réalisées lors
de l'entretien annuel de la plante (Sun et al., 2006). La pratique de la
taille apparait des le xu® siecle dans la documentation roussillonnaise
sous la forme podare ou putare. Mais les exemples sont rares et ne
concernent pas spécifiquement Perpignan??. La forte présence de
charbons de bois de vigne dans des rejets de foyers domestiques et
des sols d’habitations a Vilarnau (Izard 2008) témoigne par ailleurs de
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l'utilisation des résidus d'entretien de la vigne comme combustible
pour le feu domestique. Il y aurait donc une circulation de déchets de
taille ou d’entretien de la plante entre les lieux de coupe et les lieux
de consommation du combustible, en 'occurrence la zone d’habitat.

Une autre tache consiste a labourer la vigne. La encore, la pratique
est tres peu référencée et n'apparait pas sur Perpignan. Les sources
roussillonnaises font état de deux termes cavar (bécher) et fodere
(fouir). Si le premier terme est étroitement lié a la béche, il n'est pas
évident que le second désigne pour autant un labour attelé 2°,

Chaines opératoires de la vinicul-
ture et les produits de la vigne

De discrets témoins matériels

Au haut Moyen Age (vi®-vi® siécles), outre les fréquents vestiges de
consommation, des concentrations de baies dilacérées, pédicelles,
pépins et épicarpes de vigne découvertes dans les sites archéolo-
giques roussillonnais sont interprétées comme des sous-produits du
foulage du raisin (Ros et Vaschalde 2021). La présence de ce type de
vestiges suggere a cette période une production locale de vin, dont
I'étendue et la destination ne peuvent étre identifiées, soulevant la
question de 'ampleur et de la destination de cette production (do-
mestique, régionale ou extrarégionale). La découverte de résidus de
pailles et dexcréments de chévres dans plusieurs échantillons im-
plique également que ces restes vinicoles ont été mélangés pour étre
utilisés comme fourrage, les ovins-caprins jouant a cette époque un
role central dans les agrosystemes de la plaine (Ros et al. 2020a).

Pour la seconde partie du Moyen Age, sur l'ensemble des assemblages
carpologiques étudiés, sites urbains et ruraux inclus, la vigne de-
meure la premiere espece fruitiere (Ros 2020, Ros et al. 2020b), tandis
quen France méridionale, la derniere synthese réalisée signalait une
diminution des restes de raisin au cours du Moyen Age (Ruas et al.
2005-2006, p. 182). Dans les sites urbains perpignanais du corpus, la
consommation de raisin est particulierement bien attestée, notam-
ment grace a la découverte et a I'étude de plusieurs latrines (Fontaine
neuve, Rue de 'Académie), dans lesquelles la vigne apparait toujours
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comme la principale espece (Ros et Vaschalde 2021). La consomma-
tion de raisins est également réguliecrement mise en évidence dans
les sites ruraux, mais souvent en proportion moindre, faute de
contextes favorisant la conservation des témoins directs de consom-
mation, du fait de I'absence de découvertes de latrines rurales.

Si les données carpologiques témoignent toujours d'une consomma-
tion du raisin pour ses fruits, elles permettent difficilement d’éclairer
la production de vin a cette période, contrairement aux premiers
siécles du Moyen Age. Du point de vue archéologique, il n'existe ac-
tuellement dans la région aucun indice materiel (pressoir, bassin) té-
moignant de la production de vin. Ils sont également absents des
sources écrites (Puig 2003). Seul un assemblage carpologique du
Camp del Rey (Baixas), daté du xv® siecle, a permis d’'identifier un rési-
du de foulage/pressurage, dans un assemblage mélant céréales
(grains, sous-produits du battage), fruits divers (figues, fruits des
bois), graminées, luzerne et coprolithes de caprinés. Cet assemblage,
dépourvu de contexte archéologique fiable 26 ne peut en toute ri-
gueur étre interprété a la lumiere des données textuelles évoquées.
Néanmoins, il pose la question de la réutilisation des résidus de marc
dans l'alimentation animale ou comme combustible.

Produire son vin en ville

Les sources écrites perpignanaises ne documentent pas la vendange.
Elles sont plus loquaces a partir du moment ou le raisin est apporté
par le tenancier a sa tina ou a celle de son seigneur 2. Cette mention,
qui se rencontre fréquemment en Roussillon, implique que la tina est
le premier ustensile dans la chaine de transformation du vin, a savoir
celui dédié au foulage (Puig 2003, p. 274). Sa description semble le
confirmer. Il s’agit en effet d'un récipient de bois, tout en chéne ou
avec le fond en sapin 28, de grande taille, puisqu'il mesure de 3,524 m
de long sur environ 3 m de large??. Clest une cuve circulaire ou
ovoide, parfois maintenue par 12 cercles de fer30. En cela, elle de-
mande une certaine technicite ; elle est donc fabriquée par les fus-
ters3l. En 1276, un exemplaire a été commandé pour le jour de la
sainte Marie d’aolt, en préparation des vendanges apres le 15 aofit.

Si la tina est fréquente dans la documentation roussillonnaise, le
pressoir en est absent, ce qui suggere que le raisin était foulé,
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contrairement au sud des Pyrénées (Salrach 1996). Ce point semble
confirmé par les inventaires apres-déces perpignanais, qui per-
mettent de détailler la chaine opératoire de fabrication du vin par le
biais des ustensiles utilisés. Ainsi, en 1396, Guillaume Ripoll, foulon,
possédait un fouloir (tina) de 45 a 46 charges de vendanges avec 3
« pontits » de pierre32. Si le terme pontit désigne aujourd’hui un fiit,
le matériau et 'absence de contenance favoriseraient l'interprétation
de « ponts » de pierre sur lesquels reposait la cuve pour lisoler du sol
et permettre sa vidange. Leur usage se multiplie aux xiv® et xv® siecles
et des exemples en pierre ont été attesteés par l'iconographie (Mane
2006). Cette cuve est dailleurs dotée de deux exutoires « de tina de
bois » qui semblent pouvoir étre placés selon les besoins. De méme,
« I'ambut de colar » pourrait désigner un entonnoir de filtrage per-
mettant d'épurer le mofit avant la mise en fit. A la tina, est associé le
tinell. Celui de Guillaume Ripoll contient 4 charges de vendanges en-
viron. Il correspond probablement au cuveau qui recueille le mofit
apres le foulage. La contenance d'une tina de cette envergure pour-
rait étre estimée a un volume de 5850 litres, soit 4 680 kg de raisin 33.
Elle permettrait de faire 4 070 1 de vin. Le volume du tinel peut étre
estimé a 520 1 de jus de raisin. Ces chiffres, tres approximatifs, ont
surtout l'intérét de montrer que la production vinicole de cet artisan
n'est pas seulement domestique.

Le 8 septembre 1307, les héritiers de Jean Aliarde, marchand drapier,
font procéder a un inventaire de ses biens parmi lesquels figurent
une vigne au Vernet et tous les récipients nécessaires a la fabrication
du vin 3%, Ces derniers se trouvent dans I'habitation du marchand, sise
a Perpignan, suggérant que le traitement du raisin se faisait dans la
résidence du propriétaire alors que de nombreux exemples en Cata-
logne témoignent d'un traitement extérieur (Ferrer i Alos 2011). Cette
liste compte deux paires de comportes (semals) qui servent au trans-
port de la récolte. Le foulage apparait a travers la mention d’'une tina,
dont on ne connait pas la contenance, et de deux tinels. Les usten-
siles suivants sont également plus nombreux. Il s'agit de 7 botas vina-
ria, terme qui correspond aujourd’hui a un grand fit du type foudre,
et un barral saumadal, soit un tonneau d'une charge. Linventaire fait
ensuite état de 3 vasa vinaria contenant 50 charges de vin primi,
ainsi qu'un autre vase a vin dans lequel se trouve le « vinum aqua-
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rum » que boit la famille. Dans cet acte, le vin primi est tres nette-
ment distingué de celui réservé a la consommation familiale.

Les trois vases a vin contiennent 50 charges de vin, soit 16 charges
chacun (2 080 1 pour un total de 6 240 1)3° ce qui représente de trés
gros volumes. La place du vin dans les activités commerciales de Jean
Aliarde n'est pas établie, mais les volumes évoqués ici confirment qu'il
s’y adonne en parallele du commerce drapier. Enfin, l'inventaire
évoque aussi le service de table. Jean Aliarde disposait d'une coupe
(ciffum) et de 7 « tasses » en argent (taceas), qui précedent les usten-
siles vinicoles dans l'acte.

Ces textes, s'ils éclairent un peu plus la production vinicole perpigna-
naise, ont surtout l'intérét de montrer la place de la fabrication du vin
et de son commerce pour tous les habitants de la ville, de l'artisan au
marchand. Cette production n'est pas seulement domestique, elle est
aussi opportuniste.

Les produits de la vigne

En l'absence dassemblages carpologiques permettant d'identifier
avec précision les productions vitivinicoles (grappes ou fruits entiers,
résidus de pressurage), les sources textuelles demeurent les seuls té-
moins disponibles pour caractériser les produits de la vigne ayant été
produits et ayant circulé a Perpignan durant la période médiévale.

Raisins frais et secs, d’ici et d’ailleurs

Le raisin en tant que fruit frais a consommer apparait peu dans la do-
cumentation notamment car il est exonére de taxes (cf. infra). Le rai-
sin sec est par contre identifié dans le tarif de leude de Perpignan de
1284 sous la forme andalouse d’aztebib (Bolens 1990). Si l'origine pré-
cise de ce produit n'est pas connue, il arrive tres certainement des
régions méridionales, voire andalouses. Ces fruits étant d'ores et déja
cultivés avec succes en zones chrétiennes, leur importation depuis le
monde musulman occidental signe alors certainement la recherche
d’'une qualité (type de cépage, maniere de sécher) ou d’'un gofit parti-
culier. Cette mention dans les tarifs marchands, souvent associée a
celle de la figue seche, a été interprétée comme un critere de qualité
pour un produit « exotique » visiblement préféré a une production
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locale (Puig 2005). Qu'il sagisse du raisin de table ou du raisin sec,
I'absence de mention dans les sources écrites n'impliquent pas en
effet que les productions roussillonnaises n'étaient pas consommeées
sous cette forme.

Le vin : diversité et consommation

Le vin est désigné en fonction de sa maturation. Apres le foulage, le
jus de raisin est qualifi¢ de mustum. Certaines redevances exigent
d'étre versées en « vendanges » ou mott, probablement pour que
'étape de la fermentation soit prise en charge directement par le sei-
gneur 36, Aprés la fermentation, il est appelé vini primi, premier, ou
encore novum. Il est parfois difficile d’ailleurs de le distinguer du
mofit : vinum novum sive mustum 3’. Ce vin premier est souvent évo-
qué dans les redevances ou les testaments 38, Clest aussi le vin donné
aux ouvriers du roi pendant les travaux de construction du palais a la
fin du xm® siecle. Le vin qui connait une fermentation plus longue est
appelé secundum, mais la encore, la distinction entre les deux ne
semble pas évidente a faire : vinum inter primum et secundum3°. En
parallele, les sources font état de vinaigre mais pas de verjus ou de
raisiné.

Linventaire apres-déces de Jean Aliarde signale un vase a vin dans le-
quel se trouve du vinum aquarum destiné a la famille. Le vin coupé
est ainsi a usage domestique, dernieére étape de sa transformation. Le
reglement de 'Hopital des pauvres de Perpignan (1315) signale que le
vin doit étre limphatum lorsqu’il est posé sur la table, mais de ma-
niere modérée suggérant que celui-ci pouvait étre fortement coupé.
Cette pratique était courante en cas de pénurie?. Le vin est aussi
épice : Les coutumes de Perpignan font état « Vin o piment » en cata-
lan, qui prendrait 'appellation de « vinum vel nectaria » en latin.

Apres 'annexion du royaume de Majorque a la couronne d’Aragon par
Pierre v, le vin de Perpignan connait un réel engouement a la cour.
Des 1346, le boutillier de la reine demande aux procureurs royaux de
Roussillon de leur envoyer le meilleur vin de Perpignan « sachant que
la reine ne souhaite boire un autre vin que celui qui vient de Perpi-
gnan » 41, Mais le texte ne précise pas s’il s'agit d’'un vin rouge ou d'un
muscat dont on voit désormais fleurir de nombreuses mentions. En
effet, a partir du xiv® siecle, les sources écrites font état du muscat
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roussillonnais comme un vin de grande qualité que l'on rencontre
surtout dans le commerce extérieur. Dans le courant du xiv¢ et le
début du xv€ siecle, ce vin s'exporte vers Barcelone, les Flandres, Va-
lence, le comté de Foix #2. Entre le milieu xiv¢ et le milieu xv€ siécle le
muscat perpignanais approvisionne régulierement la table du roi
d'Aragon et surtout de la reine %3, Toutefois, la présence du muscat
sur la table du perpignanais nous échappe totalement. A partir du xv¢
siecle, le muscat de Salanque (Rivesaltes, Salses, Claira) connait a son
tour un réel essor et concurrence le vin perpignanais, sans toutefois
léclipser. A la fin du xv¢ siécle, Jérdome Munzer évoque un délicieux

vin muscat lorsqu'il est de passage a Perpignan 4.

La ville de Perpignan compte une importante communaute juive, re-
groupée dans le Call, sur les coteaux du Puig Saint-Jacques, jusqu'en
1493, date de leur expulsion par les Rois Catholiques. Cette commu-
nauté consomme son propre vin dit juhic. Il reste peu de traces ar-
chivistiques de Juifs possédant et cultivant leur propre vigne#°. Il
semblerait que le vin a usage rituel doit étre produit par un Juif, mais
il n'est pas nécessaire que le cultivateur le soit, ce que semble confir-
mer un texte de 1423 par lequel I'Aljama achete pour 17 livres 7 sous de
raisins 46, La production de vin est d’ailleurs taxée du 1/8¢ a Perpi-
gnan et dans sa collecte (Roussillon, Vallespir, Conflent, Cerdagne et

Barida) 4.

Législation sur le vin, entre la fin xii® et le
x1v® siecle

La législation sur le vin a été consolidée entre la fin du xm® et le xiv®
siecle. Elle s'inscrit dans un mouvement d'amélioration de 'adminis-
tration et de la fiscalité de la ville, mais aussi de la couronne. Ainsi,
dans les coutumes de Perpignan (xi®-xive siécle) 48, la vente de vin par
les habitants de la ville est conditionnée par la justesse de la mesure
utilisée dont ils peuvent annoncer le prix par criée. Ils sont également
dispensés du tavernage (tabernarius), sauf s’ils ont acquis le vin au-
pres d’un tavernier. Dans ce cas, il est taxé de 12 deniers par muids.
Lexonération porte donc sur l'origine du producteur, indépendam-
ment du lieu de localisation de la vigne4°. Ce protectionnisme est
renforcé a 'extréme fin du xu€ siecle. Ainsi, en 1299, il est interdit de
vendre du vin qui n'est pas fabriqué dans la ville de Perpignan et sa
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couronne proche (Le Vernet, Mailloles et le Mas de la Garrigue) °0. Par
contre, cette interdiction ne pese pas sur la vendange et le raisin de
table. La production perpignanaise peut éventuellement étre enrichie
par des apports bruts extérieurs, mais le traitement doit étre fait sur
place. La encore, le lieu de réalisation du vin est discriminant.

Apres lintégration du Royaume de Majorque dans la couronne d’Ara-
gon, il y a un fort assouplissement de ces mesures. En 1373, la législa-
tion pesant sur le vin passe sous l'autorité des consuls et prud-
hommes de la ville, ce qui leur permet de réguler les importations en
fonction de la production locale. Ainsi, le vin étranger est autorisé
mais imposé. Pendant les mois d'octobre et de novembre, mois de
« soudure », le moft et le vin nouveau sont exonérés. Bien sir, 'exo-
nération pese toujours sur la vendange et le raisin de table. La taxe
est alors percue a moitié par la couronne, a moitié par la ville®, En
1394, Jean I*" rappelle l'interdiction de vente de vin étranger dans la
ville de Perpignan et I'étend a la vendange, sous peine de confiscation
des produits 2.

La politique de Perpignan élaborée entre le xm® et le xiv¢ siecle s'ob-
serve aussi dans d’'autres régions. Bordeaux a su également mettre en
place une forme de protectionnisme de sa production vinicole, méme
si celle-ci a été accrue par la guerre (Lavaud 2013). Toutefois, cest
I'importation de vin languedocienne, d’Agde pour l'essentiel, que les
rois catalano-aragonais ont essayé d'enrayer. La France de son coté, a
également tenté, sans succes, de freiner ces échanges (Pinto 2008).
Le commerce du vin languedocien a cette période a été tres dyna-
mique, puisque ces marchands se rencontrent jusqu’a Valence (Ferrer
i Mallol 2012). Ces différentes ordonnances montrent l'intérét des
souverains et des autorités locales pour la production vinicole, mais
aussi sa fragilité. En laissant aux perpignanais toute liberté sur I'im-
portation de vin étranger, les rois ont conscience de la variabilité de
chaque récolte et de la nécessaire adaptation économique au marché,
qui ne peut se faire qu'a l'échelle locale. A partir du xm® siécle, le vin
perpignanais n'est plus ici une production d'autoconsommation, mais
un produit commercial a forte valeur ajoutée.
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Conclusion

Au Moyen Age, la culture de la vigne autour de Perpignan ne différe
pas de celle de la campagne, au moins jusqu’au xv* siecle. Pour le haut
Moyen Age, les différents indicateurs laissent penser quelle constitue
une production importante en Roussillon, avec une production de vin
locale et une réutilisation des sous-produits de la vigne dans I'élevage
animal. A partir du xu® siécles, les sources écrites révélent que de
vastes vignobles placés sous lautorité dun seigneur s’intercalent
entre les parcelles paysannes dispersées dans le finage. Mais les ter-
rains similaires sont exploités : les anciennes terrasses quaternaires
et les périphéries d’étangs, en somme, les terrains les moins propices
a la céréaliculture et au maraichage. Avec le xii® siécle, les vignobles
sont morcelés, et de nouvelles méthodes culturales semblent appa-
raitre avec notamment des cultures associées sous la forme de com-
plant. Larchéologie préventive en témoigne. Les treilles se déve-
loppent aussi, soit en lien avec des maisons religieuses, soit pour
orner les jardins d’'agrément. En dehors de ces mentions, qui font sur-
tout référence a une viticulture d’agrément, les sources écrites ne
permettent pas d’établir un lien particulier entre les diverses maisons
religieuses de la ville et la viticulture. Certains ordres sont d'impor-
tants propriétaires fonciers en Roussillon (Hospitaliers de Saint-Jean-
de-Jérusalem, Templiers, cisterciens...), mais la place de la viticulture
au sein de leur patrimoine perpignanais ne semble pas étre prépon-
dérante.

A Perpignan, les habitants, paysans ou pas, produisent du vin dans
leur maison. Ils le foulent dans de vastes tina dont les volumes sug-
gerent des productions importantes, quelle que soit l'origine sociale
du Perpignanais. Le vin est vendu pur, mais il est coupé avec de l'eau
et des épices au moment d'étre consommeé. Ce vin est utilisé pour la
consommation familiale, mais il constitue aussi une marchandise
exonérée de taxes pour les habitants de Perpignan, qui a une forte
valeur dans les derniers siécles du Moyen Age. Cette observation est
peut-€étre a mettre en parallele avec les premieres appellations qui
apparaissent dans la documentation. Le vin muscat de Perpignan se
distingue a partir du xiv® siecle parce qu'il est servi a la table du Roi,
mais la qualité du vin roussillonnais est plus généralement reconnue.
Bien que les vins roussillonnais aient aussi bénéficié d'une politique
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protectionniste mise en place par les rois de Majorque puis d’Aragon,
les produits perpignanais ont joui dune importante exclusivité. Ces
mesures ont toutefois été assouplies a partir de la fin du xiv® siécle en
raison du manque de vin et de raisins. Elles passent alors entre les
mains des consuls pour qu’ils 'adaptent en fonction de la production
locale. Le vin perpignanais est donc victime de son succes, ce qui
pose la question de savoir si cette qualité dépend de la nature des
terroirs exploités ou des techniques de vinification ? Est-ce que le
seul foulage du raisin explique cette différence qualitative par rapport
a d’'autres vins issus d'un pressurage ?
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Francais

Par le croisement de sources écrites, archéologiques et archéobotaniques,
cette étude cherche a mettre en lumiere I'histoire des productions viti-
vinicoles A Perpignan et dans sa campagne au cours du Moyen Age. Cette
confrontation des disciplines a permis de souligner une dichotomie de la
documentation. Le vignoble est mieux documenté en plaine, tant pour son
importance dans le paysage, pour sa morphologie que pour son role dans
I'économie domestique des populations rurales, mais il est difficilement mis
en évidence en milieu urbain. A l'inverse, les produits de la vigne et les pra-
tiques de consommation sont mieux connus pour la ville, notamment grace
a la riche documentation textuelle.

English

By combining written, archaeological and archaeobotanical sources, this
study seeks to shed light on the history of wine production in Perpignan
and its countryside during the Middle Ages. This confrontation of discip-
lines made it possible to highlight a dichotomy in the documentation. The
vineyard is better documented in the plains, both for its importance in the
landscape, for its morphology and for its role in the domestic economy of
rural populations, but is difficult to highlight in urban areas. Conversely,
vine products and consumption practices are better known for the city,
notably thanks to the rich textual documentation.

Mots-clés
vigne, vin, archéobotanique, Catalogne, Perpignan
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